
30 inch lectric Oven
Mater erie

FMA30FMKX

ertazzoni uilt-in oven emod the artitr of Italian deign and the dicipline of preciion engineering, ringing a
trul elevated cooking experience into the modern kitchen.

rgonomic kno comined with a touch interface and white LD dipla deliver a leek et highl intuitive uer
experience, enuring fat, imple, and precie control for effortle everda cooking.

A generou 4.8 cu. ft. capacit, 17% larger than previou model, offer ample pace for everda cooking a well a
effortle entertaining.

An advanced Hdro Cleaning tem harnee the power of team to often dirt reidue, making oven cleaning
effortle while reducing the need for harh chemical for a more utainale and hgienic kitchen environment.

ertazzoni uilt-in oven are deigned with pride in Ital and covered  an indutr-leading 2-ear part and laor
warrant.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

Oven cavit

ize 30 in

Uer interface kno + touch white led control

Oven configuration ingle

Oven fuel electric

Oven power rating (at 240
V)

ake 3500 W / roiler 3400 W / convection 2420 W

Oven volume 4.8 cu.ft.

Oven convection tem 1 fan

Oven level 7

Oven cooking mode ottom / ake / roil / convection / convection ake / convection roil

pecial function defrot / proofing

Cleaning mode hdro clean

Door hinge oft-cloe

Included acceorie (main
cavit)

1 aking tra with roating trivet / 1 wire helf flat

Technical pecification

lectrical uppl 120/240 V 60 Hz - 5500 W / 120/208 V 60 Hz - 4400 W / 30 Amp
dedicated circuit

Power connection metal conduit 59'' power cord

Certification CULU
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