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/A WARNING

e This manual contains important information necessary for the proper
assembly and safe use of the appliance.

¢ Read and follow all warnings and instructions before assembling and using
the appliance.

e Keep this manual for future reference.

& Failure to follow these instructions could result in fire, explosion or burn
hazard which could cause property damage, personal injury or death.

/' CARBON MONOXIDE HAZARD

¢ Burning charcoal or wood chips gives off carbon monoxide, which has no
odor and can cause death.
e Use only outdoors where it is well ventilated.



/A, WARNINGS AND
IMPORTANT SAFEGUARDS

READ ALL INSTRUCTIONS

e WARNING! This grill will become very hot. Do not move it during operation.

e WARNING! Do not use indoors!

e WARNING! Do not use spirit or eté'ol for lighting or re-lighting! Use only

firelighters complying to EN 1860-3!
OWAR?\I P il

ING! Keep children and pets away from grill at all times. Do NOT allow

children to use grill. Close supervision is necessary when children or pets are in

the area where grill is being used.
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NSTRUCTIONS

e

TSM OST
ED ONLY
WITH THESE

¢ Do not use the grill in a confined and/or habitable space e.g. houses, tents,
caravans, motor homes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning fatality.
e Always use grill in accordance with all applicable local, state and federal fire

codes.

e Before each use check all nuts, screws and bolts to make sure they are tight and

secure.

e Never operate grill under overhead construction such as roof coverings, carports,

awnings or overhan

s.
e Grill is for OUTDOOI% USE ONLY.

e Keep a minimum 10 ft. (304.8CM] clearance of all combustible materials such as
wood, dry plants, grass, brush, paper or canvas.

10FT
[MJABCM
\ & ‘I I
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MAINTAIN A MINIMUM
DISTANCE OF 10 FT.
(304.8CM) FROM
OVERHEAD
CONSTRUCTION, WALLS,
RAILS OR OTHER

STRUCTURES.




/" WARNINGS AND IMPORTANT
SAFEGUARDS

* Never use grill for anything other than its intended use. This grill is NOT
for commercial use.

e Use of alcohol, prescription or non-prescription drugs may impair user’s
ability to assemble or safely operate grill.

e Keep a fire extinguisher accessible at all times while operating grill.

e When cooking with oil or grease, have a type BC or ABC fire extinguisher
readily available.

e In the event of an oil or grease fire do not attempt to extinguish with water.
Immediately call the fire department. A type BC or ABC fire extinguisher
may, in some circumstances, contain the fire.

e Use grill on a level, non-combustible, stable surface such as dirt, concrete,
brick or rock. An asphalt surface (blacktop) may not be acceptable for
this purpose.

e Grill MUST be on the ground. Do not place grill on tables or counters. Do
NOT move grill across uneven surfaces.

* Do not use grill on wooden or flammable surfaces.

* Keep grill clear and free from combustible materials such as gasoline and
other flammable vapors and liquids.

¢ Do not leave grill unattended.

e Do NOT allow anyone to conduct activities around grill during or following
its use until it has cooled.

* Never use glass, plastic or ceramic cookware in grill. Never place empty
cookware in grill while in use.

e Never move grill while in use. Allow grill to cool completely (below 115°F
(45°C)) before moving or storing.

¢ Do not store grill with hot ashes or charcoal inside grill. Store only when
fire is completely out and all surfaces are cold.

e Never use grill as a heater. READ CARBON MONOXIDE HAZARD.

e The grill is HOT while in use and will remain HOT for a period of time
afterwards and during cooling process. Use CAUTION. Wear protective
gloves/mitts.

e DO NOT bump or impact the grill to prevent personal harm, damage to grill
or spillage/splashing of hot cooking liquid.



/' WARNINGS AND IMPORTANT
SAFEGUARDS

e Be careful when removing food from grill. All surfaces are HOT and may
cause burns. Use protective gloves/mitts or long, sturdy cooking tools for
protection from hot surfaces or splatter from cooking liquids.

* Do not touch HOT surfaces.

e Grill is HOT during use. To avoid burns, keep face and body away from
vents and when opening lid. Steam and hot air are expelled during use.

* When cooking above 350°F (175°C), carefully open the grill (or burp the
grill] each time you lift the grill dome to prevent flashback - a surge of
white-hot heat caused by a rush of oxygen. Partially opening the lid 2-3
inches (5-8cm) and allowing heat to escape for about 5 seconds should
prevent this.

e Air dampers are HOT while the grill is in use and during cooling. Wear
protective gloves when adjusting.

e Grill has an open flame. Keep hands, hair and face away from flame. Do
NOT lean over grill when lighting. Loose hair and clothing may catch fire.

e DO NOT obstruct flow of combustion and ventilation.

* Do not cover cooking racks with metal foil. This will trap heat and may
cause damage to the grill.

e Never leave HOT coals or ashes unattended.

e Fuel should be kept red hot for at least 30 minutes prior to use.

* Do not cook before the fuel has a coating of ash.

¢ Do not remove ash drawer while ashes and charcoal are HOT.

e Use protective gloves when handling this grill or working with fire. Use
protective gloves or long, sturdy tools when adding wood or charcoal.

e The maximum amount of charcoal for the Kettle Joe is 6 lbs. (2.7 kg). Never
overfill charcoal grate. This can cause serious injury as well as damage to
the grill.

e Dispose of cold ashes by placing them in aluminum foil, soaking with water
and discarding in a non-combustible container.

e SloRoller should not be used for temperatures over 500°F (260°C)

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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KONTROL TOWER™ TOP VENT (1)

LID HANDLE BRACKET (1)

GRILL DOME (1)

LID HANDLE (1)

HALF MOON COOKING GRATES (2)
HEAT DEFLECTOR (1)

KETTLE SLOROLLER™ (1)
MULTI-PANEL™ CERAMIC FIREBOX (6)
CHARCOAL BASKET (1)

. SLIDE-OUT™ ASH DRAWER (1)
. SLIDE-OUT ASH DRAWER BASE (1)

HINGE/LID BRACKET (1)
HINGE (1)

HINGE BRACKET (1)

LEFT SIDE SHELF (1)

GRILL BASE (1)

RIGHT SIDE SHELF (1)

GRILL BASE BOTTOM (1)

LEGS (4)

BOTTOM PLATE (1)

LOCKING SWIVEL CASTERS (2)
NON-LOCKING SWIVEL CASTERS (2)



Grill Set-Up

UNBOXING YOUR GRILL

Open the dome of the grill and remove the components from the inside of the
grill. Handle the internal ceramic parts with care.

KETTLE JOE

1 Once the internal components of the grill have been removed, lift the grill
out of the container and set it aside. Due to the weight of this grill, we highly
recommend two people perform this task. Do NOT lift the grill by the side shelf
tabs. Use the rear hinge and the front lower vent opening as lifting points.

Hardware
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| M6 Nut QTY 12 | | M6*16 Pan head screw QTY 10 |
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M6*16 Carriage Bolt QTY 2 |

| M6 Washer QTY 10|
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| M6washerQTY 4 |
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Hand Wheel

Pull out the pin and rotate 90°. Loosen the
hand wheel and slide hinge up. When the hinge
is close to upper secure point, rotate the pin
and allow it to go into the upper hole of hinge.
Close the lid and make sure it sits properly on
the SLOROLLER™, re-tighten the hand wheel.
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Locked

Position

Open
Position

Remove 8 nuts from the base (no need for further use).
Keep screws metal washers and mica gaskets for steps 2 and 3.
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FLIP THE GRILL OVER AND FULLY TIGHTEN ALL LEG
AND BOTTOM SHELF HARDWARE AT THIS TIME.
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Use the SLOROLLER™ for smoking
only. Do not use the SLOROLLER™
when temperatures exceed 500°F.

Loosen the hand wheel and pull the hinge pin to adjust the hinge height.

Insert the SL6R0LLERTM, Heat Deflector, and Cooking Grates.
14



With SIOROLLER™
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Cleaning & Care

Your Kamado Joe grill is made of quality materials, so general care and
maintenance is minimal. The best way to protect your Kamado Joe from the
elements is with a grill cover.

SELF-CLEANING

1 Add charcoal and light it.

2 Install the cooking grates.

3 Open the top and bottom air vents fully and let the temperature inside
the grill rise to 500°F (260°C] with the dome closed.

4 Hold the temperature at around 500°F (260°C] for 15-20 minutes.

5 Close the bottom vent fully and wait another 15-20 minutes to close
the top vent.

This process will burn off any unwanted residue from the inside of your
grill. Before cooking again, brush the cooking grate with a standard grill
brush. Use a soft bristle brush on the ceramics to remove any residue.

Once or twice a year, you should do a more thorough cleaning of the
inside of the grill. Remove the internal components and remove any
residual ash or debris that has collected between the grill body and the
internal components. Use a plastic

bristle brush to clean the inside ceramic surface and scoop or vacuum
debris from the bottom of the grill before replacing the internal
components.

Quick Start Guide

STARTING IT UP

1 Add charcoal to firebox and light using one or two fire starters.

2 Leave dome open for 10 minutes with the bottom vent fully open.

3 Close the dome.

4 Begin closing the top vent and bottom vent when the dome
temperature is within 50°F (10°C) of your target.

MAINTAINING TEMPERATURE

To lower the temperature, decrease the airflow through the grill by
closing the vents. Conversely, raise the temperature by opening the vents.
Adjustments to the vents are not immediate—allow 10-15 minutes for

a vent change to take effect. Because your ceramic Kamado Joe retains
heat so well, it can take some time to fully heat. Give your grill 20-40
minutes to stabilize the temp before you start cooking.

COOLING IT DOWN

1 When finished cooking, close the bottom vent completely.

2 Once the temperature falls below 400°F (205°C], close the top
vent almost completely, but leave a small crack.

3 Do not cover the grill until the dome is cool to the touch.

TO LOWER THE TEMPERATURE, CLOSE THE VENTS.
TO RAISE THE TEMPERATURE, OPEN THE VENTS.

16



ZONE COOKING

3 different cooking zones.

ZONE 1

. —4 Normal

Grilling
Level.

ZONE 2

Drop-Down
Searing and
Combined
Grilling
Level.

ZONE 3

SLOROLLER™
Smoking Level.
Do not exceed

500°F.




QUICK TEMPERATURE GUIDE

Approximate temperatures for cooking techniques.

GRILLING 400-600°F (205-315°C)
SEARING 500-750°F (260-400°C)
BAKING 300-750°F (150-400°C)

ROASTING 300-450°F (150-230°C)

SMOKING 225-275°F (105-135°C)

CAUTION

BURP
When cooking above 350°F (175°C), carefully open the grill (or burp the
grill] each time you lift the grill dome to prevent flashback.

LIQUIDS
Do not spill liquids inside or on the grill while it is hot.

SPARKS
Be aware of sparks and embers when using the grill on a wooden deck.

DURING OPERATION
Do not leave your grill unattended with the grill dome open.

18
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A\ AVERTISSEMENT

¢ Ce manuel contient des informations qui sont nécessaires pour une utilisation sire
et appropriée de cet appareil.

e Lisez et suivez la totalité des avertissements et des instructions fournis avant
d’assembler et d'utiliser l'appareil.

* Conservez ce manuel pour référence ultérieure.

& Lomission de vous conformer a ces instructions pourrait entrainer un incendie, une
explosion ou un risque de brilure, qui pourrait causer des dommages matériels,
des blessures ou la mort.

/' DANGER LIE AU MONOXYDE DE CARBONE

¢ La combustion de charbon ou de copeaux de bois dégage du monoxyde de carbone,
qui n’a pas d'odeur et peut causer la mort.
o Utilisez l'appareil uniquement a l'extérieur avec de bonnes conditions de

ventilation.



/Ay AVERTISSEMENTS ET
MISES EN GARDE IMPORTANTES

LISEZ TOUTES LES INSTRUCTIONS

. fAVERTISSEMENT ! Ce barbecue deviendra trés chaud. Ne pas le déplacer pendant qu'il
onctionne.

o AVERTISSEMENT ! Ne pas utiliser a Uintérieur !

o AVERTISSEMENT ! Ne pas utiliser d’essence minérale ou de pétrole pour allumer ou
rallumer l'appareil ! N'utiliser que des allumoirs qui respectent la norme EN 1860-3 !

o AVERTISSEMENT ! Garder les enfants et les animaux a distance du barbecue en tout temps.
Ne PAS laisser les enfants utiliser le barbecue. Une surveillance attentive est nécessaire si
des enfants ou des animaux sont présents a proximité du barbecue en cours d'utilisation.
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INSTRUCTIONS SEULEMENT.

* Ne pas utiliser le barbecue dans un espace clos ou habitable, par exemple une maison,
une tente, une roulotte, une maison mobile ou un bateau. Danger de déces causé par
lempoisonnement au monoxyde de carbone._ ) . o

* Toujours utiliser le barbecue conformément  tous les codes d'incendie locaux provinciaux et
fedéraux applicables. . . ) _

* Avant toute utilisation, vérifier la totalité des écrous, des vis et des boulons afin de vous
assurer qu'ils sont bien serrés. o

* Ne jamais faire fonctionner le barbecue sous une structure surélevée comme une couverture,
un abri a voitures, une marquise ou un porte-a-faux. ,

e Ce barbecue est concu pour une UTILISATION A LEXTERIEUR SEULEMENT.

e Garder une distance minimale de 3 m entre 'appareil et tout matériau combustible comme le
bois, les plantes seches, le gazon, la broussaille, le papier ou la toile.

MAINTENEZ UNE DISTANCE
MINIMALE DE 3 M DES
STRUCTURES SURELEVEES
DES MURS, DES RAMPES
ET D’AUTRES
STRUCTURES.

.




/\ AVERTISSEMENTS ET MISES EN
GARDE IMPORTANTES

o Utiliser le barbecue uniquement pour la fonction pour laquelle il a été concu. Ce
barbecue n’est PAS destiné a une utilisation commerciale.

o L.a consommation d'alcool ou de médicaments, sous ordonnance ou en vente
libre, peut affecter la capacité de l'utilisateur a assembler le barbecue ou a le faire
fonctionner de maniére sire.

¢ Conserver un extincteur accessible a tout moment pendant le fonctionnement du
barbecue.

e |orsque vous cuisez des aliments avec de Uhuile ou de la graisse, avoir un

extincteur de type BC ou ABC a portée de main.

En cas de feu d'huile ou de graisse, ne pas tenter de l'éteindre avec de 'eau. Appeler

immédiatement le service d'incendie. Un extincteur de type BC ou ABC peut parfois

confiner lincendie.

Utiliser le barbecue sur une surface stable, plate et non combustible, comme la

terre battue, le béton, la brique ou la pierre. Il est possible qu'une surface asphaltée

ne convienne pas.

Le barbecue DOIT étre posé sur le sol. Ne pas poser le barbecue sur une table ou un

comptoir. NE PAS déplacer le barbecue sur des surfaces inégales.

Ne pas utiliser le barbecue sur une surface en bois ou inflammable.

Garder le barbecue a distance et libre de tout matériau combustible comme

l'essence ou tout autre liquide ou gaz inflammable.

Ne pas laisser le barbecue sans surveillance.

Ne permettre a PERSONNE de mener des activités autour du barbecue pendant ou

apres son fonctionnement, tant qu'il n'a pas refroidi.

Ne jamais mettre de verre, de plastique, ni de céramique dans le barbecue. Ne pas

mettre d'articles de cuisine vides dans le barbecue pendant son utilisation.

Ne jamais déplacer le barbecue pendant lutilisation. Attendez que le barbecue ait

refroidi complétement (température inférieure a 45 °C) avant de le déplacer ou de

'entreposer.

Ne pas ranger le barbecue s'il contient des cendres ou du charbon chauds. Ne le

ranger qu'une fois que le feu est complétement éteint et que toutes les surfaces ont

refroidi.

Ne jamais utiliser le barbecue comme appareil de chauffage. Lire « DANGER LIE AU

MONOXYDE DE CARBONE ».

Le barbecue est CHAUD en cours d’utilisation et restera CHAUD pendant un certain

temps ensuite et pendant le refroidissement. Faire ATTENTION. Portez des gants de

protection.

NE PAS heurter ou bousculer le barbecue, car cela pourrait causer des blessures,

endommager le barbecue ou renverser des liquides de cuisson chauds.

e Faire preuve de prudence lorsque vous retirez des aliments du barbecue. Toutes les
surfaces sont CHAUDES et peuvent provoquer des brilures. Utiliser des mitaines/



/\ AVERTISSEMENTS ET MISES EN
GARDE IMPORTANTES

gants de protection ou des ustensiles de cuisine robustes a long manche pour vous
protéger des surfaces chaudes ou des éclaboussures provenant des liquides de
cuisson.

¢ Ne pas toucher de surfaces CHAUDES.

e Le barbecue est CHAUD lorsqu'il est en marche. Pour éviter les brilures, garder le
visage et le corps loin des évents et du couvercle lorsque vous 'ouvrez. Lutilisation
génere de la vapeur et de l'air chaud.

e Lorsque vous cuisinez a une température supérieure a 175 °C, ouvrir prudemment
le barbecue (ou le dépressuriser) lors de chaque ouverture du dome pour empécher
le retour de flamme, c’est-a-dire une vague de chaleur vive causée par une ruée
d’oxygéne. Pour éviter une telle situation, ouvrir partiellement le couvercle de 5 a
8 cm et laisser la chaleur s'échapper pendant environ 5 secondes.

¢ Les entrées d'air sont CHAUDES pendant Uutilisation du barbecue et la période de
refroidissement. Porter des gants de protection lorsque vous les ajustez.

¢ Le barbecue génére une flamme nue. Garder les mains, les cheveux et le visage
a distance de la flamme. NE PAS vous pencher au-dessus du barbecue pendant
que vous l'allumez. Les cheveux non attachés ou les vétements amples peuvent
s'enflammer.

e NE PAS obstruer la circulation des gaz de combustion ou les orifices de ventilation.

¢ Ne pas couvrir les grilles de cuisson avec des feuilles métalliques. Cela
emprisonnerait la chaleur et pourrait endommager le barbecue.

e Ne jamais laisser des cendres ou du charbon CHAUDS sans surveillance.

¢ Le combustible doit étre maintenu chauffé au rouge pendant au moins 30 minutes
avant l'usage.

 Ne pas cuisiner avant que le combustible ne soit couvert d'une couche de cendres.

* Ne pas enlever le bac a cendres pendant que les cendres et le charbon sont
CHAUDS.

e Porter des gants de protection lorsque vous manipulez ce barbecue ou que vous
travaillez avec du feu. Utiliser des gants de protection ou des outils longs et
résistants lors de l'ajout de bois ou de charbon.

¢ La quantité maximale de charbon pour le Kettle Joe est 2,7 kg. Ne jamais trop
remplir la grille a charbon. Cela peut causer des blessures graves et endommager
le barbecue.

o Eliminer les cendres froides en les enveloppant dans du papier d"aluminium, puis en
trempant le tout dans de U'eau avant de le jeter dans un récipient non combustible.

¢ Le SloRoller ne devrait pas étre utilisé a des températures supérieures a 260 °C.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS.
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EVENT SUPERIEUR DU KONTROL TOWER™ (1)
SUPPORT DE POIGNEE DE COUVERCLE (1)
DOME DU BARBECUE (1)

POIGNEE DU COUVERCLE (1)

GRILLES DE CUISSON EN DEMI-LUNE (2)
DEFLECTEUR DE CHALEUR (1)

KETTLE SLOROLLER™ (1)

CUVE EN CERAMIQUE MULTI-PANEL™ (6)
PANIER A CHARBON (1)

BAC A CENDRES SLIDE-QUT™ (1)

BASE DU BAC A CENDRES SLIDE-OUT (1)
SUPPORT DE LA CHARNIERE/DU COUVERCLE (1)
CHARNIERE (1)

SUPPORT DE CHARNIERE (1)

ETAGERE DE GAUCHE (1)

BASE DU BARBECUE (1)

ETAGERE DE DROITE (1)

FOND DE LA BASE DU BARBECUE (1)

PIEDS (4)

PLAQUE INFERIEURE (1)

ROULETTES PIVOTANTES BLOQUANTES (2)
ROULETTES PIVOTANTES NON BLOQUANTES (2)



Installation du barbecue

DEBALLER VOTRE BARBECUE

Ouvrir le dome et retirer les composants intérieurs du barbecue. Manipuler les

parties internes en céramique avec soin.

KETTLE JOE

1 Une fois que les composants intérieurs du barbecue ont été enlevés,
soulever le barbecue pour le sortir du contenant et le mettre de c6té. En raison
du poids de ce barbecue, nous recommandons fortement que cette tache soit
effectuée par deux personnes. Ne PAS soulever le barbecue par les supports
des étageres. Utiliser la charniére arriere et louverture de U'évent inférieur a

l'avant comme points de levage.

Quincaillerie
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Ajustement de la charnlere du Kettle Joe

Axe de

Tirer sur Uaxe pour le sortir et le faire pivoter sur
90°. Desserrer le volant de manceuvre et faire glis-
ser la charniere vers le haut. Lorsque la charniére
est proche du point de fixation superieur, faire tour-
ner l'axe et le laisser entrer dans le trou supérieur
de la charniere. Fermer le couvercle et veiller a

ce qu’il repose correctement sur le SLOROLLER™,
puis resserrer le volant de manceuvre.

BlE
| o

1]

Position

verrouillée

Position
ouverte

Retirer 8 écrous de la base (pas besoin de les réutiliser).
Conserver les vis et les rondelles pour les étapes 2 et 3.

8
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A LARRIERE

RETOURNEZ LE GRIL ET SERREZ COMPLETEMENT TOUS LES BOULONS
ET ECROUS DES PIEDS ET DE LA TABLETTE INFERIEURE.
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Utiliser le SLOROLLER™
uniquement pour le fumage.

Ne pas utiliser le SLOROLLER™
a des températures
supérieures a 260 °C.

Desserrer le volant de manceuvre et tirer sur Uaxe de charniére pour ajuster la hauteur de la charniére.

Insérez le SLOROLLER™, le déflecteur de chaleur et les grilles de cuisson.
14



Avec SIOROLLER™
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Nettoyage et entretien

Nous avons concu et fabriqué votre barbecue Kamado Joe avec des matériaux de qualité
afin de minimiser Uentretien et le nettoyage généraux. La meilleure facon de protéger
votre Kamado Joe contre les éléments consiste a utiliser une housse.

AUTONETTOYAGE

1 Ajouter du charbon de bois et l'allumer.

2 Installer les grilles de cuisson.

3 Ouvrir completement les évents supérieur et inférieur et laisser la
température a Uintérieur du barbecue s'élever a 260 °C avec le couvercle fermé.
4 Maintenir la température a environ 260 °C pendant 15 a 20 minutes

5 Fermer compléetement 'évent inférieur, attendre 15 a 20 minutes de plus et
fermer l'évent supérieur.

Ce processus brilera tout résidu indésirable logé a Uintérieur du barbecue.
Avant de cuisiner a nouveau, brosser la grille de cuisson avec une brosse

a barbecue standard. Utiliser une brosse a soies souples sur les pieces en
céramique pour enlever les résidus.

Une ou deux fois l'an, vous devriez faire un plus gros nettoyage de lintérieur
du barbecue. Retirer les composants internes et retirer les cendres ou débris
résiduels qui se sont accumulés entre le corps du barbecue et les composants
internes. Utiliser une brosse a poils souples en plastique pour nettoyer la
surface intérieure de céramique, et vider ou aspirer les débris du fond du
barbecue avant de replacer les composants internes.

Guide de démarrage rapide

MISE EN SERVICE

1 Ajouter du charbon de bois a votre barbecue et l'allumer en utilisant un ou deux
allume-feu.

2 Laisser le dome ouvert pendant environ 10 minutes avec l'évent inférieur
entierement ouvert.

3 Fermer le dome.

4 Commencer a fermer les évents supérieur et inférieur lorsque la température
du dome est a 10 °C de votre température cible.

MAINTIEN DE LA TEMPERATURE

Pour baisser la température, diminuer le débit d'air du barbecue en fermant les
évents. A l'opposé, augmenter la température en les ouvrant. Les ajustements
des évents n'ont pas un effet immeédiat : prévoir 10 a 15 minutes pour que le
changement prenne effet. Parce que votre barbecue Kamado Joe retient si bien
la chaleur, il peut prendre un certain temps pour chauffer complétement. Prévoir
entre 20 et 40 minutes pour que la température du barbecue se stabilise avant de
commencer la cuisson.

REFROIDISSEMENT DU BARBECUE
1 Lorsque vous avez fini de cuisiner, fermer entierement 'évent inférieur.
2 Des que la température sera tombée a moins de 205 °C, fermer ['évent
supérieur presque entierement, en laissant une petite fente.
3 Ne pas couvrir le barbecue si le dome est encore chaud.

POUR BAISSER LA TEMPERATURE, FERMER LES EVENTS.

POUR LAUGMENTER, OUVRIR LES EVENTS.
16



CUISSON PAR ZONES

Trois zones de cuisson différentes.

ZONE 1

».—{ Niveau de
cuisson au
gril normal.

ZONE 2

Niveau de
cuisson au gril
pour saisie

et combinée
rabattable.

ZONE 3

Niveau de
fumage
SLOROLLER™,
Ne pas dépasser
260 °C.




Guide de température rapide

Températures approximatives pour les techniques de cuisson.

LA CUISSON AU GRIL 205-315°C
LA SAISIE 260-400 °C
LA CUISSON 150-400 °C
LE ROTISSAGE 150-230 °C
LE FUMAGE 105-135 °C

MISE EN GARDE

DEPRESSURISATION

Lorsque vous cuisinez a une température supérieure a 175 °C, ouvrir
le barbecue avec précaution (ou le dépressuriser) chaque fois que vous
soulevez le dome pour éviter le retour de flamme.

LIQUIDES
Ne pas renverser de liquides a Uintérieur du barbecue ou sur celui-ci
pendant qu’il est chaud.

ETINCELLES
Soyez conscient des étincelles et des braises lorsque vous utilisez le
barbecue sur une terrasse en bois.

PENDANT L'UTILISATION
Ne pas laisser votre barbecue sans surveillance si le dome est ouvert.

18
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La parrilla no viene con carbon incluido.



/\ ADVERTENCIA

¢ Este manual contiene informacion importante necesaria para el correcto
ensamblaje y uso seguro del aparato.

¢ Leay siga todas las advertencias e instrucciones antes de ensamblary
usar el aparato.

e Conserve este manual para referencia en el futuro.

& Si no sigue estas instrucciones, podria producirse un peligro de incendio,
explosion o quemadura, lo cual podria causar danos a la propiedad,
lesiones personales o la muerte.

/\ PELIGRO DE MONOXIDO DE CARBONO

e Quemar trozos de madera o carbdn genera monoéxido de carbono, el cual
no tiene olor y puede causar la muerte.
e Use solamente las areas exteriores donde esta bien ventilado.



/v ADVERTENCIAS Y
SALVAGUARDAS IMPORTANTES

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES

* ;ADVERTENCIA! Esta parrilla se tornara muy caliente. No la mueva mientras esté en
uncionamiento. ) )

e jADVERTENCIA! ;No usar en interiores!

¢ jADVERTENCIA! {No use licor o petroleo para encender o reencender! jUse solamente
encendedores que cumplan con la norma EN 1860-3! )

* jADVERTENCIA! Mantenga a los niflos y mascotas lejos de la parrilla en todo momento. NO
permita que los ninos usen la parrilla. Es necesaria una supervision cercana cuando haya
ninos o mascotas en el area donde se usa la parrilla.
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* No use la parrilla en un espacio confinado y/o habitable, p. ej. en casas, tiendas, |
rerTE)olques, casas rodantes, botes. Peligro: Muerte por envenenamiento por monoxido de
carbono.

e Siempre use la parrilla en conformidad con todos los codigos contra incendios locales,
estatales y federales aplicables. .

¢ Antes de cada uso, verifique todas las tuercas, tornillos y pernos para asegurarse que
estén firmes y asegurados. L )

¢ Nunca opere la parrilla bajo ninguna construccion aérea, como cubiertas de techos,

orches de autos, toldos o voladizos.

e L aparrilla es SOLO PARA USO EN EXTERIORES. . .

e Mantenga un minimo de 3 m de espacjo libre de todos los materiales combustibles como
madera, plantas secas, césped, escobillas, papel o lienzos.

MANTENGA UNA DISTANCIA
MiNIMA DE 3 M DESDE
CONSTRUCCIONES AEREAS,
PAREDES, RIELES

U OTRAS ESTRUCTURAS
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/' ADVERTENCIAS Y SALVAGUARDAS
IMPORTANTES

¢ Nunca use la parrilla para ninguna otra cosa que no sea su proposito intencionado.
Esta parrilla NO es para uso comercial.

e El uso de alcohol y de medicamentos con o sin receta pueden obstaculizar la
habilidad del usuario de ensamblar u operar la parrilla.

e Conserve un extintor de incendios accesible en todo momento mientras opere la
parrilla.

¢ Cuando cocine con aceite o grasa, tenga un extintor tipo BC o ABC a disponibilidad.

e En caso de un incendio de aceite o grasa, no intente extinguirlo con agua. Llame

inmediatamente al departamento de bomberos. En ciertos casos, un extintor tipo

BC o ABC puede contener el incendio.

Use la parrilla sobre una superficie no combustible y estable tal como tierra,

concreto, ladrillo o piedra. Mejor no utilizar una superficie de asfalto (bituminosa)

para este proposito.

La parrilla DEBE estar sobre el suelo. No coloque la parrilla en mesas o

mostradores. NO mueva la parrilla por superficies desniveladas.

No use la parrilla en superficies de madera o inflamables.

Mantenga la parrilla despejada y libre de materiales combustibles, como gasolina'y

otros vapores y liquidos inflamables.

No deje la parrilla desatendida.

NO permita que nadie realice actividades alrededor de la parrilla durante o

después de su uso hasta que se haya enfriado.

Nunca use recipientes de vidrio, plastico o ceramica en la parrilla. Nunca coloque

utensilios vacios en la parrilla mientras esté en uso.

Nunca mueva la parrilla cuando esté en uso. Deje que la parrilla se enfrie

completamente (por debajo de los 45°C antes de moverla o guardarla.

No almacene la parrilla con carbdn o cenizas calientes dentro de ella. Almacene

Unicamente cuando el fuego esté totalmente apagado y todas las superficies estén

frias.

Nunca use la parrilla como un calentador. LEA PELIGRO DEL MONOXIDO DE

CARBONO.

La parrilla estd CALIENTE mientras esta en uso y permanecera CALIENTE

por un cierto periodo de tiempo y durante el proceso de enfriamiento. Tenga

PRECAUCION. Use guantes/mitones de proteccion.

NO choque o golpee la parrilla para evitar lesiones personales, dafos a la parrilla o

derrames/salpicaduras del liquido de coccion caliente.

Tenga cuidado cuando retire los alimentos de la parrilla. Todas las superficies

estan CALIENTES y pueden causar quemaduras. Use guantes/mitones de

proteccion o herramientas de coccion resistentes para protegerse de las

superficies calientes o las salpicaduras de los liquidos de la coccidn.

¢ No toque las superficies CALIENTES.

e La parrilla estd CALIENTE durante su uso. Para evitar quemaduras, mantenga el

4



/" ADVERTENCIAS Y SALVAGUARDAS
IMPORTANTES

rostroy cuerpo lejos de ductos cuando abra la tapa. Se expelen vapor y aire caliente
durante el uso.

* Cuando cocine por encima de los 180°C, abra cuidadosamente la parrilla (o deje
que la parrilla "eructe”) cada vez que levante su domo para evitar estallidos,
un disparo de calor caliente blanco provocado por una rafaga de oxigeno. Abrir
parcialmente la tapa 5-8 cm y dejar que el calor se escape por unos 5 segundos
(“hacer eructar” la parrilla) deberia evitar esto.

e Los reguladores de aire estdn CALIENTES mientras la parrilla esté en usoy
durante el enfriamiento. Use guantes protectores cuando realice ajustes.

e | a parrilla tiene una llama abierta. Mantenga las manos, cabello y rostro lejos de la
llama. NO se incline sobre la parrilla mientras la esté encendiendo. El cabelloy la
ropa sueltos pueden incendiarse.

¢ NO obstruya el flujo de combustion y ventilacion.

¢ No cubra las rejillas de coccidn con papel aluminio. Esto atrapara el calor y podria
causar danos a la parrilla.

* Nunca desatienda el carbdn o las cenizas CALIENTES.

e El combustible debe mantenerse al rojo vivo al menos por 30 minutos antes de su
uso.

* No cocine antes que el combustible tenga una cubierta de cenizas.

¢ No retire la bandeja para cenizas mientras las cenizas y el carbon estén
CALIENTES.

e Use guantes protectores cuando manipule esta parrilla o cuando trabaje con fuego.
Use guantes protectores o herramientas largas y robustas cuando agregue madera
o carbon vegetal.

¢ La cantidad méaxima de carbdn vegetal para el Kettle Joe es de 2.7 kg. Nunca llene
demasiado la rejilla del carbon. Esto puede ocasionar lesiones graves asi como
danar la parrilla.

¢ Deseche las cenizas frias colocandolas en papel aluminio, remojandolas en agua y
desechandolas en un contenedor no combustible.

e ELl SloRoller no debe usarse para temperaturas mayores de 260°C

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES



- T ol A

- o

-
w N

s aa a a
® N e

19.
20.
21.

DUCTO SUPERIOR DEL KONTROL TOWER™ (1)
ABRAZADERA DEL ASA DE LA TAPA (1)

DOMO DE LA PARRILLA (1)

ASA DE LA TAPA (1)

REJILLAS DE COCCION EN MEDIA LUNA (2)
DEFLECTOR DE CALOR (1)

KETTLE SLOROLLER™ (1)

FOGON CERAMICO DEL MULTI-PANEL™ (6)
CESTO PARA EL CARBON VEGETAL (1)
BANDEJA PARA CENIZAS SLIDE-OUT™ (1)
ABRAZADERA DE LA BANDEJA PARA
CENIZAS DESLIZANTE (1)

ABRAZADERA DE LA BISAGRA/TAPA (1)
BISAGRA 1:

ABRAZADERA DE LA BISAGRA (1)

REPISA DEL LADO IZQUIERDO (1)

BASE DE LA PARRILLA (1)

REPISA DEL LADO DERECHO (1)

PARTE INFERIOR DE LA BASE DE LA
PARRILLA (1)

PATAS (4)

PLACA INFERIOR (1)

RUEDECILLAS OSCILANTES CON BLOQUEO (2)
RUEDECILLAS OSCILANTES SIN BLOQUEO (2)



Configuracion de la parrilla
DESEMPACANDO SU PARRILLA

Abra el domo de la parrilla y retire los componentes de la parte interior de la
parrilla. Manipule las partes de ceramica internas con cuidado.

KETTLE JOE

1 Unavez que los componentes internos de la parrilla hayan sido retirados,
levante la parrilla fuera del contenedor y péngala a un lado. Debido al peso de
esta parrilla, recomendamos que dos personas realicen esta tarea. NO levante
la parrilla por las lenglietas de la repisa lateral. Use la bisagra posteriory la
abertura del ducto inferior frontal como puntos de elevacion.

Accesorios

| . . —
Tornillo de cabeza hueca |
. CANT,‘I . . . ,l N M6*16 CANT 4 _

N
! \ - —
| | ro T
| | i e
<\
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| Llave de 16 mm CANT 1 | RIS
| -
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Ajustes de la bisagra del Kettle Joe

e =17
Pasador de Cr
bisagra <———x

Tire del pasador hacia afuera y girelo 90°. Afloje

la rueda manual y deslice la bisagra hacia arriba.
Cuando la bisagra esta cerca del punto de seguri-
dad superior, gire el pasadory deje que se vaya por
el orificio superior de la bisagra. Cierre la tapay
asegUrese que encaje correctamente en el
SLOROLLER™, reajuste la rueda manual.

Bl
| o

1]

Posicion

de bloqueo

Posicion
de apertura

Retire 8 tuercas de la base (no hay necesidad de otro uso).
Conserve los tornillos y arandelas para los pasos 2y 3.
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GIRE LA PARRILLA Y APRIETE TOTALMENTE TODOS LOS TORNILLOS
/ TUERCAS DESDE LAS PIERNAS Y EL ESTANTE INFERIOR EN ESTE MOMENTO.

ed. op—
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Use el SLOROLLER™ s6lo para
ahumar. No use el SLOROLLER™
cuando las temperaturas excedan
los 260°C.

Afloje la rueda manual y tire del pasador de la bisagra para ajustar la altura de la bisagra.

Inserte el SLOROLLER™, el deflector de calor y las rejillas de coccion.
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Con SIOROLLER™

15



Limpieza y cuidado
Su parrilla Kamado Joe esta hecha con materiales de calidad, asi que el

cuidado y mantenimiento generales son minimos. La mejor manera de
proteger su Kamado Joe del clima, es con una cubierta para parrillas.

AUTOLIMPIEZA

1 Ahada carbony enciéndalo.

2 Instale las rejillas de coccion.

3 Abrapor completo los ductos de aire superior e inferior y deje que la
temperatura interna aumente a 260°C con el domo cerrado.

4  Mantenga la temperatura a unos 260°C por 15 a 20 minutos.

5  Cierre por complet el ducto inferior y espere otros 15 a 20 minutos para
cerrar el ducto superior.

Este proceso quemara cualquier residuo indeseado de la parte interna de su
parrilla. Antes de volver a cocinar, cepille la rejilla de coccion con un cepillo para
parrillas estandar. Use un cepillo de cerdas suaves en la ceramica para retirar

cualquier residuo.

Una o dos veces al afio, debe hacer una limpieza mas profunda de la parte
interna de la parrilla. Retire los componentes internos y retire cualquier ceniza
o escombro residual que se haya recogido entre el cuerpo de la parrillay los
componentes internos. Use un cepillo de cerdas de plastico para limpiar la
superficie cerdmica interna y recoja con una cuchara los escombros de la parte
inferior de la parrilla antes de reemplazar los componentes internos.
1 4 - - - 1 4 -
Guia de inicio rapido
ENCENDIENDOLO
1 Agregue carbon vegetal al fogon y enciéndalo usando uno o dos
arrancadores de fuego.
2 Deje el domo abierto por 10 minutos con el ducto inferior completamente
abierto.
3  Cierre el domo.
4 Comience a cerrar los ductos superior e inferior cuando la temperatura del
domo se encuentre dentro de 10°C de su objetivo.

MANTENIENDO LA TEMPERATURA

Para bajar la temperatura, reduzca el flujo de aire a través de la parrilla,
cerrando los ductos. Por otro lado, eleve la temperatura abriendo los ductos.
Los ajustes a los ductos no son inmediatos; deje que pasen 10 a 15 minutos para
que un cambio en los ductos surta efecto. Ya que su Kamado Joe de ceramica
retiene el calor tan bien, puede tardar un poco en calentarse por completo. Dele
a su parrilla 20-40 minutos para estabilizar su temperatura antes de comenzar a
cocinar.

ENFRIANDOLO
1 Cuando termine de cocinar, cierre completamente el ducto inferior.
2 Unavez que la temperatura caiga por debajo de los 205°C, cierre el ducto
superior casi por completo, pero deje una pequena rendija.
3 No cubra la parrilla hasta que el domo esté completamente frio al tacto.
PARA BAJAR LA TEMPERATURA, CIERRE LOS DUCTOS.
PARA SUBIR LA TEMPERATURA, ABRA LOS DUCTOS.
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COCINANDO POR ZONAS

3 zonas de coccion diferentes.

ZONA 1

. —{ Nivel
normal
para asar

ZONA 2

Nivel
combinado
de menor
calor

para sellar
y asar

ZONA 3

Nivel de ahu-
mado con
SLOROLLER™
No exceda los
260°C.




GUIA RAPIDA DE TEMPERATURA

Temperaturas aproximadas para las técnicas de coccion.

ASAR ALA PARRILLA  205-315°C
SELLAR 260-400°C
HORNEAR 150-400°C
BRASEAR 150-230°C
AHUMAR 105-135°C

PRECAUCION

ERUCTAR

Cuando cocine por encima de los 175°C, abra cuidadosamente la
parrilla (o deje que la parrilla "eructe”) cada vez que levante su domo
para evitar estallidos.

Liauipos
No derrame liquidos dentro o encima de la parrilla mientras esté
caliente.

CHISPAS
Tenga cuidado con las chispas y cenizas cuando use la parrilla en una
plataforma de madera.

DURANTE LA OPERACION
No deje su parrilla desatendida con el domo abierto.

18
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KETTLE JOE ™ BRUGERVEJLEDNING
KJ15040320

EN GUIDE TIL
KAMADO MADLAVNING

Manual kode: 9804190015 | 210305-GH



Indholdsfortegnelse

Advarsler

Liste over dele og ngdvendige vaerktgjer
Instruktioner til grillopsaetning
Monteringsvejledning

Justeringer af luftlgfterhaengsel
Renggring og pleje

Hurtig startguide

Zone madlavning:
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Grillen leveres ikke med traekul.



/\ ADVARSEL

e Denne manual indeholder vigtige oplysninger, der er ngdvendige for korrekt
montering og sikker brug af apparatet.

e Las og folg alle advarsler og instruktioner, fgr du monterer og bruger apparatet.

e Opbevar denne brugervejledning til senere brug.

& Manglende overholdelse af disse brugsanvisninger kan resultere i brand-,
eksplosions- eller forbraendingsfare, hvilket kan forarsage ejendomsskade,
personskade eller dgdsfald

A\ KULILTEFARE

* Braendende traekul eller traeflis afgiver kulilte, der ikke lugter og kan vaere dedelig.
* Brug kun udendgrs, hvor det er godt udluftet.



/» ADVARSLER 0G
VIGTIG SIKKERHEDSINFORMATION

LAS ALLE INSTRUKTIONER

o ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm. Flyt den ikke under drift.

e ADVARSEL! Brug ikke indendgrs!

o ADVARSEL! Brug ikke alkohol eller benzin til at antaende eller genantaende! Brug kun
optaendingsblokke, der overholder EN 1860-3!

o ADVARSEL! Hold altid bgrn og kaeledyr vaek fra apparatet. Tillad IKKE bgrn at bruge grillen.
Det er ngdvendigt at holde ngje opsyn, nar barn eller keeledyr er i det omrade, hvor grillen
bruges.

A XX X8y v

AROAKR:

« EN STOR ARSAG TIL BRAND ER
FEJLBEHANDLING AF N@DVENDIG
AFSTANDE (LUFTRUM] TIL
BRANDBAR MATERIALER. DET ER
MEGET VIGTIG, AT DETTE PRODUKT

KUN INSTALLERES | HENHOLD TIL
DISSE INSTRUKTIONER.

* Brug ikke grillen i et lukket og / eller beboeligt rum, f.eks. huse, telte, campingvogne,
autocamper, bade. Dgdelig fare for kulilteforgiftning.

¢ Brug altid grillen i overensstemmelse med alle geeldende lokale, statslige og fgderale
brandkoder.

e Fgr hver brug skal du kontrollere alle mgtrikker, skruer og bolte for at sikre, at de er
stramme og sikre.

* Brug aldrig grillen under overliggende konstruktioner, sasom tagbelaegninger, carporte,
markiser eller overhang.

e Grillen er KUN TIL UDEND@RS BRUG.

* Hold mindst 10 f (304.8CM] afstand fra alle breendbare materialer som tree, tarre planter,
graes, krat, papir eller leerred.

HOLD MINDST 10 F (304,8
CM) FRA OVERDAKKET
KONSTRUKTION, VAG,
JERNBANER ELLER ANDRE
STRUKTURER.




/' ADVARSLER 0G VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

e Brug aldrig grillen til andet end det, den er tilsigtet til. Denne grill er IKKE til
kommerciel brug.

¢ Brugen af alkohol samt receptpligtige eller ikke-receptpligtige laegemidler kan
skade brugerens evne til at samle eller sikkert betjene grillen.

* Hav altid et brandslukker til hande, mens du betjener grillen.

e Under madlavning med olie eller fedt, skal du have en brandslukker af typen BC
eller ABC til hande.

o Hvis der opstar olie- eller fedtbrand skal du ikke forsgge at slukke med vand. Ring
straks til brandvaesenet. En type BC eller ABC-brandslukker kan under nogle
omstaendigheder begreaense ilden.

* Brug grillen pa en jaevn, ikke-breendbar, stabil overflade sdsom beton, mursten
eller sten. En asfaltoverflade («blacktop») er muligvis ikke acceptabel til dette
formal.

* Grillen SKAL sta pa jorden. Anbring ikke grillen pa borde eller skranker. Flyt IKKE
grillen hen over ujeevne overflader.

* Brug ikke grillen pd tree eller brandfarlige overflader.

¢ Hold grillen ryddet og fri for braendbare materialer som benzin og andre
antendelige dampe og vaesker.

o Lad ikke grillen st& uden opsyn.

e Tillad IKKE andre at udfgre aktiviteter omkring grillen under eller efter dens
anvendelse, fgr den er afkglet.

* Brug aldrig glas, plast eller keramisk kgkkengrej til grillen. Anbring aldrig tomt
kekkengrej i grillen, mens den er i brug.

* Flyt aldrig grillen, mens den er i brug. Lad grillen nedkgle helt (under115°F (45°C)
fgr den flyttes eller opbevares.

* Opbevar ikke grillen med varm aske eller treekul i. Opbevares kun, ndr ilden er helt
slukket og alle overflader er kolde.

e Brug aldrig grillen som varmeapparat. LAS OM KULILTEFARE

e Grillen er VARM, mens den er i brug, og vil forblive VARM i en periode efter og
under afkglingsprocessen. Veer FORSIGTIG. Baer beskyttelseshandsker/luffer.

« UNDGA slag og stgd til grillen for at forhindre personlig skade, beskadigelse af
grillen eller spild/sprejt af varm madlavningsveeske.

e Vaer forsigtig, nar du fjerner mad fra grillen. Alle overflader er VARME og

kan forarsage forbraendinger. Brug beskyttelseshandsker / luffer eller lange,



/\ ADVARSLER 0G VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

robuste kgkkenredskaber til beskyttelse mod varme overflader eller sprgjt fra
madlavningsvaesker.

¢ Rgr ikke ved VARME overflader.

* Grillen er VARM under brug. For at undga forbraending skal ansigt og krop holdes
vaek fra abninger og nar kuplen dbnes. Damp og varm luft udstgdes under brug.

 Nar du koger pa over 350°F (175°C), skal du forsigtigt abne grillen (eller bne
kuplen en spraekke), hver gang du lefter grillkuppelen for at forhindre flashback -
en bplge af intens varme forarsaget af pludselig ilttilstrgmning. Dette forhindres,
hvis du dbner kuplen delvis 2-3 tommer (5-8 cm) og tillader varmen at slippe ud i
cirka 5 sekunder.

e Luftdeempere er VARME, mens grillen er i brug og under afkgling. Brug
beskyttelseshandsker, nar du justerer.

¢ Grillen har dben ild. Hold haender, har og ansigt vak fra flammerne. Laen dig IKKE
over grillen nar du teender den. Lgst har og tgj kan antaendes.

¢ Bloker IKKE for forbraendings- og ventilationstremmene.

Dk ikke madstativer med metalfolie. Det vil inddemme varmen og kan forarsage
skader pa grillen.

e Lad aldrig VARMT kul eller aske sta uden opsyn.

¢ Brandstoffet skal opbevares rgdgledende i mindst 30 minutter fgr brug.

* Begynd ikke madlavningen, fgr braendstoffet har et lag aske.

e Fjern ikke skuffen med aske mens aske og treekul er VARME.

* Brug beskyttelseshandsker ved handtering af denne grill eller ved arbejde med ild.
Brug beskyttelseshandsker eller lange, robuste vaerktgjer til at tilsaette tree eller
traekul.

* Den maksimale mangde kul til Kettle Joe er 6 lbs. (2,7 kg). Overfyld aldrig risten
med traekul. Dette kan medfgre alvorlig skade savel som beskadigelse af grillen.

¢ Bortskaf den kolde aske ved at placere asken i aluminiumsfolie, gennemblgdt med
vand og bortskaffe det i en ikke-braendbar beholder.

* SloRoller bgr ikke bruges til temperaturer over 500°F (260 ° C).

GEM DISSE INSTRUKSER
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KONTROLTARNS™ @VERSTE LUFTHUL (1)
LAGHANDTAG (1)

GRILLKUPPEL (1)

LAGHANDTAG (1)

HALV MANE GRILLRIST (2)
VARMEDEFLEKTOR (1)

KETTLE SLOROLLER™ (1)
MULTI-PANEL™ KERAMISK ILDKAMMER (6)
KULKURV (1)

UDTR/AEKKELIG™ ASKESKUFFE (1)
UDTR/AEKKELIG™ ASKESKUFFEBUND (1)
HAENGSEL / LAGHANDTAG (1)

HANGSEL (1)

HAENGSELBESLAG (1)

VENSTRE SIDEHYLDE (1)

GRILLBUND (1)

HOJRE SIDEHYLDE (1)

GRILL NEDERST BUND (1)

BEN (4)

BUNDPLADE (1)

LASENDE SVINGHJUL (2)
IKKE-LASENDE SVINGHJUL (2)



Grillopsetning
FJERNELSE AF GRILLEN FRA KASSEN

Abn grillens kuppel og tag de indre komponenter ud af grillen. Handter de

indre keramiske dele med omhu.

KETTLE JOE

1 Nar de indvendige komponenter i grillen er blevet fjernet, lgft grillen ud

af beholderen og set den til side. P& grund af denne grills vaegt anbefaler vi
steerkt at to personer udfgrer denne opgave. Laft IKKE grillen ved at holde pa
hyldeholderne i siden. Brug det bageste haengsel og den forreste nedre abning

som lgftepunkter.

Hardware
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Handhjul

Treek stiften ud, og drej den 90 °. Lgsn handhjulet,
og skub hangslet op. N&r hangslet er taet pa det
gverste sikre punkt, skal du dreje stiften og lade
den ga ind i heengslets gverste hul. Luk laget og

sgrg for, at det sidder ordentligt pa SLOROLLER™,

stram handhjulet igen.

BlE
| o

Last
position

Aben
position

Fjern 8 matrikker fra bunden (behgves ikke til yderligere brug).

Opbevar skruer og skiver til trin 2 og 3.
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Q\)) FORREST '
LASEHJUL ‘
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Brug kun SLOROLLER™ til
rygning. Brug ikke SLOROLLER
™, ndr temperaturen overstiger
500 °F.

Losn handhjulet, og traek i hangselstiften for at justere hangselhajden.

Indsaet SLOROLLER™, varmeafviser og kogeplader.
14



Med SLOROLLER™
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Renggring og pleje
Din Kamado Joe grill er fabrikeret af kvalitetsmaterialer, sa generel pleje og

vedligeholdelse er minimal. Den bedste made at beskytte din Kamado Joe mod
elementerne er med et grilldeksel.

SELVRENSNING

1 Tilsaet kul og teend den.

2 Montere madlavningsristen.

3 Abnde gverste og nederste luftventiler helt, og lad temperaturen inde i
grillen stige til 500°F (260°C) med kuplen lukket.

4 Hold temperaturen ved ca. 500°F (260°C) i 15-20 minutter.

5  Luk bundventilen helt og vent yderligere 15-20 minutter inden du lukker
topventilen.

Denne proces vil brende enhver ugnsket rester fra indersiden af din grill. Fer du
laver mad igen, bgrst grillen med en standard grillbgrste. Brug en blgd bgrste
pa keramikdelen for at fjerne rester.

En eller to gange om &ret skal du foretage en mere grundig renggring af
indersiden af grillen. Fjern de indre komponenter, og fjern eventuel resterende
aske eller snavs, der har samlet sig mellem grill-legemet og de indre
komponenter. Brug en plastikbgrste til renggring af den indvendige keramiske
overflade og saml eller stgvsug rester fra bunden af grillen inden du udskifter de
interne komponenter.

Hurtig Startguide
OPSTART
1  Tilsaet kul til breendeovnen og teend ved hjaelp af en eller to teendblokke.
2 Ladkuplen sta aben i 10 minutter med bundventilen helt aben.
3 Luk kuplen.
4 Begynd at lukke topventilen og bundventilen, nar kuplens temperatur er
inden for 50°F (10°C) fra dit mal.

OPRETHOLDELSE AF TEMPERATUR

For at seenke temperaturen skal du reducere luftstrammen gennem grillen

ved at lukke ventilerne. Omvendt, haev temperaturen ved at dbne ventilerne.
Justeringerne til ventilationsabningerne sker ikke gjeblikkelig - vent 10-15
minutter, fgr &endringen af ventilen treeder i kraft. Din keramiske Kamado Joe
holder pa varmen sa godt, sa det kan det tage lidt tid at varme den helt op. Giv din
grill 20-40 minutter til en time til at stabilisere temperaturen, inden du begynder
at lave mad.

NEDKOLING

1 Nardu er feerdig med madlavningen, skal du lukke bundventilen helt.

2 Nartemperaturen er under 400°F (205°C]), skal du lukke topventilen, men
lad en lille revne vaere aben.

3 Dk ikke grillen, for kuplen er kold at rgre ved.

FOR AT SAENKE TEMPERATUREN SKAL VENTILERNE LUKKES.
FOR AT BGE TEMPERATUREN SKAL VENTILERNE ABNES.

16



ZONE MADLAVNING

3 forskellige zoner til madlavning.

ZONE 1

».—4 Normal
Grillning
Niveau.

ZONE 2

Drop-Down
Brandende og
Kombineret
Grillning
Niveau.

ZONE 3

SLOROLLER™
Rygerniveau.
Ma ikke
overstige
500°F.




HURTIG TEMPERATURGUIDE

Ca. temperaturer til madlavningsteknikker.

GRILLE 205-315 °C
RISTE 260-400 °C
BAGE 150-400 °C
STEGE 150-230 °C
RYGE 105-135 °C
FORSIGTIG
LUFT

Nar du laver mad over 350°F (175°C), skal du &bne grillen (eller lufte
grillen) forsigtigt hver gang du lgfter grillkuppelen for at forhindre
flashback.

VASKER
Spild ikke vaesker inde i eller pa grillen, mens den er varm.

GNISTER
Veer opmaerksom pa gnister og glgder, nar du bruger grillen pa et
treedaek.

UNDER BRUG
Lad ikke grillen st& uden opsyn med grillkuplen &ben.

18



KAMADOJOE
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KETTLE JOE ™: HANDLEIDING
KJ15040320

GIDS OM TE KOKEN
MET KAMADO

Code van de handleiding: 9804190015 | 210305-GH



Inhoudsopgave

Waarschuwingen
Onderdelenlijst en vereist gereedschap
Instructies voor installatie van de grill
Montage-instructies
Aanpassing van scharnier

Reinigen en onderhoud
Snel aan de slag

Kookzones
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Grill wordt niet geleverd met houtskool.



/A WAARSCHUWING

¢ Deze handleiding bevat belangrijke informatie die u nodig hebt voor de juiste
montage en het veilig gebruik van het apparaat.

e | ees en volg alle waarschuwingen en instructies, voordat u het apparaat monteert
en gebruikt.

* Bewaar deze handleiding voor later gebruik.

& Deze instructies niet opvolgen kan leiden tot brand, ontploffing of gevaar voor
brandwonden en tot zaakschade, letsel of overlijden.

/1, KOOLSTOFMONOXIDEGEVAAR

* Bij het verbranden van houtskool of houtsnippers komt koolstofmonoxide vrij. Deze
stof is reukloos en kan de dood veroorzaken.
e Uitsluitend buiten gebruiken in een goed verluchte omgeving.



/" WAARSCHUWINGEN EN
BELANGRIJKE BEVEILIGINGEN

LEES ALLE INSTRUCTIES.

. WAAkRSCHUWING! Deze grill zal zeer warm worden. Verplaats het apparaat niet tijdens de
werking.

. WAARSqCHUWING! Niet voor gebruik binnenshuis!

* WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus of benzine bij het aansteken of opnieuw aansteken!
Uitsluitend aanmaakblokjes gebruiken die conform EN 1860-3 zijn!

* WAARSCHUWING! Kinderen en huisdieren altijd van de grill vandaan houden. Sta NIET toe
dat kinderen de grill gebruiken. Van nabij toezicht houden als de grill wordt gebruikt met
kinderen of huisdieren in de nabijheid
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OLGENS DEZE
STRUCTIES.

L niet gebruiken in een gesloten en/of bewoonde ruimte, zoals een huis, tent, caravan,

motorhome of boot. Doodsgevaar door koolstofmpnox!deverg{lftlgln . .

e De grill altijd gebruiken conform alle van toepassing zijnde plaatselijke en nationale
brandcodes. " .

e Voor elk gebruik moet u controleren of alle moeren, schroeven en bouten stevig
vastgeschroefd zijn. ) )

¢ De grlllknomt gebruiken onder een overhangende constructie, zoals een dak, carport, luifel of
overstek.

e De grill is UITSLUITEND voor GEBRUIK BUITENSHUIS.

 Houd ten minste 3 m vrije ruimte van brandbaar materiaal, zoals hout, droge planten, gras,
borstels, papier of doeken.

e Degri

Z

HOUD EEN AFSTAND VAN
TEN MINSTE 3 M VAN

EEN OVERHANGENDE
CONSTRUCTIE, MUUR, RAIL
OF ANDERE CONSTRUCTIE.




/" WAARSCHUWINGEN EN
BELANGRIJKE BEVEILIGINGEN

¢ De grill nooit gebruiken voor iets anders dan het beoogd gebruik. Deze grill is NIET
voor commercieel gebruik.

¢ Alcohol en geneesmiddelen, al dan niet vrij verkrijgbaar, kunnen het vermogen van
de gebruiker beperken om de grill correct te monteren of veilig te gebruiken.

¢ Houd een brandblusser bij de hand als u aan het grillen bent.

¢ Als u met olie of vet kookt, moet u een BC-blusser of ABC-blusser bij de hand
hebben.

e Een olie- of vetbrand niet blussen met water. Onmiddellijk de brandweer bellen.
Een BC-blusser of ABC-blusser kan in bepaalde omstandigheden het vuur onder
controle houden.

e De grill gebruiken op een vlak, niet-brandbaar, stabiel oppervlak, zoals grond,
beton, baksteen of rots. Asfalt kan voor dit doel niet aanvaardbaar zijn.

¢ De grill MOET op de grond staan. De grill niet op een tafel of aanrecht plaatsen. De
grill NIET verplaatsen over niet-vlakke oppervlakten.

¢ De grill niet gebruiken op een houten of brandbaar oppervlak.

e De grill vrijhouden van brandbaar materiaal, zoals benzine en andere brandbare
dampen en vloeistoffen.

¢ De grill niet onbewaakt achterlaten.

¢ NIET toestaan dat iemand activiteiten uitvoert rond de grill tijdens of na het gebruik
ervan, voordat de grill afgekoeld is.

 Nooit kookgerei van glas, kunststof of keramiek gebruiken in de grill. Nooit leeg
kookgerei in de grill plaatsen tijdens het gebruik ervan.

* De grill nooit verplaatsen wanneer in gebruik. Laat de grill helemaal afkoelen [tot
onder 45 °CJ, voordat u de grill verplaatst of opbergt.

e De grill niet opbergen met hete as of houtskool erin. Uitsluitend opbergen nadat het
vuur helemaal gedoofd is en alle oppervlakken koud zijn.

e De grill nooit gebruiken als verwarmer. LEES OVER KOOLSTOFMONOXIDEGEVAAR.
e De grill is HEET tijdens het gebruik en blijft HEET gedurende een bepaalde tijd erna
en tijdens het afkoelen. Wees VOORZICHTIG. Draag beschermende handschoenen

of ovenwanten.

e De grill NIET aanstoten of ertegen schoppen om letsel, schade aan de grill of
gemors of spatten van hete bakvloeistof te voorkomen.

¢ Wees voorzichtig als u voedsel van de grill neemt. Alle oppervlakken zijn HEET
en kunnen brandwonden veroorzaken. Gebruik beschermende handschoenen
of ovenwanten en kookgerei met een lange, stevige steel als bescherming tegen
warme oppervlakken of spatten van kookvloeistoffen.

e Geen HETE oppervlakken aanraken.

e De grill is HEET tijdens het gebruik. Om brandwonden te voorkomen, het gezicht



/N WAARSCHUWINGEN EN
BELANGRIJKE BEVEILIGINGEN

en lichaam van de luchtgaten vandaan houden en ook afwenden als u het deksel
opent. Tijdens het gebruik komt er stoom en warme lucht vrij.

Als u kookt op een temperatuur boven 175 °C, moet u de grill voorzichtig

openen (laten ‘boeren’ of beetje bij beetje openen), telkens als u de koepel van

de grill opent, om een steekvlam te voorkomen. Een steekvlam is een stoot

van witgloeiende warmte veroorzaakt door een toevloed van zuurstof. Open het
deksel een beetje, 5 a 8 cm, en laat de warmte gedurende ongeveer 5 seconden
ontsnappen om dit te voorkomen.

Luchtkleppen zijn HEET tijdens het gebruik van de grill en tijdens het afkoelen.
Draag beschermende handschoenen tijdens het bijstellen.

De grill heeft open vuur. Houd de handen, het haar en het gezicht van de vlam
vandaan. NIET over de grill leunen tijdens het aansteken. Los haar en losse kleding
kunnen vuur vatten.

De verbandings- en verluchtingsstroom NIET hinderen.

De bakrekken niet bedekken met aluminiumfolie. Hierdoor wordt de warmte
gevangen en kan de grill worden beschadigd.

Nooit HETE kolen of as onbewaakt achterlaten.

De brandstof gloeiend houden gedurende ten minste 30 minuten véor gebruik.
Niet bakken voordat de brandstof met een laag as bedekt is.

e De aslade niet verwijderen als de as en houtskool HEET zijn.

Draag beschermende handschoenen bij het hanteren van deze grill of het werken
met vuur. Draag beschermende handschoenen of gebruik stevig gereedschap met
een lange steel als u hout of houtskool toevoegt.

De hoogste hoeveelheid houtskool voor de Kettle Joe is 2,7 kg. De houtskoolrooster
niet overladen. Dit kan ernstig letsel en schade aan de grill veroorzaken.

Koude as weggooien in aluminiumfolie, in water gedrenkt, in een niet-brandbare
afvalton.

¢ SloRoller niet gebruiken voor een temperatuur boven 260 °C.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES.
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10.
1.
12,
13.
14,
15.

BOVENSTE LUCHTGAT AAN REGELTOREN (1)
BEUGEL AAN HANDGREEP VAN DEKSEL (1)
GRILLKOEPEL (1)

HANDGREEP VAN DEKSEL (1)
HALVE-CIRKELVORMIGE BAKROOSTERS (2)
WARMTESCHILD (1)

KETTLE, SLOROLLER™ (1)

KERAMISCHE VUURKORF MET MEERDERE
PANELEN (6)

HOUTSKOOLKORF (1)

UITSCHUIFBARE ASLADE (1)

BASIS VAN UITSCHUIFBARE ASLADE (1)
SCHARNIER/BEUGEL VAN DEKSEL (1)
SCHARNIER (1)

BEUGEL VAN SCHARNIER (1)

LADE AAN LINKERKANT (1)

GRILLBASIS (1)

LADE AAN RECHTERKANT (1)

GRILLBASIS, ONDER (1)

POTEN (4)

ONDERSTE PLAAT (1)

BLOKKEERBARE ZWENKWIELTJES (2)
NIET-BLOKKEERBARE ZWENKWIELTJES (2)



Grill monteren
UW GRILL UITPAKKEN

Open de koepel van de grill en verwijder de onderdelen uit de binnenkant van
de grill. Hanteer de interne keramische onderdelen voorzichtig.

KETTLE JOE

1 Als de interne onderdelen van de grill verwijderd zijn, tilt u de grill uit de
verpakking. Plaats aan de kant. Deze grill is zwaar. Wij bevelen daarom aan
dat twee mensen deze taak voltooien. De grill NIET optillen aan de lipjes van
de zijlade. Gebruik het achterste scharnier en het luchtgat vooraan aan de
onderkant om op te tillen.

Schroeven, bouten enz.
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Kettle

¥@‘)'

Handwiel

Trek de pen uit en draai 90 graden. Maak het hand-
wiel los en schuif het scharnier omhoog. Als het
scharnier dicht bij het bovenste veiligheidspunt is,
draait u de pen. Laat de pen in het bovenste gat van
het scharnier gaan.

Sluit het deksel. Controleer of het goed zit op de
SLOROLLER™. Maak het handwiel opnieuw vast.

oe, scharnier aanpassen

BlE
| o

Vergrendelde
positie

Open
positie

Verwijder 8 moeren van de basis (u hebt ze niet meer nodig).

Bewaar schroeven en sluitringen voor stap 2 en 3.
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SLOROLLER™ uitsluitend
gebruiken om te roken.
SLOROLLER™ niet gebruiken
bij een temperatuur boven 260
°C.

Maak het handwiel los en trek aan de scharnierpen om de hoogte van het scharnier bij te stellen.

Plaats SLOROLLER, warmteschild en bakroosters.
14



Met SIOROLLER™
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Reinigen en onderhoud

Uw Kamado Joe-grill is gemaakt van kwalitatief materiaal. Algemeen onderhoud is dus
minimaal. De beste bescherming van uw Kamado Joe tegen de elementen is de hoes van
de grill.

ZELFREINIGEND

1 Vul met houtskool en steek aan.

2 Plaats de bakroosters.

3 Open het bovenste en onderste luchtgat helemaal en laat de temperatuur
in de grill stijgen tot 260 °C met de koepel gesloten.

4 Houd de temperatuur op ongeveer 260 °C gedurende 15 a 20 minuten.

5  Sluit het onderste luchtgat helemaal en wacht nog eens 15 a 20 minuten
voordat u het bovenste luchtgat sluit.

Hierdoor worden alle ongewenste resten uitgebrand uit de binnenkant van

uw grill. Voordat u opnieuw bakt, borstelt u de bakrooster af met een gewone
grillborstel. Gebruik een borstel met zacht haar om resten van de keramiek te
verwijderen.

Reinig de binnenkant van de grill één of twee keer per jaar grondiger. Verwijder
de interne onderdelen. Verwijder alle achtergebleven as of afval tussen de

grill en de interne onderdelen. Gebruik een borstel met haar van kunststof

om de keramische binnenkant schoon te maken. Schep of zuig afval op van de
onderkant van de grill, voordat u de interne onderdelen terugplaatst.

Snel aan de slag

OPSTARTEN
1 Vul de vuurkorf met houtskool en steek aan met één of twee
aanmaakblokjes.

2 Laatde koepel open gedurende 10 minuten met het onderste luchtgat
helemaal open.

3 Sluit de koepel.

4 Begin het bovenste en onderste luchtgat te sluiten als de temperatuur in de
koepel 10 °C lager is dan de gewenste temperatuur.

TEMPERATUUR BEHOUDEN

Om de temperatuur te verlagen, vermindert u de luchtstroom doorheen de grill
door de luchtgaten te sluiten. Verhoog de temperatuur door de luchtgaten te
openen. De luchtgaten bijstellen werkt niet onmiddellijk; wacht 10 a 15 minuten
voordat een verandering aan een luchtgat effect heeft. Omdat de keramische
Kamado Joe de warmte zo goed behoudt, kan het even duren voordat de grill
helemaal opwarmt. Geef uw grill 20 a 40 minuten de tijd om de temperatuur
stabiel te houden, voordat u begint te bakken.

AFKOELEN
1 Na het bakken sluit u het onderste luchtgat helemaal.
2 Als de temperatuur lager wordt dan 205 °C, sluit u het bovenste luchtgat
helemaal. Laat een spleetje open.
3  Bedek de grill niet, voordat de koepel koud genoeg is om aan te raken.
SLUIT DE LUCHTGATEN OM DE TEMPERATUUR TE VERLAGEN.

OPEN DE LUCHTGATEN OM DE TEMPERATUUR TE VERHOGEN.
16



KOOKZONES

3 verschillende kookzones

ZONE 1

.— Niveau voor
gewoon
grillen.

ZONE 2

Niveau voor
dropdown-
schroeien en
gecombineerd
grillen.

ZONE 3

SLOROLLER™,
Niveau om te
roken. Niet
warmer laten
worden dan
260 °C.




BEKNOPTE TEMPERATUURGIDS

Benaderde temperatuur voor baktechnieken

GRILLEN 205-315°C
SCHROEIEN  260-400 °C
BAKKEN 150-400 °C

ROOSTEREN 150-230°C

ROKEN 105-135 °C

OPGELET

BOEREN (BEETJE BlJ BEETJE OPENEN)

Als u kookt op een temperatuur boven 175 °C, moet u de grill
voorzichtig openen (laten boeren of beetje bij beetje openen), telkens
als u de koepel van de grill opent, om een steekvlam te voorkomen.

VLOEISTOFFEN
Mors geen vloeistof in of op de warme grill.

VONKEN
Let goed op vonken en sintels als u de grill gebruikt op een houten
vloer.

TIJDENS DE WERKING
Laat de grill niet onbewaakt achter met de koepel open.

18
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KETTLE JOE™ OMISTAJAN OPAS
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OPAS KAMADO
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Hiili ei tule grillin mukana.



/A VAROITUS

e Tama manuaali sisaltaa tarkeaa tietoa, joka on valttamatonta laitteen turvallisen
kokoamisen ja kaytdn varmistamiseksi.

e Lue ja seuraa kaikkia varoituksia ja ohjeita ennen laitteen kokoamista tai kayttoa.

e Sdilyta tama opas tulevaa kayttoa varten.

& Naiden ohjeiden noudattamatta jattaminen voi johtaa tulipaloon, rajahdykseen tai
palovaaraan, mika voi aiheuttaa omaisuusvaurioita, henkilokohtaisen vamman tai
kuoleman.

/N HIILIMONOKSIDIN VAARA

e Hiilen tai puulastujen polttaminen synnyttaa hajutonta hiilimonoksidia, mika
saattaa johtaa kuolemaan.
o Kayta vain hyvin ilmastoiduissa ulkotiloissa.



/" VAROITUKSET JA TARKEAT
VARATOIMENPITEET

LUE KAIKKI OHJEET

o VAROITUS! Grilli kuumenee todella kuumaksi. Al liikuta grillia kayton aikana.

o VAROITUS! Al3 kéyta sisitiloissal

* VAROITUS! Al3 kayta alkoholia tai bensiinii laitteen sytyttdmiseen tai
uudelleensytyttamiseen! Kayta vain EN 1860-3 saadannon mukaisia sytyttimia!

o VAROITUS! Pida lapset ja lemmikit poissa grillin lahettyviltd kaikkina aikoina. ALA anna
lasten kayttaa grillid. Ole varuillasi varsinkin pienten lasten ja lemmikkieldinten ollessa
grillin l@hettyvilla kayton aikana.

A
A X & g X8y v
ARAAN:
. VAADITTUJEN VALIEN (ILMATILAN]
HUOMIOIMATTA JATTAMINEN
AIHEUTTAA HELPOSTI SYTTYVIEN
MATERIAALIEN SYTTYMISVAARAN.
TUOTTEEN ASENTAMINEN NAIDEN

OHJEIDEN MUKAISESTI ON
ERITTAIN TARKEAA.

* Ald kaytd grillia ahtaissa ja/tai kiireisissé tiloissa esim. sisétiloissa, teltassa, asuntovaunussa,
asuntoautossa, veneissa. Hiilimonoksidimyrkytyksen vaara.

e Kayta grillid aina paikallisten, maakunnan ja kansallisten palomaaraysten mukaisesti.

e Tarkista grillin pultit, nupit ja ruuvit ennen kayttoa.

o Ald koskaan kayta grilli katoksen, autokatoksen, markiisin tai ulokkeen alla.

o Grilli on suunniteltu VAIN ULKOKAYTTOON.

* Pida vahintaan 3 metrin etdisyys. (304,8cm] kaikista helposti syttyvistd materiaaleista kuten
puusta, kuivista kasveista, harjoista, paperista tai kankaasta.

PIDA VAHINTAAN 3 METRIN
ETAISYYS. (304.8CM)
YLAPUOLEN
KATOSRAKENTEISTA,
SEINISTA TAI MUISTA
RAKENTEISTA.




/\\ VAROITUKSET JA TARKEAT
VARATOIMENPITEET

o Al4 kayta grillia koskaan muuhun, kuin sen aiottuun kéyttotarkoitukseen. Tatd
grillia El ole tarkoitettu kaupalliseen kayttoon.

e Alkoholin, resepti-, tai muiden laakkeiden kaytto saattaa heikentaa kayttajan kykya
laitteen kokoamisessa tai turvallisessa kaytossa.

e Pida palosammutin lahettyvilla grillia kayttaessasi.

o Qljyll3 tai rasvalla grillatessasi pida BC -tai ABC-tyyppinen palosammutin
ldhettyvilla.

o Ala koskaan yrita sammuttaa 6ljyn tai rasvan paloa vedell3. Soita hatanumeroon
valittomasti. BC- tai ABC-tyyppiset palosammuttimet saattavat joissain tapauksissa
kontrolloida tulipaloa.

o Kayta grillia tasaisella, palamattomalla, vakaalla alueella kuten soralla, betonilla,
tiilelld tai kivelld. Asfalttialue ei ole valttamattd paras alue tahan tarkoitukseen.

o Grillin TULEE olla kosketuksissa maahan. Al4 aseta grillid poydalle tai tiskille. ALA
liikuta grillia epatasaisilla alueilla.

o Ala kayta grillia puisilla tai helposti syttyvilld pinnoilla.

e Pida grilli puhtaana syttyvistd materiaaleista kuten bensiinista ja muista helposti
syttyvista hoyryista ja nesteista.

o Al3 jata grillia vartioimatta.

o ALA salli aktiviteettien harrastamista grillin [ahettyvilla sen kayton aikana tai heti
sen jalkeen, kunnes grilli on jaahtynyt.

o Ala koskaan kayta lasisia, muovisia tai keraamisia ruoanlaittovalineita grillin
yhteydessa. Ala koskaan aseta tyhjia ruokailuvalineita grilliin sen ollessa kaytossa.

o Al3 koskaan liikuta grillid sen ollessa kaytdssa. Salli grillin viilenty kokonaan (alle
45°C) ennen sen liikuttamista tai varastointia.

o Al3 varastoi grillia kuumien hiilien tai tuhkan ollessa sen sisalld. Varastoi vasta,
kun tuli on kokonaan sammunut ja kaikki pinnat ovat kylmia.

o Al4 koskaan kayta grillid lsmmittimena. LUE HIILIMONOKSIDIN VAARA

e Grilli on KUUMA kayton aikana ja pysyy KUUMANA sen jadhtymiseprosessin ajan.
Kayta VAROVAISUUTTA. Kayta suojakasineita/hanskoja

o ALA tonaise tai heilauta grillia henkilokohtaisen vamman valttamiseksi kuumien
nesteiden ldikkymisen ja roiskeiden valttamiseksi.

e Siirra ruoka varovasti pois grillilta. Kaikki pinnat ovat KUUMIA ja saattavat
aiheuttaa palovammoja. Kayta patakintaita/kasineita ja vankkoja grillauslastoja



/\\ VAROITUKSET JA TARKEAT
VARATOIMENPITEET

kuumilta pinnoilta seka roiskeilta suojautumiseen.

o Al koske KUUMIIN pintoihin.

e Grilli on KUUMA kayton aikana. Palovammojen vilttamiseksi pida kasvosi ja kehosi
kaukana ilmarei’ista ja grillin kannesta sita avatessasi. Hoyry ja kuuma ilma
virtaavat grillista sen kayton aikana.

* Yli 175°C kokatessasi, avaa grilli varovasti (tai lapséyta sité varovasti) joka kerta
grillin kantta nostaessasi hapen aiheuttaman kuuman takauman valttamiseksi.
Avaa kansi vain 5-8 cm ja anna hdyryn paeta noin 5 sekunnin ajan taman
valttamiseksi.

e [Imapellit ovat KUUMIA grillin kayton ja jaahtymisen aikana. Kayta suojakasineita
grillia saataessasi.

* Grilliss3 on avotuli. Pid kadet, hiukset ja kasvot kaukana tulesta. ALA nojaa grilliin
sytytyksen aikana. Vapaana heiluvat hiukset ja loysat vaatteet saattavat syttya
tuleen.

o ALA esta palamista tai ilmankiertoa.

o Al4 peita keittotasoja foliolla. TAm4 estdd kuumuutta poistumasta ja saattaa
aiheuttaa vahinkoa grillille.

o Al3 koskaan jata KUUMIA hiilia tai tuhkaa vartioimatta.

e Polttoaine tulee pitda punaisen kuumana ainakin 30 minuuttia ennen kayttéa.

o Al3 aloita grillausta ennen kun polttoaineessa on kerros tuhkaa.

o Al3 yrita avata tuhkakuppia hiilen ja tuhkan ollessa KUUMIA.

e Kayta suojakasineita kuumia osia tai tulta kasitellessasi. Kayta suojakasineita tai
pitkia, vankkoja valineita puun tai hiilen lisaamiseksi.

o Kettle Joen enimmaishiilimaara on 2,7 kg. (6 lbs). Als koskaan tayta hiiliristikkoa
liian tayteen. Tama saattaa aiheuttaa vakavan vamman seka vahingoittaa grillia.

e Havita kylmat tuhkat asettamalla ne ensin folion sisaan, kastamalla se veteen ja
heittamallad pois palamattomaan astiaan.

e SloRoller-laitetta ei tule kayttaa yli 260°C:n lampdtiloissa.

SAILYTA NAMA OHJEET
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KONTROL TOWER™ YLAVENTTIILI (1)
KANNEN KAHVAN KIINNIKE (1)

GRILLIN KANSI (1)

KANNEN KAHVA (1)

HALF MOON GRILLIRITILAT (2)
LAMMONOHJAIN (1)

KETTLE SLOROLLER™ (1)

MULTI-PANEL™ KERAAMINEN TULIPESA (6)
HIILIKORI (1)

SLIDE-OUT™ TUHKAKUPPI (1)

LIUKUVA TUHKAKUPIN POHJA (1)
SARANAN/KANNEN KIINNIKE (1)

SARANA (1)

SARANAN KIINNIKE (1)
VASEMMANPUOLEINEN HYLLY (1)

GRILLIN KEHO (1)

OIKEANPUOLEINEN LIUKUVA HYLLYKKG (1)
GRILLIKEHON POHJA (1)

JALAT (4)

ALARITILA (1)

LUKKIUTUVAT KAANTYVAT PYORAT (2)
LUKKIUTUMATTOMAT KAANTYVAT PYORAT (2)



Grilli Asennusohje
GRILLIN PAKETOINNIN AVAAMINEN

Avaa kansi ja poista sen sisalla olevat grillin osat. Kasittele sisaisia keraamisia
osia varoen.

KETTLE JOE

1 Grillin sisdisten osien poistamisen jalkeen nosta grilli laatikosta ja aseta
sivuun. Grillin painon takia suosittelemme kahden henkildn avustavan tassa
tehtavassa. ALA nosta grillid sen sivujen hyllylevyistd. Kdyta nostamiseen sen
takaosan saranaaja alapuolen venttiiliaukkoa.
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Saranatappi %
Késiratas
Lukittu
Veda tappi ulos ja kierra 90°. Loysaa kasipyoraa ja Asento Avattu
tyonna sarana ylos. Kun sarana on ldhelld ylempaa Asento

kiinnityspistetta, kierra tappi ja anna sen lukkiutua
saranan ylempaan reikaan. Sulje kansi ja varmista,
ettd se on tukevasti SLOROLLER™ -laitteen p&alls,
kirista kasipyora uudelleen.

Poista pohjan 8 mutteria (ei tarvita myohempaa kayttoa varten).
Sailyta ruuvit ja aluslaatat askeleita 2 ja 3 varten.
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SLOROLLER™on suunniteltu
vain savustamiseen. Al3 kaytsd
SLOROLLER™lampdtilan
ylittdessa 260°C.

Loysaa kasipyora ja veda saranatapista saranan korkeuden saatamiseksi. Aseta SLOROLLER™,
Llammaonohjain ja kypsennysristikot paikalleen.
14



SLOROLLER™ mukana
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Yllapito & Puhdistus

Kamado Joe grillisi on tehty laadukkaista materiaaleista, jonka takia yleinen huolenpito
ja yllapito ovat vahaisia. Paras tapa Kamado Joen suojaamiseen on grillihupun
kayttaminen.

ITSEPUHDISTAVA

1 Lisaa hiilia ja sytyta ne.

2 Asenna ritilat.

3 Avaayla -ja alaventtiilit ja anna grillin lampédtilan nousta 260°C asteeseen
kannen ollessa kiinni.

4  Pida ldmpéatila noin 260°C asteessa 15-20 minuuttia.

5  Sulje alaventtiili ja odota toiset 15-20 minuuttia, ennen ylaventtiilin
sulkemista.

Tama prosessi polttaa grillin sisalla olevan lian. Harjaa ritilat grilliharjalla
ennen seuraavaa grillauskertaa. Kdyta pehmeaa harjaa keraamisten osien
puhdistamiseksi.

Puhdista grilli perinpohjaisesti 1-2 kertaa vuodessa. Poista sisaiset komponentit
ja kaikki grilliin ja sen osiin keraantyneet tuhkat tai roskat. Kayta muoviharjaa
grillin sisalla olevien keraamisten pintoje puhdistamiseksi ja lapioi tai imuroi
irtolika grillin pohjasta ennen osien uudelleenasentamista.

Nopea Aloitusopas
ALOITUS
1 Lisaa hiilet tulipesaan ja sytyta hiilet palon kaynnistimilla.
2 Jata kansi auki 10 minuutiksi alaventtiilin ollessa kokonaan auki.
3 Sulje kansi.
4 Aloita yla -ja alaventtiilin sulkeminen sisalampatilan ollessa 10°C (50°F)
astetta halutusta kohdelampdtilasta

LAMPOTILAN YLLAPITO

Lampaotilan madaltamiseksi, lisaa grillin sisdista ilmankiertoa sulkemalla
venttiilit. Voit nostaa lampétilaa aukaisemalla venttiilit. Venttiilien
saatomuutokset eivat tapahdu heti—salli 10-15 minuuttia venttiilien muutosten
tapahtumiseen. Kamado Joen kuumenemisessa saattaa kestaa hetki sen
keraamisten osien lammadnvarauskyvyn ansiosta. Anna grillillesi 20-40 minuutista
tuntiin ldmmaontasoitusaikaa ennen grillausta.

GRILLIN JAAHDYTTAMINEN

1 Sulje alaventtiili kokonaan grillauksen jalkeen.

2 Lampotilan laskiessa 205°C (400°F) asteeseen, sulje ylaventtiili melkein
kokonaan.

3 Al sulje grillia ennen kun sen kansi on viiled kosketukselle.

SULJE VENTTIILIT LAMPOTILAN LASKEMISEKSI.
AUKAISE NE LAMPOTILAN NOSTAMISEKSI.

16



VYOHYKEPAISTAMINEN

3 eri paistamisvyohyketta.

VYOHYKE 1

».—4 Normaali
Grillaus
Taso.

VYOHYKE 2

Avattava
Paisto ja
Yhdistetty
Grillaus
Taso.

VYOHYKE 3

SLOROLLER™
Savustintaso.
Al ylita
260°C
Lampotilaa.




NOPEA LAMPOTILA-OPAS

Suurpiirteiset lampétilat ruoanlaittoon.

GRILLAUS 205-315°C
RUSKISTAMINEN 260-400 °C
PAISTAMINEN 150-400 °C

PAAHTAMINEN 150-230 °C

SAVUSTAMINEN 105-135 °C

HUOMAUTUS

LAPSAYTYS

Yli 175°C kokatessasi, avaa grilli varovasti (tai (psayta sita varovasti)
joka kerta grillin kantta nostaessasi hapen aiheuttaman kuuman
takauman valttamiseksi.

NESTEET
Al3 Gikyta nestetts grillin sisille tai pintaan sen ollessa kuuma.

KIPINAT
Huomioithan kipinat ja lentavan hiilloksen kayttaessasi grillia
puuterassilla.

KAYTON AIKANA
Ala jata grillidsi vartioimatta ja kantta auki

18
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KETTLE JOE™ BEDIENUNGSANLEITUNG
KJ15040320

ANLEITUNG ZUM GRILLEN
MIT DEM KAMADO

Anleitungscode: 9804190015 | 210305-GH



Inhaltsiibersicht

Warnungen

Teileliste und bendtigtes Werkzeug
Anweisungen zum Aufstellen des Grills
Montageanleitungen
Scharniereinstellung

Reinigung und Pflege

Die schnelle Inbetriebnahme

Auf Stufen Grillen

0 N o N
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Der Grill wird nicht mit Holzkohle geliefert.



/A WARNUNG

e Diese Betriebsanleitung enthalt wichtige Informationen, die fir die
ordnungsgemale Montage und den sicheren Gebrauch dieses Gerdts notwendig
sind.

e Vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats alle Warnungen und Anweisungen
lesen und befolgen.

e Diese Betriebsanleitung fir spatere Nachschlagzwecke behalten.

& Nichtbefolgen dieser Anweisungen kdnnte Brand, Explosion oder

Verbrennungsgefahr zur Folge haben, die Sachschaden, Verletzungen oder Tod

verursachen konnten.

/\ KOHLENMONOXIDGEFAHR

e Das Verbrennen von Holzkohle oder Holzschnitzeln gibt Kohlenmonoxid ab, das
geruchsfrei ist und todlich sein kann.
e Nur im Freien in gut bellifteten Bereichen benutzen.



/" WARNHINWEISE UND WICHTIGE
SCHUTZVORKEHRUNGEN
ALLE ANLEITUNGEN LESEN

o WARNHINWEIS! Dieser Grill wird sehr heif3. Nicht bewegen, wenn er in Betrieb ist.

o WARNHINWEIS! Nicht in Innenraumen benutzen!

* WARNHINWEIS! Weder Alkohol noch Benzin zum Anziinden oder erneuten Anziinden
des Gr|llshverwenden Nur Feueranziinder verwenden, die den EN 1860-3 Standards
entsprechen

o WARNHINWEIS! Kinder und Haustiere stets vom Grill fernhalten. Kinder dirfen ihn NICHT
benutzen. Eine strenge Uberwachung ist notwendig, wenn sich Kinder oder Haustiere in
dem Bereich aufhalten, in dem der Grill benutzt wird.

A

A X & g X8y v
AROCOAR:
. EINE HAUPTURSACHE
VON BRANDEN IST DAS
NICHTEINHALTEN DER
ERFORDERLICHEN ABSTANDE
[FREIFLACHEN] VON BRENNBAREN
MATERIALIEN. ES IST AUSSERST
WICHTIG, DASS DIESES
PRODUKT NUR GEMASS DIESEN
ANWEISUNGEN MONTIERT WIRD.

e Den Grill nichtin en%en und/oder bewohnbaren Raumen wie in Wohnungen, Zelten,
Wohnwagen und Wohnmobilen, Booten usw. benutzen. Dort besteht Gefahr einer todlichen
Monoxid- VerglftuTﬂ)

¢ Den Grill stets in Ubereinstimmung mit allen Brandschutzverordnungen der Gemeinden,
Lander und des Bundes benutzen.

e Vor jedem Gebrauch priifen, ob alle Muttern, Schrauben und Bolzen fest und sicher sitzen.

« Den Grill nie unter Dachern, Carports, Markisen oder Uberhéngen benutzen.

o Der Grill ist AUSSCHLIESSLICH ZUR BENUTZUNG IM FREIEN VORGESEHEN.

¢ Einen Mindestabstand von 3 m zu allem brennbaren Material wie Holz, Trockenpflanzen,
Gras, Biischen, Papier oder Segeltuch einhalten.

EINEN MINDESTABSTAND
VON 3 M ZU UBERDACHTEN
FLACHEN, WANDEN,
GELANDERN ODER AHN-
LICHEN KONSTRUKTIONEN
EINHALTEN.




/" WARNHINWEISE UND WICHTIGE
SCHUTZVORKEHRUNGEN

e Verwenden Sie den Grill niemals flr etwas anderes als flir den vorgesehenen
Zweck. Dieser Grill ist NICHT fur den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

* Die Anwendung von Alkohol und Medikamenten (rezeptpflichtig oder nicht) kann
die Fahigkeit des Benutzers beeintrachtigen, den Grill zu montieren oder sicher zu
bedienen.

e Beim Grillen jederzeit einen Feuerldscher griffbereit halten.

o Beim Grillen mit Ol oder Fett einen Feuerldscher vom Typ BC oder ABC griffbereit
halten.

o |m Falle eines durch Ol oder Fett verursachten Brandes nicht versuchen, mit
Wasser zu loschen. Sofort die Feuerwehr anrufen. Unter manchen Umstanden mag
ein Feuerldschgerat vom Typ BC oder ABC den Brand einddmmen kdnnen.

o Stellen Sie den Grill auf einer ebenen, nicht brennbaren, festen Flache wie Erde,
Beton, Ziegel oder Stein auf. Eine Asphalt- oder Teerdecke kdnnte fiir diesen Zweck
ungeeignet sein.

e Der Grill MUSS auf dem Boden stehen. Nicht auf einen Tisch oder eine Theke
stellen. Den Grill NICHT iber unebene Flachen ziehen.

e Den Grill nicht auf holzernen oder anderen brennbaren Flachen benutzen.

e Entziindliche Stoffe wie Benzin, andere brennbare Flissigkeiten und Dampfe vom
Grill fernhalten.

e Den Grill nicht unbeaufsichtigt lassen.

e KEINE Aktivitaten um den Grill herum zulassen, ehe er nach Benutzung abgekdihlt
ist.

¢ Niemals Geschirr aus Glas, Plastik oder Keramik im Grill verwenden. Wahrend der
Benutzung niemals leere Essensbehalter im Grill lassen.

e Den Grill niemals bewegen, wahrend er benutzt wird. Er muss unter 45°C
abgekdhlt sein, ehe er bewegt oder gelagert werden darf.

¢ Den Grill nicht lagern, wenn er noch heifle Asche oder Holzkohle enthalt. Erst
lagern, nachdem das Feuer vollkommen geldscht ist und alle AuBenflachen kalt
sind.

o Den Grill nie als Heizkorper verwenden. UBER DIE KOHLENMONOXIDGEFAHR
NACHLESEN!

e Der Grill ist wahrend des Gebrauchs HEISS und bleibt auch danach und beim
Abkihlen eine Zeitlang heifl. Mit VORSICHT behandeln! Schutzhandschuhe
benutzen!

e Den Grill NICHT anstof3en oder schlagen, um Verletzungen, Beschadigung des
Grills oder das Uberlaufen/Herausspritzen heiBer Fliissigkeiten zu verhindern.

¢ Vorsicht bei der Entnahme von Grillgut! Alle Oberflachen des Grills sind HEISS
und kénnen Verbrennungen verursachen. Schutzhandschuhe tragen oder langes,



/" WARNHINWEISE UND WICHTIGE
SCHUTZVORKEHRUNGEN

stabiles Kochbesteck verwenden, um gegen Hitze oder gegen Spritzer von heiflen
Flissigkeiten zu schiitzen.

Keine HEISSEN Flachen beriihren.

Der Grill ist im Gebrauch HEISS! Um Verbrennungen zu vermeiden, Gesicht und
Kérper von den Luftklappen fernhalten und beim Offnen des Deckels Abstand
halten. Im Betrieb werden Dampf und Heif3luft ausgestofen.

Beim Grillen iiber 175°C beim Offnen der Grillhaube den Grill immer vorsichtig
offnen (oder liften), um Riickschlag (eine durch Sauerstoffschub verursachte
Weifiglutwelle] zu verhiiten. Das gelingt, indem man den Deckel leicht (ca. 5-8 cm
weit) 6ffnet und die Hitze etwa 5 Sekunden lang entweichen l&sst.

Die Luftklappen sind HEISS, wenn der Grill in Gebrauch ist, und auch wenn er
abkihlt. Beim Verstellen stets Schutzhandschuhe tragen!

Der Grill hat eine offene Flamme. Hande, Haare und Gesicht von der Flamme
fernhalten! Beim Anziinden NICHT lber den Grill lehnen. Lose Haare und Kleidung
fangen leicht Feuer.

NICHT den Kreislauf von Verbrennung und Beliiftung behindern.

Die Grillroste nicht mit Metallfolie bedecken. Dadurch wird Hitze gespeichert und
dem Grill kann Schaden zugefiigt werden.

HEISSE Kohle oder Asche niemals unbeaufsichtigt lassen.

Der Brennstoff sollte vor dem Gebrauch mindestens 30 Minuten lang glihend heif3
gehalten werden.

Nicht grillen, bevor der Brennstoff eine Schicht Asche aufweist.

Die Aschenschublade nicht entfernen, solange die Asche und Holzkohle HEISS
sind.

Zum Anfassen des Grills oder zum Arbeiten mit Feuer Schutzhandschuhe tragen.
Zum Auflegen von Holz oder Holzkohle entweder Schutzhandschuhe tragen oder
langes, stabiles Kochbesteck verwenden.

Fir den Kettle Joe-Grill dirfen hochstens 2,7 kg Holzkohle verwendet werden.
Niemals den Holzkohlerost tberfiillen. Das kann zu schweren Verletzungen sowie
zur Beschadigung des Grills fihren.

Kalte Asche entfernen, indem man sie auf Alufolie packt, mit Wasser einweicht und
in einem nicht brennbaren Behalter entsorgt.

e Der SloRoller sollte nicht fiir Temperaturen iiber 260°C verwendet werden.

DIESE ANLEITUNGEN AUFBEWAHREN
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KONTROL TOWER™ OBERE LUFTKLAPPE (1)
DECKELGRIFF-HALTERUNG (1)
GRILLHAUBE (1)

DECKELGRIFF (1)

HALBMONDFORMIGE GRILLROSTE (2)
HITZESCHUTZPLATTE (1)

KETTLE SLOROLLER™
MULTI-PANEL™-BRENNKASTEN AUS KERAMIK (6)
HOLZKOHLEKORB (1)

,SLIDE-OUT™" AUSZIEHBARE
ASCHENSCHUBLADE (1)

,SLIDE-OUT" ASCHENSCHUBLADE-SOCKEL (1)
SCHARNIER-/DECKEL-HALTERUNG (1)
SCHARNIER (1)

SCHARNIER-HALTERUNG (1)

LINKE SEITENABLAGE (1)

GRILLSOCKEL (1)

RECHTE SEITENABLAGE (1)
GRILLSOCKEL-UNTERTEIL (1)

BEINE (4)

BODENPLATTE (1)

VERRIEGELNDE LAUFROLLEN (2)

NICHT VERRIEGELNDE LAUFROLLEN (2)



Aufstellen des Grills
DEN GRILL AUSPACKEN

Die Grillhaube 6ffnen und die im Grill liegenden Teile herausnehmen.

Vorsichtig mit den inneren Keramikteilen umgehen.

KETTLE JOE

1 Nachdem Sie die innen im Grill liegenden Teile entfernt haben, den Grill aus
dem Behalter ziehen und zur Seite setzen. Angesichts des schweren Gewichts
dieses Grills empfiehlt es sich, dass zwei Leute dies tun. Den Grill NICHT an
den Halterungen der seitlichen Arbeitstische anheben. Das hintere Scharnier

und die vordere Luftklappendffnung als Hebepunkte benutzen.

Hardware
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Kettle

¥@‘)'

Den Stift herausziehen und um 90° rotieren.

Das Handrad und das Schiebescharnier lockern.
Wenn das Scharnier nahe am oberen sicheren
Punkt ist, den Stift rotieren und ihn in das obere
Loch des Scharniers gleiten lassen. Den Deckel
schliefen und sicherstellen, dass es richtig auf dem
SLOROLLER™, sitzt. Das Handrad festziehen.

oe Scharniereinstellungen

(1
| \ )
o

BlE
| o

Sperrstellung

Gedffnete
Position

8 Muttern vom Sockel entfernen [werden nicht mehr benétigt].
Schrauben und Unterlegscheiben fiir Schritte 2 und 3 aufbewahren.

8
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VORMONTIERT

M

MéX16
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WASHER
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4mm
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GASKET ‘
X4

I SCHRAUBEN NICHT VOLLSTANDIG ANZIEHEN. I
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16 mm
Schraubenschliissel
X

w VERRIEGE
LAUFROLLEN

VORNE
DREHEN SIE DEN GRILL UM UND ZIEHEN SIE ZU DIESEM ZEITPUNKT
N ALLE BEINE UND UNTEREN REGALE FEST.
—— s
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Den SLOROLLER™ nur zum
Rauchern benutzen. Den
SLOROLLER™ nicht bei
Temperaturen iiber 260°C
anwenden.

Das Handrad lockern und den Scharnierstift anziehen, um die Scharnierhohe einzustellen.

Den SLOROLLER™, die Hitzeschutzplatte und die Grillroste einsetzen.
14



Ohne SLOROLLER™

15



Reinigung und Pflege

Der Kamado Joe-Grill ist aus hochwertigem Material gefertigt und braucht daher wenig
Pflege und Wartung. Am besten lasst sich Kamado Joe mit einer Grillplane schiitzen.

SELBSTREINIGUNG

1. Holzkohle einfillen und anziinden.

2. Die Grillroste anbringen.

3. Die oberen und unteren Luftklappen ganz 6ffnen, die Temperatur im Grill
auf 260° C ansteigen lassen und dabei die Haube geschlossen halten.

4,  Die Temperatur 15-20 min lang auf 260°C halten.

5. Die untere Luftklappe ganz schlielen und die obere Luftklappe erst nach
weiteren 15-20 min schliefen.

Bei diesem Verfahren verbrennen unerwiinschte Riickstande im Inneren

des Grills. Bevor Sie danach wieder grillen, den Grillrost mit einer normalen
Grillblirste saubern. Noch auf Keramikteilen verbleibende Riickstande mit einer
weichen Biirste beseitigen.

Ein- oder zweimal im Jahr sollten Sie das Innere des Grills grindlicher reinigen.
Die inneren Teile herausnehmen, riickstandige Asche oder angesammelten
Schmutz zwischen Grillkdrper und Innenteilen beseitigen. Eine Biirste mit
Plastikborsten zum Reinigen der inneren keramischen Oberflachen verwenden.
Schmutz vom Boden des Grills mit einem Staubsauger oder anderweitig
entfernen, bevor Sie die inneren Teile wieder einflgen.

DIE SCHNELLE INBETRIEBNAHME

INBETRIEBNAHME

1 Holzkohle in den Brennkasten fiillen und mit ein oder zwei Feueranziindern
anzinden.

2 Die Haube 10 min lang offen lassen und die untere Luftklappe ganz offen
lassen.

3 Die Haube schlieflen.

4 Anfangen, die oberen und unteren Luftklappen zu schlieen, wenn die
Temperatur unter der Haube innerhalb von 10°C lhrer Zieltemperatur liegt.

DIE TEMPERATUR AUFRECHTERHALTEN

Um die Temperatur zu senken, die Luftzufuhr durch den Grill durch SchlieBen
der Luftklappen reduzieren. Umgekehrt die Temperatur durch Offnung der
Luftklappen steigern. Die Anderungen treten nicht sofort ein, sondern man muss
10-15 min warten, bis sich eine Anderung der Luftklappenstellung auswirkt. Da
der keramische Kamado Joe Hitze so gut speichert, kann es einige Zeit dauern,
bis er voll aufwarmt. Sie miissen dem Grill 20 bis 40 Minuten Zeit geben und die
Temperatur stabilisieren, ehe Sie mit dem Grillen anfangen kénnen.

ABKUHLEN

1 Nach Beendigung des Grillens die untere Luftklappe ganz schlieflen.

2 Sobald die Temperatur unter 205°C sinkt, die obere Luftklappe fast ganz
schliefen; nur einen kleinen Spalt offenlassen.

3 Den Grill nicht zudecken, bis die Haube kiihl genug ist, dass man sie
berlhren kann.

TEMPERATUR SENKEN: LUFTKLAPPEN SCHLIESSEN

TEMPERATUR ANHEBEN: LUFTKLAPPEN OFFNEN
16



AUF STUFEN GRILLEN

3 verschiedene Grill-Stufen

1. STUFE

».—4 Normale

Grillstufe

2. STUFE

Dropdown-
Anbraten und
kombinierte
Grillstufe

3. STUFE

SLOROLLER™
RAUCHERSTUFE.
500° F nicht
liberschreiten.




Temperaturen auf einen blick

Etwaige Temperaturen fiir die einzelnen Verfahren

GRILLEN 205-315 °C
ANBRATEN 260-400 °C
BACKEN 150-400 °C
ROSTEN 150-230 °C
RAUCHERN 105-135 °C

VORSICHT

LUFTEN

Beim Grillen tiber 175° C den Grill jedes Mal wenn die Haube
angehoben wird, vorsichtig 6ffnen (oder liften), um den Riickschlag zu
verhindern.

FLUSSIGKEITEN
Keine Flissigkeiten im oder auf dem heif3en Grill verschitten.

FUNKEN
Wenn der Grill auf einer Holzterrasse steht, Vorsicht vor Funken und
Glutstlicken!

IM BETRIEB
Den Grill nicht unbeaufsichtigt lassen, wenn die Haube offensteht.

18



KAMADOJOE

KAMADOJOE.COM
KAMADOJOE.COM/CONTACT
KAMADOJOE.COM/WARRANTY
MASTERBUILT.COM/COLLECTIONS/PARTS



KETTLE JOE™ HASZNALATI UTMUTATO
KJ15040320

KAMADO SUTES
UTMUTATO

Kézikonyvkod: 9804190015 | 210305-GH
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A grillhez nem mellékeliink faszenet.



A\ FIGYELEM!

e Ez a kézikdnyv a késziilék megfeleld dsszeszereléséhez és biztonsagos
hasznalatahoz sziikséges fontos informacidkat tartalmaz.

o Akésziilék 0sszeszerelése és hasznalata el6tt olvassa el, majd tartsa be
az osszes figyelmeztetést és utasitast.

o Orizze meg a hasznalati Gtmutatét annak érdekében, hogy késébb is
hasznalni tudja.

& Az utasitasok be nem tartasa tiizet, robbanast vagy égési kockazatot
eredményezhet, ami anyagi karokhoz, személyi sériiléshez vagy
halalesethez vezethet.

/\ SZEN-MONOXID VESZELY

e Az ég6 faszén vagy a faapriték szén-monoxidot bocsat ki, amely szagtalan
és halalt okozhat.
e Csak a szabadban, jol szell6z6 helyen hasznalja.



A\ FIGYELMEZTETESEK ES
FONTOS OVINTEZKEDESEK

OLVASSON EL MINDEN UTASITAST.

* FIGYELEM! A grillsiitd nagyon felforrésodik. Ne mozgassa mikddtetés kdzben.

* FIGYELEM! Ne hasznalja zart térben! ] ] ] )

¢ FIGYELEM! Ne hasznaljon alkoholt vagy benzint a begyL'JLta'shoz vagy az Ujragyujtashoz!
Kizarolag az EN 1860-3 szabvanynak me felelt’ilgyui'jtgsq at hasznaljon!

e FIGYELEM! Mindig tartsa tavol a gyermekeket es a haziallatokat a grilltol. NE engedje,

hogy gyermek hasznalja a grillt. Szigoru felligyelet sziikséges, ha gyermekek vagy

haziallatok tartézkodnak azon a teriileten, ahol a grillt hasznaljak.
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BETARTASAVAL TELEPITSEK.

o Ne hasznalja a grillsiitét zart térben és/vagy lakhelyen, példaul hdzakban, satrakban,
lakokocsikban, lakoautokban, hajokon. Fennall a halalos szén-monoxid-meérgezés veszélye.

o ﬁgnllgfé’t mindig a helyi, allami és szévetségi tlzvédelmi eléirasoknak megfelelden

asznalja.

* Minden hasznalat el6tt ellendrizze az dsszes anyat és csavart, hogy meghbizonyosodjon
arrol, hogy azok biztonsagosan rogzitve vannak-e. } o

* Soha ne Uzemeltesse a Xmllt tetbszerkezet, kocsibealld, napernyd vagy el6tetd alatt.

* Agrill csak a SZABADBAN HASZNALHATO. i

* Tartson fent legalabb 3 m tavolsagot minden olyan éghetd anyagtél, mint példaul a fa,
szaraz novények, fl, bozot, papir vagy vaszon.

10FT
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55 0

= TARTSON FENT LEGALABB
10T 3 M TAVOLSAGOT A
TETOKTOL, FALAKTOL,
TARTO- VAGY MAS
SZERKEZETEKTOL.




AN IfIGYEL,MEZTE,TESEK ES FONTOS
OVINTEZKEDESEK

e Csak rendeltetésszeriien hasznalja a grillt. A grill kereskedelmi hasznalatra NEM
alkalmas.

¢ Anem a Kamado Joe altal szallitott tartozékok hasznalata NEM javasolt és sériilést
okozhat.

¢ Az alkohol, a vénykételes vagy a nem vénykoteles gyogyszerek hasznalata ronthatja
a felhasznald grillosszeallito vagy -biztonsagosan lizemeltetd képességét.

¢ Agrill izemeltetése kdzben mindig tartson a kdzelében tlzoltokésziiléket.

¢ Olajjal vagy zsirral valo siités esetén BC vagy ABC tipusu tlizoltokésziilék legyen
elérhet.

¢ Olajtol vagy zsirtdl képzGdatt tiz esetén ne probalja azt vizzel eloltani. Azonnal hivja
a tlizoltokat. A BC vagy ABC tipusu tlizoltokésziilék, bizonyos kérilmények kozott,
feltartdztathatja a tiizet.

e A grillezét olyan egyenletes, nem éghetd, stabil fellleten hasznélja, mint példaul a
salak, beton, tégla vagy kézet. Az aszfaltfeliilet (bitumen) nem j6 erre a célra.

¢ Agrillezének a foldon KELL allnia. Ne helyezzen grillez6t asztalra vagy pultra. NE
mozgassa a grillt egyenetlen fellleteken.

¢ Ne hasznaljon grillt fa vagy gyulékony feliileteken.

e Agrillt tartsa tisztan és az olyan égheté anyagoktol mentesen, mint a benzin és
mas gyulékony g6zok és folyadékok.

 Ne hagyja a grillt feliigyelet nélkul.

¢ NE engedje, hogy barki tevékenységet végezzen a grill koriil annak hasznalata
soran vagy azt kévetéen, amig az ki nem hlt.

¢ Soha ne hasznéljon liveg, mianyag vagy keramia edényeket a grillben. Soha ne
tegyen res edényt a grillbe a hasznalata kozben.

¢ Soha ne mozgassa a grillt hasznalat kézben. A mozgatas vagy tarolas elétt hagyja,
hogy a grill teljesen lehdiljon 45 °C ala.

¢ Ne taroljon a grillben forré hamut vagy faszenet. Csak Ugy szabad tarolni, ha a t(iz
teljesen kialudt és a grill minden felllete hideg.

* Soha ne hasznélja a grillt f(itésre. OLVASSA EL A SZEN-MONOXID VESZELYROL
SZOLO RESZT.

o Agrill hasznalat kézben FORRO, illetve a hasznalat utan és a lehdilési folyamat
soran egy darabig még FORRO marad OVATOSAN hasznalja. Viseljen véddkesztydit.

e Annak érdekében, hogy megakadalyozza a személyi sériilést, a grill kdrosodasat
vagy a forro siitéfolyadék kifroccsenését, NE menjen vagy iitkdzzon a grillnek.

« Ovatosan vegye ki az ételt a grillbSl. Minden feliilet FORRQ és égési sériiléseket
okozhat. Hasznaljon véddkeszty(t vagy hosszuy, strapabiro siitészerszamokat a
forro felliletek vagy a siit6folyadékok froccsenése elleni védelem érdekében.



AN IfIGYEL’MEZTE’TESEK ES FONTOS
OVINTEZKEDESEK

* Ne érintse meg a FORRO feliileteket.

o Hasznalat kézben a grill FORRO. Az égési sériilések elkeriilése érdekében tartsa
tavol az arcat és a testét a szelldzdnyilasoktol és a fedéltél felnyitaskor. A g6z és a
forro levegd hasznalat kdzben tavozik.

¢ Ha 175 °C hdmérsékleten siitlink, minden alkalommal, amikor felemeljiik
a kupolat, dvatosan nyissuk ki a grillt (vagy emelgesstik a tetejét], hogy
megakadalyozzuk a langfelcsapddast - az oxigénaram altal okozott forré hé
kidramlasat. A tet6 5-8 cm-re vald részleges megnyitasaval és a hd 5 masodperces
kiengedésével ez elkeriilheto.

o Alégesillapitok FORROAK a grill hasznalata és lehilése kézben. A beallitasuknal
viseljen véddkeszty(it!

e Agrill nyilt ldnggal rendelkezik. Tartsa a kezét, a hajat és az arcat tavol a langtol.
NE tdmaszkodjon a grillre begyUjtas kozben. A laza haj és ruhazat meggyulladhat.

¢ NE gétolja meg az égést és a szelldzést.

¢ Ne takarja le a fémfélidval a rostélyokat. Ez visszatartja a hét, és karosithatja a
grillt.

¢ Soha ne hagyja feliigyelet nélkil a FORRO szenet vagy parazsat.

¢ Afelhasznalas eldtt legalabb 30 percig tartsuk izz6 vérésen a tiizeléanyagot.

e Ne siiss6n addig, amig a tiizel6anyaghdl nem képzddik egy parazsréteg.

* Ne tavolitsa el a hamutarol6t, amig a hamu és a faszén FORRO.

¢ Hasznaljon véddkeszty(it, ha ezt a grillt hasznalja, vagy tlzzel dolgozik. A fa vagy
faszén hozzaadasakor véddkeszty(t vagy hosszu, strapabird szerszamot hasznaljon.

¢ A Kettle Joe maximalis faszén kapacitasa 2,7 kg. Soha ne toltse tul a faszénrostélyt.
Ez sUlyos sériilést és a grill kdrosodasat okozhatja.

* A hideg hamu aluminium folidba helyezve, vizbe aztatva és nem éghet6 tartalyban
helyezve artalmatlanithato.

« ASloRoller nem hasznalhato 260 °C homeérséklet felett.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT
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KONTROL TOWER™ FELSO SZELL6Z0 (1)
FEDELFOGANTYU TARTOKONZOL (1)
GRILLKUPOLA (1)

FEDELFOGANTYU (1)

FELHOLD ALAKU SUTGROSTELYOK (2)
HOTERELG (1)

KETTLE SLOROLLER™ (1)
MULTI-PANEL™ KERAMIA FIREBOX (6)
FASZENKOSAR (1)

SLIDE-OUT™ HAMUFIOK (1)
KIHUZHATO HAMUFIOK ALAP (1)
ZSANER/FEDEL TARTOKONZOL (1)
ZSANER (1)

ZSANERTARTOKONZOL (1)

BAL OLDALI POLC (1)

GRILLALAP (1)

JOBB OLDALI POLC (1)

GRILLALAP FENEK (1)

LAB (4)

ALSO LAP (1)

ROGZITHETO FORGOGORGOK ( 2)

NEM ROGZITHETO FORGOGORGOK ( 2)



Grillosszeszerelés
A GRILL KICSOMAGOLASA

Nyissa fel a grillkupolat, és tavolitsa el az alkatrészeket a grill belsejébél. A
bels6 keramia alkatrészeket 6vatosan kezelje.

KETTLE JOE

1 Miutan eltavolitotta a grill belsé alkatrészeit, emelje ki a grillt a dobozbdl,
és tegye félre. A grill sulya miatt azt javasoljuk, hogy két ember hajtsa végre
ezt a feladatot. A grillt NE az oldalsé polctarto fiileknél fogva emelje meg. A
hatso zsanért és az elsé alsd szell6zényilast hasznalja emelési pontként.

Hardver
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Kézi kerék

Hulzza ki a csapot és forditsa el 90°-kal. Tekerje ki

a kézi kereket és csUsztassa felfelé a zsanért. Ha

a zsanér megkozelitette a felsé biztositasi pontot,
forditsa el a csapot és hagyja, hogy bemenjen a zsa-
nér felsd furataba. Csukja le a fedelet és gy6z4djon
meg arrél, hogy megfeleléen Ul-e a SLOROLLER™
egységben, majd hizza meg a kézi kereket.

tle Joe zsanérbeallitas

S
(1
m -
| \ )
o

BlE
| o

1]

Zart

helyzet

Nyitott
helyzet

Tavolitsa el a 8 anyat az alapbol (nem kell mar késabb).
Tartsa meg a csavarokat és az alatéteket a(z) 2. és 3. lépéshez.
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A SLOROLLER™ egységet csak
flistoléshez hasznaljuk. Ne
hasznaljuk a SLOROLLER™
egységet, ha a homérséklet
meghaladja a 260 °C-t.

A zsanérmagassag beallitasahoz tekerje ki a kézi kereket, és hlizza a zsanércsapot.
Tegye be a SLOROLLER™ egységet, a hoterelot és a siitorostélyokat.
14



SIOROLLER™ egységgel
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Tisztitas es gondozas
A Kamado Joe grill mindségi anyagokbal késziilt, igy az altalanos apolas és

karbantartas minimalis. A legjobb maddja annak, hogy megvédje Kamado Joe-t
az elemekt6l az egy grilltakaro.

ONTISZTITAS

1 Tegyen bele faszenet és gydjtsa meg.

2 Tegye be a sitdrostélyokat.

3 Nyissa ki teljesen a fels6 és also szell6zényilasokat, és hagyja, hogy a grill
belsejében lecsukott kupolaval a homérséklet elérje a 260 °C értéket.

4 15-20 percig tartsa a hémeérsékletet 260 °C koriili értéken.

5  Csukja be teljesen az alsé szell6zényilast, és varjon tovabbi 15- 20 percet a
fels6 szell6zényilas becsukasaval.

Ez a folyamat minden, a grill belsejébdl szarmazd nem kivant maradékot eléget.
A kovetkez0 siités elott egy altalanos grillkefével keféljiik at a siitorostélyt.
Annak érdekében, hogy a kerdmiakrol eltavolitson minden maradékot,
hasznaljon puha sortés kefét.

Evente egyszer vagy kétszer alaposabban tisztitsa meg a grill belsejét. Tavolitsa
el a belsé alkatrészeket, és tavolitsa el a grilltest és a belsd alkatrészek kozott
0sszegy(lt maradék hamut vagy tormeléket. Egy mianyag sortés kefével
tisztitsa meg a belsé keramia feliiletet, és a belsd alkatrészek visszahelyezése
el6tt lapatolja vagy porszivdzza ki a grill aljarél a tormeléket.

Gyorsinditasi utmutato

BEINDITAS

1 Toltse fel a tlzteret faszénnel, majd egy-vagy két tlizgyujtd segtségével
gyUjtsa be.

2 Hagyja nyitva a kupolat 10 percig Ugy, hogy az alsd szell6zényilast teljesen
kinyitja.

3 Csukja le a kupolat.
4 Kezdje el becsukni a felsé és az alsé szelldzonyilast, ha a kupola
homeérséklete a célhdmérséklettSl 10 °C értéken belil van.

HOTARTAS

A hémeérséklet csckkentéséhez a szelldzonyilasok becsukasaval csokkentse

a légaramlast a grillen keresztiil. Vagy ellenkezdleg, emelje a hémérsékletet

a szell6z6nyilasok megnyitasaval. A szellézényilasok beallitdsai nem azonnal
érvényesiilnek. Hagyjon szell6zényilasok valtoztatdsanak 10-15 percet, hogy
hatassal legyenek a hmérsékletre. Mivel a kerdmia Kamado Joe jol tartja a hét,
eltarthat egy ideig, amig teljesen fel nem melegszik. A siités megkezdése el6tt
adjon 20-40 percet a grilljének, hogy stabilizalédjon a hémeérséklete.

A LEHUTESE

1 Asiités befejeztével csukja be teljesen az alsé szell6zdnyilast.

2 Haahémeérséklet 205°C ala esik, majdnem teljesen csukja be a felsé
szelldzdnyilast, de hagyjon egy kis rést.

3 Netakarja le a grillt, amig a kupola nem hdilt le annyira, hogy meg lehessen
érinteni.

AHOMERSEKLET CSOKKENTESEHEZ CSUKJA BE A SZELLOZONYILASOKAT.
AHOMERSEKLET EMELESEHEZ NYISSA KI A SZELLOZONYILASOKAT.
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ZONASUTES

3 kiilonb6z6 siit6zona all rendelkezésre.

Normal
grillezési
szint.

Leejto
piritas és
kombinalt
grillezési
szint.

SLOROLLER™
flistolo szint. Ne
haladja meg a
260 °C-t.
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GYORS HOMERSEKLETI UTMUTATO

A siitési technikadk hozzavetdleges hémérsékletei.

GRILLEZES 205-315 °C
PIRITAS 260-400 °C
TESZTASUTES 150-400 °C

ROSTON SUTES  150-230 °C

FUSTOLES 105-135°C

VIGYAZAT!

KILEVEGOZTETES

Ha 175 °C-nal magasabb hémérsékleten siitiink, minden alkalommal,
amikor felemeljiik a kupolat, 6vatosan nyissuk ki a grillt (vagy
emelgessiik a tetejét), hogy megakadalyozzuk a langfelcsapddast.

FOLYADEKOK
Ne melegitsen folyadékot a grillben vagy a grillen.

SZIKRAK
Figyeljen a szikrakra és a parazsra, ha a grillt fabol késziilt padlézaton
hasznalja.

MUKODTETES KOZBEN
Felnyitott kupolaval ne hagyja a grillt feliigyelet nélkidil.
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Innholdsfortegnelse

Advarsler

Deleliste & ngdvendige verktgy
Montering av grillen
Monteringsinstruksjoner
Justering av hengsel
Rengjgring og vedlikehold
Hurtigstartveiledning

Sonetilberedning
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Grillen leveres uten trekull.



/\ ADVARSEL

¢ Denne bruksanvisningen inneholder viktig informasjon, ngdvendig for riktig
montering og trygg bruk av apparatet.

¢ Les og fglg alle advarsler og instruksjoner fgr montering og bruk av apparatet.

e Oppbevar bruksanvisningen for senere bruk.

& Folges ikke disse instruksjonene, kan det fgre til brann, eksplosjon eller kan
forarsake skade pa eiendom, personskade eller dgd.

/ KARBONMONOKSIDFARE

* Brennende trekull eller flis gir fra seg karbonmonoksid, som ikke har lukt og kan
forarsake ded.
* Benyttes kun pa godt ventilerte steder utendgrs.



/» ADVARSLER 0G
VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

LES ALLE INSTRUKSJONENE

o ADVARSEL! DDenne grillen blir sveert varm. Ikke flytt pa den nar den er i bruk.

o ADVARSEL! Ikke bruk innendgrs!

o ADVARSEL! Ikke bruk sprit eller bensin for tenning eller gjentenning! Bruk kun
brenselstennere som oppfyller EN 1860-3!

e ADVARSEL! Hold barn og dyr unna grillen til enhver tid. IKKE la barn benytte grillen. Tett
tilsyn er ngdvendig nar barn eller dyr eller i omradet hvor grillen benyttes.

A XX X8y v

AROAR:

« EN VESENTLIG ARSAK TIL ER
MANGLENDE N@DVENDIG AVSTAND
(LUFTROM) TIL BRENNBARE
MATERIALER. DET ER YTTERST
VIKTIG AT DETTE PRODUKTET KUN

INSTALLERES | SAMSVAR MED
DISSE INSTRUKSJONENE.

o |kke bruk grillen inne i et avgrenset og/eller oppholdsomrade, f.eks. hus, telt, campingvogn,
bobil, bater. Fare for dgdelig karbonmonoksidforgiftning.

e Benytt alltid grillen i samsvar med alle gjeldende lokale og landsdekkende brannforskrifter.

o For hver bruk kontrolleres alle muttere, skruer og bolter for & sikre at de er stramme og
sikre.

e Bruk aldri grillen under overliggende konstruksjoner, slik som tak, carport, markiser eller
overheng.

e Grillen er KUN FOR UTEND@RS BRUK.

* Ha en minsteavstand pa 3 m. til alle brennbare materialer slik som tre, tgrre planter, gress,
bgrster, papir eller lerret.

HA EN MINSTEAVSTAND PA
3 M (10 FOT) FRA OVERLIG-
GENDE KONSTRUKSJONER,
VEGGER, GELENDER ELLER
ANDRE STRUKTURER.




/» ADVARSLER 0G
VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

e Bruk aldri grillen til noe annet enn den tiltenkte bruken. Denne grillen er IKKE for
kommersielt bruk.

¢ Bruk av alkohol, reseptbelagte eller ikke-reseptbelagte legemidler kan redusere
brukerens evne til @ montere eller benytte grillen pa en sikker mate.

* Ha alltid et brannslokningsapparat tilgjengelig nar grillen er i bruk.

* Ved tilberedning med olje eller fett, ma et brannslukningsapparat av typen BC eller
ABC veere tilgjengelig.

o | tilfelle brann i olje eller fett, m& det ikke slukkes med vann. Ring umiddelbart til
brannvesenet. Et brannslukningsapparat av typen BC eller ABC kan i noen tilfeller
dempe brann.

* Bruk grillen pd en jevn, ikke-brennbar stabil overflate slik som jord, betong, heller
eller stein. Det kan vaere en asfaltert overflate ikke er egnet for dette formalet.

« Grillen MA sta pa bakken. Ikke plasser grillen pa bord eller benker. IKKE flytt
grillen over ujevne overflater.

* |kke bruk grillen pa tre- eller brennbare overflater.

* Hold grillens omrade klart og fri fra brennbare materialer slik som bensin og
annen brennbar damp og vaeske.

e |kke forlat grillen uten tilsyn.

¢ |[KKE la andre utfgre aktiviteter rundt grillen eller etter at den har veert i bruk, fer
den er avkjglt.

e Bruk aldri kokekar av glass, plastikk eller keramikk i grillen. Plasser aldri kokekar
i grillen nar den er i bruk.

* Flytt aldri grillen mens den er i bruk. La grillen kjgles fullstendig ned (under 45°C)
fgr den flyttes eller lagres.

¢ |kke lagre grillen med varm aske eller trekull inne i grillen. Settes kun til lagring
nar ilden er fullstendig utbrent og alle overflater er kalde.

e Bruk aldri grillen som en varmekilde. LES OM KARBONMONOKSIDFAREN.

* Grillen er VARM nar den er i bruk. Den forblir VARM en stund etter og under
nedkjglingsprosessen. Vis FORSIKTIGHET. Bruk beskyttelseshansker/-votter.

o IKKE dunk bort i eller ha sammenstgt med grillen for & unnga personskade, skade
pa grillen eller sgl/sprut av varm vaeske.

o Veer forsiktig nar mat fjernes fra grillen. Alle overflater er VARME og kan
forarsake brannskader. Bruk beskyttelseshansker/-votter eller lange, stgdige



/\ ADVARSLER 0G
VIKTIGE SIKKERHETSTILTAK

tilberedningsverktgy for beskyttelse fra varme overflater eller sprut fra
tilberedningsvaesker.

e |kke bergr VARME overflater.

e Grillen er VARM under bruk. For & unnga brannskader holdes ansikt og kropp borte
fra ventiler og nar lokket apnes. Damp og varm luft stgtes ut under bruk.

* Ved tilberedning over 175°C &pnes grillen forsiktig (eller holdes apen pa glatt)
nar du apner grillkuppelen, for & forhindre nedslag - en bglge av hvit varm varme
forarsaket av et hurtig oksygentilstramning. Dette unngas ved & apne lokket delvis
5-8 cm, og la varmen slippe ut i omtrent 5 sekunder.

* Spjeldene er VARME nér grillen er i bruk og under avkjsling. Ha pa
beskyttelseshansker ved justering.

* Grillen har en dpen flamme. Hold hender, har og ansikt borte fra flammen. IKKE
len deg over grillen nar den tennes opp. Last har og kleer kan ta fyr.

e |KKE forhindre gjennomganger for forbrenning og ventilasjon.

* Ikke tildekk kokeplatene med metallfolie. Dette vil fange varmen og kan forarsake
skade pa grillen.

e Etterlat aldri VARMT kull eller aske uten tilsyn.

e Brensel bgr vaere rgdglgdende i minst 30 minutter fgr bruk.

* |kke legg pa maten for brenselet har et lag av aske.

e |kke fjern askeskuffen mens asken og trekullet er VARMT.

o Bruk beskyttelseshansker nar grillen brukes eller det arbeides med ild. Bruk
beskyttelseshansker eller lange stgdige verktgy nar det legges til ved eller trekull.

» Maksimal trekullmengde for Kettle Joe er 2,7 kg (6 lbs.). Overfyll aldri trekullristen.
Dette kan fare til alvorlig personskade samt skade pa grillen.

* Avhending av kald aske skjer ved & legge det i aluminiumsfolie som blgtlegges i
vann fgr den kastes i en ikke-brennbar avfallsbeholder.

* SloRoller bgr ikke brukes ved temperaturer over 260°C (500°F).

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE
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KONTROL TOWER™-TOPPVENTIL (1)
LOKKHANDTAK (1)

GRILLKUPPEL (1)

LOKKHANDTAK (1)

HALVMANE TILBEREDNINGSRISTER (2)
VARMESKJOLD (1)

KETTLE SLOROLLER™ (1)
KERAMISK MULTI-PANEL™-ILDBOKS (6)
KULLKURV (1)
SLIDE-OUT™-ASKESKUFF (1)
UTTREKKBAR ASKESKUFFBASE (1)
HENGSEL/LOKKHANDTAK (1)
HENGSEL (1)

HENGSELBRAKETT (1)

VENSTRE SIDEHYLLE (1)
GRILLBASE (1)

HOYRE SIDEHYLLE (1)
GRILLBASEBUNN (1)

BEN (4)

BUNNPLATE (1)

LASBARE SVINGHJUL (2)
IKKE-LASBARE SVINGHJUL (2)



Montering av grillen
PAKK UT GRILLEN DIN

Apne grillkuppelen og fjern delene fra innsiden av grillen. Handter de

innvendige keramikkdelene med forsiktighet.

KETTLE JOE

1 Nar grillens innvendige komponenter er fjernet, lgftes grillen ut av esken
som legges til side. P& grunn av grillens vekt anbefaler vi sterkt at to personer

utfgrer denne oppgaven. IKKE lgft grillen etter sidehyllene. Bruk bakre
hengsel og forsiden av bunnavtrekket som lgftepunkter.

Utstyr
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Handhjul

Dra ut pinnen og roter 90°. Lgsne handhjulet og dytt  |Last
hengselet opp. Nar hengselet er neerme det gvre posisjon
sikkerhetspunktet, roteres pinnen og fgres inn i det

gvre hullet til hengselet. Lukk lokket og sgrg for

at det sitter skikkelig pd SLOROLLER™, stramme

handhjulet pa nytt.

,&pen
posisjon

Fjern 8 muttere fra basen (brukes ikke videre).
Behold skruene og skivene for trinn 2 og 3.
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Bruk SLOROLLER™
kun for rgyking. Ikke
bruk SLOROLLER™ nar
temperaturen overstiger 260°C.

Losne handhjulet og dra i hengselpinnen for 3 justere hengselets hgyde. Sett inn SLOROLLER™,

varmeskjoldet og tilberedningsristene.
14



Med SLOROLLER™
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Rengjering og vedlikehold

Din Kamado Joe-grill er laget av kvalitetsmaterialer, slik at generelt pleie og
vedlikehold er minimalt. Beste metode for & beskytte din Kamado Joe for elementene
er med et grilltrekk.

SELVRENSENDE

1 Tilsett trekull og tenn det.

2 Monter tilberedningsristene.

3 Apentopp- og bunnlufteventilene fullt, og la temperaturen inne i grillen ke
til 260°C (500°F) med kuppelen lukket.

4 Hold temperaturen rundt 260°C (500°F) i 15-20 minutter.

5  Lukk bunnventilen fullstendig og vent ytterligere 15-20 minutter fgr du
lukker toppventilen.

Denne prosessen brenner bort eventuelle ugnskede rester fra innsiden av
grillen din. Fgr du tilbereder mat neste gang, bgrstes tilberedningsristen med
envanlig grillbgrste. Bruk en myk bgrste pa keramikken for & fjerne eventuelle
rester.

En eller to ganger arlig ber du utfere en mer grundig rengjering av grillens
innside. Fjern de innvendige komponentene og fjern eventuelle rester fra

aske eller smuss som har samlet seg mellom grillkroppen og de indre
komponentene. bruk en plastbgrste til a rengjgre den keramiske overflaten. Sop
eller stgvsug rester fra grillens bunn fgr du skifter de indre komponentene.

Hurtigstartveiledning

STARTE DEN OPP

1 Tilsett trekulliildboksen og fyr opp ved bruk av en eller to ildstartere.

2 Lakuppelen sta i apen stilling i 10 minutter, med bunnventilen fullstendig
apen.

3 Lukk kuppelen.

4 Start a lukke topp- og bunnventilen nar kuppelens temperatur er innen 10°C
(50°F) fra malet ditt.

OPPRETTHOLDE TEMPERATUR

For & redusere temperaturen, reduseres luftstrammen gjennom grillen ved &
lukke ventilene. P& motsatt mate heves temperaturen ved & dpne ventilene.
Justering av ventilene gir ikke umiddelbar virkning. Vent 10-15 minutter fgr
endringen begynner & virke. Siden din keramiske Kamado Joe holder s godt
pa varmen, kan det ta noe tid fgr den blir fullstendig varm. Gi grillen din 20-40
minutter for & stabilisere temperaturen fgr du starter tilberedningen.

KJOLE DEN NED

1 Nartilberedningen er ferdig lukkes bunnventilen fullstendig.

2 Nartemperaturen faller under 205°C (400°F) lukkes toppventilen nesten
fullstendig, la det kun vaere igjen en liten sprekk.

3 Ikke tildekk grillen fgr kuppelen er sd kald at den kan bergres.

LUKK VENTILENE FOR A REDUSERE TEMPERATUREN.
APNE VENTILENE FOR A HEVE TEMPERATUREN.
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SONETILBEREDNING

3 forskjellige tilberedningssoner.

SONE 1

».—1 Normalt
grill-
niva.

SONE 2

Kombinerte
brunings- og
grillnivaer.

SONE 3

SLOROLLER™-
reykniva. Ikke
overstig 260° C.




KORT TEMPERATURVEILEDNING

Omtrentlige temperaturer for tilberedningsteknikker

GRILLING 205-315°C

BRUNING 260-400 °C

BAKING 150-400 °C
STEKING 150-230 °C
ROYKING 105-135°C
FORSIKTIG
GLOTT

AVed tilberedning over 175°C (350°F) &pnes grillen forsiktig (eller
apnes pa glgtt) hver gang du lgfter grillkuppelen for a forhindre
nedslag.

VASKER
Ikke sgl vaesker pa innsiden eller pa grillen nar den er varm.

GNISTER
Veer oppmerksom pa gnister og glgr nar den benyttes pa en
treterrasse.

UNDER BRUK
Ikke la grillen veere uten tilsyn nar grillkuppelen er apen.
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PODRECZNIK UZYTKOWNIKA KETTLE JOE™
KJ15040320

PRZEWODNIK
GRILLOWANIA NA KAMADO

Kod podrecznika: 9804190015 | 210305-GH



Spis tresci

Ostrzezenia

Lista czesci i wymaganych narzedzi
Instrukcje regulacji grilla

Instrukcje montazu

Regulacja zawiasu

Czyszczenie i pielegnacja
Przewodnik szybkiego uruchomienia

Przypiekanie miejscowe

0 N o N
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Grill jest sprzedawany bez wegla.



/i OSTRZEZENIE

¢ Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje, niezbedne do prawidtowego
montazu i bezpiecznego uzytkowania urzadzenia.

* Przed montazem i uzyciem urzadzenia, przeczytaj i przestrzegaj wszystkich
ostrzezen i instrukcji.

e Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przysztosci.

& Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowac zagrozenie pozarem,
wybuchem lub poparzeniem, ktore moga skutkowa¢ uszkodzeniami
mienia, obrazeniami ciata lub smiercia.

/\ ZAGROZENIE TLENKIEM WEGLA

 Ptonacy wegiel drzewny lub widry drzewne wydzielaja tlenek wegla, ktéry
nie ma zapachu i moze spowodowac $mierc.
e Uzywaj urzadzenia tylko na zewnatrz, gdzie jest dobrze wentylowane.



/\ OSTRZEZENIA | ISTOTNE
ZABEZPIECZENIA

PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE

e OSTRZEZENIE! Niniejszy grill staje sie bardzo ﬁ;oracy. Nie przesuwaj go w trakcie uzywania.

* OSTRZEZENIE! Nie uzywa] w pomieszczeniach! ) .

* OSTRZEZENIE! Nie uzywaj sprtusu ani benzyny do rozpalania lub ponownego rozpalania!
UZyI_waZJ t%lko EodTpatek zgodnych z EN 1860-3! )

e OSTRZEZENIE! Trzymaj dzieci i zwierzeta domowe z dala od grilla przez caty czas. NIE
pozwalaj dzieciom obstugiwac grilla. Konieczny jest Scisty nadzor, gdy dzieci lub zwierzeta
znajduja sie w obszarze uzywania grilla.

P>
D,
2}
>

/GODNIE /Z
NSTRUKCJA. '

o Nie uzywaj grilla w przestrzeniach zamknietych i / lub mieszkalnych, np. domy, namioty,
Erzyczepy kem_pln.?owe, todzie. Niebezpieczenstwo zatrucia tlenkiem wegla. N

 Zawsze uzywaj grilla zgodnie ze wszystkimi obowiazujacymi lokalnymi, stanowymi i
federalnymi przepisami przeciwpozarowymi. o L

* Przed kazdym uzyciem, sprawdz wszystkie nakretki i Sruby, aby upewnic sie, ze sg
docisniete i zabezpieczone.

e Nigdy nie uzywaj grilla pod konstrukcja, taka jak pokrycia dachowe, wiaty garazowe,
markizy lub zwisy. ,

e Grill stuzy WYLACZNIE DO UZYTKU ZEWNETRZNEGO.

* Zachowaj minimum 3 m odstepu od wszystkich palnych materiatow, takich jak drewno,
suche rosliny, trawa, szczotki, papier lub ptotno.

10FT
304.8CM
=Y [ 0T

304.8CM

=
=
L_
N
N
>

ZACHOWAJ MINIMALNA
ODLEGLOSC 3 m. 0D
GORNYCH KONSTRUKCJI,
SCIAN, PORECZY | INNYCH
KONSTRUKCJI




/N OSTRZEZENIA | WAZNE
ZABEZPIECZENIA

¢ Nigdy nie uzywaj grilla do celéw innych niz te, do ktérych zostat przeznaczony. Ten
grill NIE jest przeznaczony do uzytku komercyjnego.

 Uzywanie alkoholu, lekow wydawanych na recepte lub bez recepty, moze ostabic¢
zdolnos¢ uzytkownika do zmontowania lub bezpiecznego korzystania z grilla.

¢ Podczas obstugi grilla nalezy zawsze mie¢ dostep do gasnicy.

¢ Podczas gotowania na oleju lub smalcu nalezy miec tatwo dostepna gasnice typu
BC lub ABC.

¢ W przypadku oleju lub smalcu, nie nalezy gasi¢ woda. Natychmiast wezwac
straz pozarna. Gasnice typu BC lub ABC moga w pewnych okolicznosciach
rozprzestrzeniac ogien.

¢ Uzywaj grilla na réwnej, niepalnej, stabilnej powierzchni, takiej jak piasek, beton,
cegta lub skata. Powierzchnia asfaltowa (czarna) moze nie by¢ odpowiednia do tego
celu.

e Grill MUSI sta¢ na ziemi. Nie umieszczac na stotach i ladach. NIE przemieszczaj
grilla po nieréwnych powierzchniach.

e Nie uzywaj grilla na drewnianych lub tatwopalnych powierzchniach.

¢ Grill nalezy utrzymywac w czystosci, wolny od materiatéw tatwopalnych, takich jak
benzyna i inne tatwopalne ciecze i opary.

e Nie zostawiaj grilla bez nadzoru

¢ NIE pozwalaj nikomu prowadzi¢ zadnych zaje¢ wokot grilla podczas lub po jego
uzyciu, dopdki nie ostygnie.

¢ Przy grillu nie wolno uzywac naczyn szklanych, plastikowych, ani ceramicznych.
Nigdy nie umieszczaj pustych naczyA w grillu podczas uzywania go.

e Nigdy nie przemieszczaj grilla podczas uzywania. Przed przeniesieniem lub
przechowywaniem, pozwdl na catkowite ostygniecie urzadzenia (ponizej 45 °C).

e Nie przechowuj grilla z goracym popiotem lub weglem drzewnym. Przechowuj tylko
wtedy, gdy ogien jest catkowicie wygasty i wszystkie powierzchnie sa zimne.

* Nigdy nie uzywaj grilla do ogrzewania PRZECZYTAJ O ZAGROZENIACH TLENKIEM
WEGLA.

e Grill jest GORACY podczas uzytkowania i pozostanie GORACY przez pewien czas
po tym czasie oraz podczas procesu chtodzenia. Uzywaj ROZWAGI. No$ rekawice
ochronne / rekawice z jednym palcem.

¢ NIE uderzaj ani nie stukaj w grilla, aby zapobiec obrazeniom ciata, uszkodzeniu
grilla lub rozlaniu / rozpryskaniu goracego ptynu do gotowania.

e Ostroznie zdejmuj jedzenie z grilla. Wszystkie powierzchnie sa GORACE i moga
powodowac oparzenia. Uzywaj rekawic ochronnych / rekawic z jednym palcem
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lub dtugich, wytrzymatych narzedzi do gotowania, w celu ochrony przed goracymi
powierzchniami lub rozpryskami ptynow kuchennych.

e Nie dotykaj GORACYCH powierzchni.

e Grill jest GORACY podczas uzytkowania. Aby uniknac oparzen, trzymaj twarz i ciato
z dala od otwordw wentylacyjnych oraz podczas otwierania pokrywy. Para i gorace
powietrze s wydalane podczas uzytkowania grilla.

* Podczas pieczenia powyzej 180 ° C, ostroznie otwdrz pokrywe (lub przeczysc
ruszt) za kazdym razem, gdy podnosisz pokrywe grilla, aby zapobiec cofaniu sie
ptomienia na skutek przyptywu goracego powietrza spowodowanego przyptywem
tlenu. Czesciowe otwarcie pokrywy na ok 5-8 cm przez okoto 5 sekund pozwoli na
ucieczke ciepta i powinno temu zapobiec.

e Ttumiki powietrza sa GORACE, podczas gdy grill jest uzywany oraz podczas
chtodzenia. Podczas regulacji nalezy nosi¢ rekawice ochronne.

e Grill uzywa otwartego ptomienia. Trzymaj rece, wtosy i twarz z dala od ognia.

NIE pochylaj sie nad grillem podczas rozpalania. Luzne wtosy i ubranie moga sie
zapalic.

¢ NIE WOLNO blokowac przeptywu gazéw spalania i wentylacji.

¢ Nie przykrywaj stojakéw do gotowania folia metalowa. Spowoduje to zatrzymanie
ciepta i moze powodowac uszkodzenie grilla.

¢ Nigdy nie zostawiaj GORACYCH wegli lub popiotow bez nadzoru.

e Przed uzyciem, paliwo grilla powinno by¢ czerwone od goraca przez co najmniej 30
minut.

¢ Nie gotuj, zanim paliwo nie pokryje sie popiotem.

 Dopoki wegle i popiot sa GORACE, nie wysuwaj szuflady popielnika.

¢ Uzywaj rekawic ochronnych podczas obstugi grilla lub pracy z ogniem. Podczas
dodawania drewna lub wegla drzewnego, uzywaj rekawic ochronnych lub dtugich,
wytrzymatych narzedzi.

e Maksymalna ilos¢ wegla drzewnego do Kettle Joe wynosi 2,7 kg. Nigdy nie
przepetniaj nadmiernie rusztu na wegiel drzewny. Moze to spowodowac¢ powazne
obrazenia oraz uszkodzenie grilla.

e Zimne popioty nalezy usuwac umieszczajac je w folii aluminiowej, moczac w wodzie
i wyrzucajac do niepalnego pojemnika.

¢ SloRoller nie powinien by¢ uzywany w temperaturach ponad 260°C.

PRZECHOWUJ NINIEJSZE INSTRUKCJE
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WENTYLATOR WIEZYCZKI
STEROWANIA (1)

OBEJMA UCHWYTU POKRYWY (1)
POKRYWA GRILLA (1)

UCHWYT POKRYWY (1)

RUSZT DO PIECZENIA W KSZTALCIE
POLKSIEZYCA (2)

DEFLEKTOR CIEPLA (1)

KETTLE SLOROLLER™ (1)
WIELOSCIANKOWE PALENISKO
CERAMICZNE ™ (6)

KOSZ NA WEGIEL DRZEWNY (1)
WYSUWANA SZUFLADA NA POPIOL (1)
PODSTAWA WYSUWANEJ SZUFLADY
NA POPIOL (1)

OBEJMA ZAWIASU/POKRYWY (1)
ZAWIAS (1)

OBEJMA ZAWIASU (1)

POLKA LEWA (1)

PODSTAWA GRILLA (1)

POLKA PRAWA (1)

DNO PODSTAWY GRILLA (1)

NOZKI (4)

PLYTA DOLNA (1)

ROLKI BLOKOWANE (2)

ROLKI NIEBLOKOWANE (2)



Przygotowanie grilla
ROZPAKOWANIE GRILLA

Otworz pokrywe grilla i wyjmij elementy z wnetrza. Nalezy ostroznie obchodzic¢
sie z wewnetrznymi elementami ceramicznymi.

KETTLE JOE

1 Po usunieciu wewnetrznych elementdw grilla, wyjmij grill z pojemnika

i postaw z boku. Ze wzgledu na wage tego grilla, zalecamy wykonanie tej
czynnosci przez dwie osoby. NIE podnos grilla za wsporniki pétki bocznej.
Jako punktéw podnoszenia uzyj tylnego zawiasu i przedniego, dolnego otworu

wentylacyjnego.

| B |
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| Nakretka |
| Mé szt. 12 |

szt. 1
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$ruby M6’16 gtowicy patelni szt. 10 |

N\

O
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zawiasu Kettle Joe

P
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Sworzen
zawiasu

Pokretto

Pozycja
blokowania

Wyjmij sworzen i obrdc o 90°. Poluzuj pokretto
i przesun w gére. Gdy zawias jest blisko gérne-

Pozycja
otwarcia

go punktu mocowania, obrdé¢ sworzen i pozwél
mu wejs¢ do gornego otworu zawiasu. Zamknij
pokrywe i upewnij sie, ze jest dobrze osadzona
na SLOROLLER™, ponownie dokre¢ pokretto.

Odkrec 8 nakretki z podstawy (nie beda potrzebne).

Sruby beda potrzebne w krokach 2 3.
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SLOROLLER™ uzywamy tylko do
wedzenia. Nie uzywac SLOROLLER™,
jesli temperatura przekracza 260°C.

Poluzuj pokretto i pociagnij sworzen zawiasu, aby wyregulowac¢ wysokos¢ zawiasu.

Zatoz SLOROLLER™, deflektor ciepta i ruszt.
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Czyszczenie i pielegnacja

Twoj grill Kamado Joe jest wykonany z wysokiej jakosci materiatow, wiec
ogolna pielegnacja i konserwacja sa minimalne. Najlepsza ostone Kamado Joe
przed warunkami pogodowymi stanowi pokrywa grilla.

CZYSZCZENIE AUTOMATYCZNE

1 Dodajweglairozpal grilla.

2 Zainstalujruszt

3 Otworz catkowicie gorne i dolne otwory wentylacyjne i pozwdl, aby
temperatura wewnatrz grilla wzrosta do 260 ° C przy zamknietej pokrywie.

4 Utrzymuj temperature okoto 260 ° C przez 15-20 minut.

5  Zamknij catkowicie dolny otwor wentylacyjny, a po kolejnych 15-20
minutach, zamknij gorny otwdr wentylacyjny.

Spowoduje to wypalenie niechcianych pozostatosci z wnetrza grilla. Przed
ponownym uzyciem, oczys$¢ ruszt standardowa szczotka do grilla. Aby usunaé
wszelkie pozostatosci z ceramiki, uzyj miekkiej szczotki z wtosia.

Raz lub dwa razy w roku, nalezy przeprowadzi¢ doktadniejsze czyszczenie
wnetrza grilla. Usun wewnetrzne elementy i resztki popiotu lub zanieczyszczen
zebranych miedzy korpusem grilla a elementami wewnetrznymi. Za pomoca
plastykowej szczotki, przed wymiana elementow wewnetrznych, oczysé
wewnetrzne powierzchnie ceramiczne i usun recznie lub odkurzaczem resztki z
dna grilla.

Przewodnik szybkiego uruchomienia

URUCHOMIENIE

1 Dodaj wegla drzewnego do paleniska i rozpal ogien w jednym lub dwdch
punktach.

2 Pozostaw pokrywe i dolny otwor wentylacyjny otwarte na 10 minut.

3 Zamknij pokrywe.

4 Rozpocznij zamykanie gérnego otworu wentylacyjnego i dolnego otworu
wentylacyjnego, gdy temperatura pod pokrywa znajdzie sie w zakresie 10 ° C
ponizej temperatury docelowe;.

UTRZYMYWANIE TEMPERATURY

Aby obnizy¢ temperature, zmniejsz przeptyw powietrza przez ruszt, zamykajac
otwory wentylacyjne. | odwrotnie, aby zwiekszy¢ temperature, otworz otwory
wentylacyjne. Dostosowania otworéw wentylacyjnych nie daja natychmiastowych
efektow - odczekaj 10-15 minut, aby nastapita zmiana wentylacji. Twoj ceramiczny
Kamado Joe dobrze zatrzymuje ciepto, jednak petne nagrzanie moze zajac troche
czasu. Poczekaj 20-40 minut od rozpalenia, aby ustabilizowac temperature przed
rozpoczeciem pieczenia.

SCHLADZANIE

1 Po zakonczeniu grillowania, zamknij catkowicie dolny otwér wentylacyjny.

2 Gdy temperatura spadnie ponizej 205 ° C, zamknij gorny otwor wentylacyjny
prawie catkowicie, ale zostaw mate otwarcie.

3 Nie przykrywaj grilla, dopdki pokrywa nie bedzie chtodna w dotyku

ABY ZMNIEJSZYC TEMPERATURE, ZAMKNIJ OTWORY WENTYLACYJNE. ABY
PODNIESC TEMPERATURE, OTWORZ OTWORY WENTYLACYJNE.

16



PRZYPIEKANIE MIEJSCOWE

3 rozne miejsca przypiekania.

r.—1 Normaly

MIEJSCE 1

poziom
grillownia.

MIEJSCE 2

Opuszczanie
Smazenie i
kombinowany
poziom
grillowania.

MIEJSCE 3

SLOROLLER™
Poziom
wedzenia.

Nie przekraczac
260°C.




SZYBKI PRZEWODNIK REGULACJI
TEMPERATUR

Przyblizone temperatury poszczegdlnych technik gotowania.

GRILLOWANIE 400-600°F (205-315°C)

PRZYPIEKANIE 500-750°F (260-400°C)

PIECZENIE 300-750°F (150-400°C)
DUSZENIE 300-450°F (150-230°C)
WEDZENIE 225-275°F (105-135°C)

OSTROZNIE
ZAGOWANIE

Grillujac w temp. 175°C, aby zapobiec cofaniu sie ptomienia, ostroznie
otwérz grilla (lub przeczy$é ruszt).

PLYNY
Nie rozlewaj ptynow wewnatrz lub na grilla, gdy jest goracy.

ISKRY
Uwazaj na iskry i zar podczas uzywania grilla na drewnianych
podtogach.

W TRAKCIE DZIALANIA
Nie zostawiaj grilla bez nadzoru z otwarta pokrywa grillowa.

18



KAMADOJOE

KAMADOJOE.COM
KAMADOJOE.COM/CONTACT
KAMADOJOE.COM/WARRANTY
KAMADOJOE.COM/COLLECTIONS/PARTS



PYKOBOACTBO MNOJIb30OBATEJIAA KETTLE JOE™
KJ15040320

MOCOBUE MO NMPUTOTOBJIEHUIO
NMALLUA HA KAMALLO-TPUJIE

Kog pykosogcTsa no akcnnyataumu: 9804190015 | 210305-GH



Copep)xaHue

[TpepynpexpeHns 2
Cnucok petaneit n HeobXxoaUMbIA UHCTPYMEHT 6
MHCTpyKUMM N0 NOAFOTOBKE K yCTaHOBKe rpus 7
WHcTpykumm no cbopke 8
PerynupoBka netnu 8
OuucTka 1 yxo4 16
KpaTkue MHCTpyKLMM no akcnayataymum 16
lMpuroToBneHue B pasHbix 30HaX 17

Yronb He BXOAUT B KOMIMJIEKT NOCTaBKM rpung.



A MPEAYNPEXAEHUE

* 370 PyKOBOACTBO COAEPXKUT BaxHbIe CBeeHUs NS NpaBunbHoii cbopku 1
besonacHoi aKcnyaTaLmm yCTpoiicTaa.

o [pexpe YeM NpuUcTynuTL K CBOpKe 1 3KCMyaTaliumn yCTpOACTBa, NpouTUTe BCe
NpeLynpexaeHus U UHCTPYKLWW U crefyiTe uM.

o CoxpaHsiiiTe HacTosiLLee pyKOBOACTBO NSl AasbHEMLLIEro UCMoib30BaHus.

& HecobniogeHune 3TUX MHCTPYKLMI MOXKET NPUBECTM K NOXKapy, B3pbIBY UK
MONYYEHUI0 0XKOFOB U CTaTb NPUUNHOI NOBPEXAEHUA UMYLLECTBA, TPABM U AaXe
CMepTH.

/1y OMACHOCTb OTPABJIEHUA YTAPHbIM
FA30OM

o [1py ©KMUraHUM ApeBeCHOro Yrs v ipeBeCUHbI BbIAENAETCS yrapHbli ra3, KoTopbilil
He VIMeeT 3anaxa, Ho MOXeT CTaTb MPUYUHON CMepTH.
* Vlcnonb3yiiTe rpuib Ha ynnLe B XOpoLLO NPOBETPUBAEMOA 30HE.



A MPEAYNPEXXAEHUA U
BAXXHbIE MEPbI BE3OIMACHOCTH

MPOYTUTE BCE MHCTPYKL U

o MPEAYNPEXXAEHUE! Mpunb o4eHb cunbHO HarpeBaeTcs. He nepemellalite ero Bo BpeMs
1CNONb30BaHMS.

o MPEAYNPEXXAEHUE! He ncnonb3yitte BHyTpK noMelleHnin!

o MPEAYNPEXXIAEHUE! He pa3xwralite v He NbiTaliTeCb NOBTOPHO pPa3Xeyb OroHb C
noMoLLbto cnnpTa unu beHsuHa. Mcnonb3yinTe pactonky, yA0BAeTBOPSIOLLY0 TpebOBaHMAM
EN 1860-3.

o MPEAYNPEXXIAEHUE! Cnepute 3a TeM, 4tobbl AeTH 1 XMBOTHBLIE HE NpUbAMXKanuUch K
rpunto. HE paspelualite fetaM ncnonb3osaTb rpuib. BHUMaTenbHo cneauTe 3a feTbMu 1

XXMBOTHbIMU, HAaXoALWLWMMUCA B 30HE, rAe MCMNONb3YeTCs rpuib.

A

/A X & AX®sv
VAN ROAL:
¢OCHOBHAA MPUYMNHA NTOXAPOB —
HECOBJIOAEHME TPEBYEMOTO
PACCTOAHWA (BO3AYLLHbBIX 3A30P0B) A0
ﬂEFKOBOCﬂﬂAMEHﬂl‘OU_LVIXCﬂ MATEPUAJIOB.
KPAMHE BAXXHO YCTAHABIUBATbB 3T0
U3OEJNE B CTPOITOM COOTBETCTBIAN C
HACTOALL MW MHCTPYKLINAMMN.

* He ncnonb3yitte rpunb B orpaHuyeHHoM 1 (Unn) XuaoM npocTpaHcTBe, HanpuMep, B foMax,
nof HaBecaMu, B Tpeinepax v GyproHax uiu Ha nopkax. OTpaBaeHue yrapHbIM ra3oM MOXeT
NpUBECTU K CMEPTH.

e [cnonb3yiiTe rpuib B CTPOroM COOTBETCTBUM CO BCEMU MPUMEHUMBIMU MECTHbBIMMU,
permoHanbHeIMK 1 GefiepanbHbIMU NOXapHbIMIA HOPMaMMU.

e [epef KaxablM UCMONb30BaHMEM NMPOBEPSIATE HANNuYMe U KAYeCTBO 3aTAXKKM BCEX raek,
BUMHTOB 1 H0NTOB.

¢ He vcnonb3yiiTe rpuib Nof HaBECHBIMU KOHCTPYKLMAMM, HaNpUMep, NoZ KpblliaMu,
HaBecaMu, TEHTaMy UMW KO3blpbKaMMU. .

o [punb npefHasHayeH ans ucnonsb3osanns NCKITHOYUTESIBHO BHE MOMELLEHNN.

e MyHMManbHO A0NYCTUMOE PacCToOsHME OT FPUAS A0 IerkoBOCNaMeHsieMblX MaTepuanos,
TaKuX Kak epeBo, Cyxue pacTeHus, TpaBa, KyctapHuk, bymara unu tkaHb, — 304,8 cM.

MWUHUMAJIbHO
AOMnyCTUMOE
PACCTOAHMUE OT rruns
[0 HABECOB, CTEH,
MNEPUN N NPOYUX
KOHCTPYKLUWA —
304,8 CM.




A MPEQYNPEXAEHUA U BAXKHBIE
MEPbI BE3OMNACHOCTH

* He ucnonb3ayiiTe rpunb B Lensx, ANs KOTOPbIX OH He NpeAgHa3HayeH. 370T
rpvnb HE npeaHasHayeH Ans KOMMepYeCcKoro UCMosb30BaHuS.
YnotpebneHue ankorons, peLenTypHbIX UM HepeLenTypHbIX NpenapaTos
BANSIeT Ha CNOCOBHOCTb NONIb30BaTeNs FOTOBUTL Ha rpuie.

Mpu ncnonb3oBaHWM rpUaa AepXnTe OrHeTYLINTEe b B 30HE NMPSMOro

poctyna.

Bo BpeMs roToBkM Ha Macfie UK XXupe Lep>XuTe Nof pyKow orHeTyLImnTe b

muna BC nnn ABC.

B cnyyae Bo3ropaHus Macna nav Xupa He nblTaTecb TyLUUTb NOXap BOAOMN.

HeMepneHHo obpaTuTech B noxapHyto cnyxby. B HekoTopbix cnyvasx

orHeTywmntenb Tuna BC nnn ABC MoxeT noTywWwunTb OroHb.

Mcnonb3yiiTe rpuib Ha POBHOW, yCTOMYMBON, HEFOPOYe NOBEPXHOCTH,

HanpuMep, Ha rpyHTOBOM, BETOHHOM, KUPMUYHOM UM KAMEHHOM MOoJy.

AcdanstHoe (Unm webeHouHo-acdanbTHOE) MOKPLITUE MOXET He MOLOITH

019 3TOM Lenu.

Mpunb AOJDKEH cToaTh Ha 3emne. He ycTaHaBnAuBaiTe rpuib Ha CTON UK

ctonewHuyy. HE nepemellaiiTe rpuab No HEPOBHOM NOBEPXHOCTHU.

He ncnonb3yiite rpunb Ha AepeBAHHbIX MW 1ErKOBOCMIAMEHSEMbIX

MOBEPXHOCTAX.

CnepwuTe, uTobbl B rpub He NoNaganu ropoyne MaTepuansl, HanpuMep,

BeH31H 1 gpyrue ropoyne napbl U XKUAKOCTU.

He octaBnaiTe rpunb 6e3 npucMoTtpa.

HE nosBonaite HUKOMyY 0TAbIXaTb, pa3BiekaTbCst, paboTaTb AN HAXOAWUTLCS

BO3JI€ FPUISi BO BPEMS €10 UCMOJIb30BaHuUs (1 B0 €ro MosHOro oxXaxneHus).

B npouecce npurotoBneHuns Ha rpuie He UCMOb3YNTe CTEKSHHYIO,

NAacTUKOBYIO AN KepaMuyeckyto nocyay. He ctaBbTe Ha rpuib nycTyto

nocyAy BO BpeMsl ero UCMoJsib30BaHus.

3anpelyeHo nepeMeLLaTh rpuiib BO BpeMs ero ncnosb3osanus. Mepeq

nepemeLL,eHeM Uan XxpaHeHneM rpuslb JOSIKEH MOSHOCTbI0 0CTbIHYTh (ero

TeMmepaTypa 4oJfi)KHa onycTUTbCa Huxe 45 °CJ.

He ocTaBnaiTe rpuib € ropsynMmn yrasgMu nav 300 BHyTpu. punb

MOXHO NoMeLLaTb Ha XpaHeHMe TOJIbKO NocJie TOro, Kak OroHb norac u Bce

MOBEPXHOCTW FPUS MOSHOCTbIO OCTHUIN.

° 3anpeLyeHo UCMOb30BaThb FPUIb B Ka4yecTBe oToNUTesIbHOro npubopa.
MPOYTUTE NPEAYNPEXAEHWE OB OMACHOCTW OTPABJIEHNA
YTAPHbIM FA30M.

e [punb cunbHo HAFPEBAETCH Bo BpeMs MCNonb30BaHUA M ocTaeTcs
FOPAYNM ewe HekoTopoe Bpems criycTa. Cobnopante MEPDI
MPEOOCTOPOXHOCTW. HocnTe 3almTHbIe NepyaTKu UK pyKaBULbI.

* Bo nsbexxaHune TpaBM, NOBPEXAEHUS FPUNS U NPOANBAHUA UK
pa3bpbi3ruBaHus ropsumx xxmakoctent HE ctyuute n He 6eiiTe no rpunto.



A MPEAYNPEXXAEHUA U BAXKHbBIE
MEPbI BE3OMACHOCTHU

e Cobnofaiite Mepbl MPeoCTOPOXKHOCTH, CHUMas efly ¢ rpuns. Bee ero
nosepxHoctn FOPAYUE, o HMX MOXHO 06Xeubcs. Micnonb3yinTe 3alinTHbIE
nepyaTku, pykaBuLbl UKW HafeXHble AJIVHHbIE KYXOHHbIe MPUHAAEXHOCTH
LNS 3aLUWTBl OT FOPSYUX MOBEPXHOCTEN UMW pa3bpbI3rMBaHNS ropsymx
KUOKOCTEN.

He kacawnTtecs TOPAYNX nosepxHocTel.

Mpunb cuneHo HATPEBAETCH Bo BpeMs ncnonb3osaHus. Bo nsbexarue
0XKOroB He NpubnvxanTe NNLLO M TENO K FPUIIID, KOTAA NOAHMMAETE KPbILLKY,
N fepXutechb Nogasnblue oT BEHTUISALMOHHbBIX 0TBepcTuin. Bo Bpemsa
MCNONb30BaHWA U3 FPUS MOTYT BbIpbIBaATbCA Map v ropsaynii BO3pyX.

Ecnu Bbl rotoBuTe Npun Temnepatype Bbilwe 175 °C, oTkpbiBaiTe rpuib
(BbINyCKaiiTe >ap M3 rpunsa)l, NofHUMas Kyros, 04eHb 0CTOPOXHO BO
nsbexaHue BbIbpoca — 04YeHb CUNBLHOIO Xapa, BbI3BaHHOTO NPUTOKOM
kucnopogna. Bo nsbexaHnue Bbibpoca xxapa BHayane NpMoTKpPonTe KpbILLKY
Ha 5-8 cM 1 LoXANTEeCh ero 0TBOAA B TEYEHWE NMPUMEpPHO 5 CeKYHA.
Bo3gywHble 3acnoHkn cunbHo HAFPEBAKTCH Bo BpeMs ncnonb3oBaHus 1
B npoLiecce ocTbiBaHus rpuns. Meped nto6bIMU MaHUNYNSLUSMU C TPUSIEM
HajeBaWTe 3alMTHbIE MepyaTKu.

e [puab — 3TO MCTOYHUK OTKPbLITOro OrHs. He npubnuxaite pyku, Bonochbl

1 nnuo K orHto. HE HaknoHaWTeck Haf rpuaem Bo BpeMsi po3xura.
PacnyueHHble Bonockl U cBO6OAHAs OAEXAA MOTYT 3aropeThCs.

HE nepekpbiBaliTe BO3AyLUIHbIE NOTOKM CFOPAHUSA U BEHTUAALUMN.

He HakpbiBaiiTe nofctaBku Ang npurotoBiaeHus nuwm donbron. Ponbra
N307MpyeT Xap, YTO MOXeT NPUBECTM K MOBPEXAEHWNIO FPUS.

He octaBnante TOPAYNE yrnm nnu 3ony 6e3 npucmotpa.

Yrnv HeobXxoAnMO NoafepXnBaTh KpacHbIMU B Te4eHue He MeHee 30 MUHYT
[10 Hayana roToBKMU.

He npucTynaiTe K roToBKe, MoKa Yrim He HaYHYT MNOKPbIBAaTbCSH C/I0EM 30J1bl.
He nsBnekawte 30nbHMK, noka 3ona v yrons HE OCTbIJTN.

Mpn ncnonb3oBaHWM rpuas Unu obpalleHnn C OrHeM HafeBalTe 3allUTHbIe
nepyatku. Micmonb3yiTe 3alMTHbIe MepYaTKN UV HALeXHble ASIMHHbIe
KYXOHHble MpUHaANEXHOCTU Npu fobaBneHny 4poB UM yris.
MakcumanbHo gonycTumoe KonmyecTtso yrnsa gns Kettle Joe — 2,7 kr.

He npeBbiLwanTe KOANYECTBO YrNia B KOP3UHE. 3TO MOXET MPUBECTU K
Cepbe3HbIM TPaBMaM 1 MOBPEXAEHMIO TPUNS.

CobepuTe 300y B antoMuHneBYto Gonbry, NPONuUTainTe BOAON U BbIKUHLTE B
MYCOpHbI Bak U3 Heroptoyero MaTepumana.

e He ncnonbayite SloRoller npu Temnepatype 6onee 260 °C.

COXPAHAWTE 3TU UHCTPYKLIUK
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BEPXHWUM bIMOXOJ KONTROL TOWER™ (1 LUT.)
KPOHLUTEMH PYYKM KPbILUKM (1 LUT.)

KYNON rPung (1 WT.)

PYYKA KPbILLKM (1 LUT.)

PELLETKM B ®OPME NMONYKPYTA (2 LUT.)
TENNOOTPAXATENb (1 LUT.)

CMCTEMA KETTLE SLOROLLER™ (1 LUT.)
KEPAMWYECKAS TOMKA MULTI-PANEL™

(M3 6 YACTEH)

KOP3WHA AR YTNIEA (1 LUT.)

BbIZABKHOM 30/IbHUK SLIDE-OUT™ (1 LUT.)
OCHOBAHME BbIfiBV)XHO0 30/IbHUKA (1 LUIT.)
KPOHLUTEMH NET/IN M KPBILLKM 1 LUT.)

METAA (11UT.)

KPOHLUTEMH NET/IN M KPBILLKM 1 LUT.)

JNIEBASI BOKOBAS MOJKA (1 LUT.)

OCHOBAHME rPUNS (1 LUT.)

MPABAS 5OKOBAS MOJIKA (1 LUT.)

HUXXHEE OCHOBAHME rPUNS (1 1UT.)

HOXKKM (4 LUT.)

HIXKHAR NAACTUHA (1 1UT.)

BEPT/IHOXHBIE KONECUKM C OUKCALIMEN (2 LUT.)
BEPT/IHOXHbIE KONECUKY BE3 OUKCALIMM (2 LUIT.)



MoarotoBKa K yCTaHOBKe rpuns
PACMAKOBKA FPUNS

OTKpoiiTe Kynon rpuas u nssneknute u3 Hero Bce fetanu. ObpallanTech ¢ BHYTPEHHUMM
KepaMuyeckMMu LeTansiMm 04eHb 0CTOPOXKHO.

KETTLE JOE

1 Tocne n3BneyeHus BHYTPEHHUX fieTaneil U3 rpuns BoIHBTE ero 13 Kopobku u
0TCTaBbTe B CTOPOHY. M0CKONbKY FPUAb A0OCTAaTOUHO TAXKESbINA, [ BbINONHEHUS STOM
ornepauumn noHagobatcs asa yenoseka. HE nogHuMarite rpunb 3a 6okoBble KpenneHus
ANs NofloK. B kayecTBe NogbeMHbIX TOUEK UCMONb3YiATe 3afHIOK NETI0 U HUXHEe
nepefHee BEHTUNSALMOHHOE OTBEPCTUE.

KpGHE)KHbIe KOMMNOHEeHTbI

| Taiika M6 (12 wr.) | | BuHTM6*16 c uunuHppuyeckoii |
| | | ronoskoit (10 wr.) |
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PerynMpOBKa neTnu Kettle Joe

PerynupoBo4yHoe

Koneco 1]
3anepToe
BoitsiHuTe ocb 1 noBepHUTE Ha 90°. OcnabbTe 3aTaxKy NonoXXeHue

perynmpoBo4Horo Koneca u CABUHbTE NET/H0 BBEPX. Kak Tonbko

METNS CMECTUTCA K BEPXHEN TOUKe KPENNEHHs, MOBEPHUTE
0Cb 1 ybeauTeCh, YTO OHa BOLLNA B BEPXHee OTBEPCTUE NeTAM.
3akpolite KBbIU.IKy W YOe[UTECD, YTO OHA HaflEXHO 3aKpbIBAET
cucremy SLOROLLER™, nocne yero BpyyHyto 3aTsHuTe
PerynMpoBoYHoE KoNeco.

OTKpbITOE
nono)xeHme

CHATb 8 raitku ¢ ocHoBaHus (oHM Gonblue He noHapobsTCs).

CoxpaHuTb BUHTbI 1 Waitbbl agnga sTanos 2 u 3.

8
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GASKET J ‘
X4

I HE 3ATATUBAWTE BUHTbI MO/THOCTbIO. I
e——
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3AQHME
KOJIECUKWN
MNEPEAHUNE BE3 ®UKCATOPOB

KOJIECUKWU

<l

MEPEBEPHUTE I'PUJ1b WU NOJIHOCTbIO 3ATAHUTE BCE HOXKW U
HWXHEE OBOPY0BAHME MOJIKW.
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Ucnonb3yiTe cucteMy SLOROLLER™
TonbKo Ans kon4yeHus. He

ucnonb3yite cucteMy SLOROLLER™
npu TemMneparype Bbiwe 260°C.

OcnabbTe 3aTAXKY PerynMpoBO4HOro Koneca M NOTAHUTE 33 0Cb NETNH, 4T0BbI OTPEryNMpoBaTh BLICOTY NETAM.

Ycranosurte cucteMy SLOROLLER™, TennooTpaxatenb 1 pewweTku pis NPUroToBNEHNS NULLM.
14



C cuctemoit SLIOROLLER™
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Ouuncrtka n yxoa

Baw rpunb Kamado Joe u3rotoBieH U3 Ka4eCTBEHHbIX MaTep1asioB, NOITOMY 06Kl
yxop u obcnyxuBaHue TpebyroT MUHUMYMa YCUNMIA. Jlyylumii cnocob 3aluTuTb rpunb
Kamado Joe oT BHeLIHero Bo3AeiACTBUA — AepXKaTb €ro 3aKpbITbIM.

CAMOOYUCTKA

1 [obaBbTe yronb U pa3oxruTe oroHs.

2 YCTaHOBMTE peLleTKu i MPUrOTOBNEHNUS MULLM.

3 [lonHoCTblO OTKPOITE BEPXHIOK M HUXHIOKW BO3AYLUHbIE 3aCT0HKM U faiTe
rpunto nporpeTbest fo 260 °C ¢ 3aKpbITbIM KyNoaoM.

4 MoppepxusaiTe Temnepatypy okono 260 °C B TeueHne 15-20 MUHYT.

5  [lonHoCTbl0 3aKPONTE HUXKHIOKW BO3AYLLHYIO 3aCOHKY M MOLOXANTE elle
15-20 MUHYT, npexae YeM 3aKpbiTb BEPXHIOK.

Bce HexenatenbHble 0CTaTKU BHYTPY rpuAas cropsat. [pexae 4eM roToBUTb CHOBA,
0YNCTUTE peLLeTKy A8 MPUroTOBAEHNS MUK 0BbIYHO WeTKo Ang rpuns. Ans
OYNCTKM KePaMWKN UCTIONb3YITE LETKY C MATKOW LLETUHOW.

OnwmH unu Ba pasa B rof, Npon3BofuTe Honee TLLATENbHYI0 0YUCTKY BHYTPEHHNX
nosepxHocTel rpuns. Mi3BnekaiiTe BHyTPEHHWE LETann U ynansinTe ocTaTku 30bl
W Mycopa, CKOMMBLUMECS MeXZy KOPMyCOM rpunisi U BHYTPEHHUMU LeTansiMu.
Mepep yCTaHOBKOM BHYTPEHHUX fieTaneit Ha MecTo 04UCTUTE BHYTPEHHUE
KepaMuyeckue NoBepXHOCTU C MOMOLLbH LWETKM C MNACTUKOBOW LLETUHO, a LS
yLaneHus Mycopa U3 HUXHeN 4acTu rpuas Ncnonb3yiiTe NonaTky Uau Mblnecoc.

KpaTKMe MHCTPYKUUU MO IKCNJ1yaTaluuu

HAYAJI0 PABOTbI C TPUNIEM

1 [obaBbTe B TONKY ApeBECHOro YrAs 1 pa3oXrnTe OroHb C MOMOLLLbIO O4HOW-
ABYX pacTornok.

2 OcraBbTe kynon oTKpbITbIM Ha 10 MUHYT. HWMXXHSS BO3AYLIHAA 3acnoHKa
LOMXHa ObITh MOHOCTbIO OTKPbITA.

3 3akpoiite kynon.

4 TlocTeneHHo 3aKpbiBaiTe BEPXHIOK W HUXHIOK 3aCAOHKM, NoKa TeMnepaTtypa
Kynona He npubnusutcs Kk Heobxoaumoli B npegenax 10 °C.

NOAAEP)XAHUE TEMMEPATYPbI

Y106bI CHM3WTL TEMMepaTypy, HEOOXOAMMO YMEHBLIMTL NPUTOK BO3AYXa B Fpuilb,
3aKpbiB 3acnoHku. M HaobopoT, 4Tobbl yBennuynTb TeMnepaTypy, HeobxoAnMMo
OTKpbITb 3acfoHkn. OgHaKo TeMnepaTypa He MEHAETCH MTHOBEHHO, Ha 3TO YXOAMUT
10-15 MuHyT. Kepamuyeckuit rpunb Kamado Joe o4eHb XopoLuo yaepxusaeTt
Tenno, N03ToMy eMy TpebyeTcsi MHOro BpeMeHW Ha MoNHbIi Nporpes. [pexae YyeM
MpUCTynaTth K NPUroTOBNEHUIO NULLMW, AOXAMTECH NPOrpeBa rpuas v ctabunnsavnm
TeMmnepatypbl. Ha 3T0 yiiget okono 20-40 MuHyT.

OCTbIBAHUE

1 Tocne 3aBepLueHNs NPUrOTOBNEHUS MW NOMHOCTBIO 3aKPOITE HUXKHIOH
BO34YLUHYIO 3aC/IOHKY.

2 Kak Tonbko Temnepatypa onyctutcs Huxe 205 °C, 3akpoiiTe BepxHo0
3aC/I0HKY NMOYTY MOJHOCTBIO, OCTABUB NNLLb HEBONbLLYIO LeNb.

3 He 3akpbiBaiiTe rpuib, Noka Kynos He CTaHET XONOLHbIM Ha OLLyMb.

YTOBbI CHU3UTb TEMMEPATYPY, 3AKPOMTE 3ACJIOHKM.
YTOBbl YBENUYUTL TEMMEPATYPY, OTKPOWUTE 3ACNOHKM.
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MPUTOTOBJIEHUE B PA3HbIX 30HAX

3 Pa3sinyHble 30Hbl NPUTOTOBIEHUA.

30HA 1

r.— CTaHAAPTHbIN
YPOBEHb
YKapKu.

30HA 2

YpoBeHb

HUWXHEro
noapyMsiIHUBaHUSA U
KOM6UHUpPOBaHHOM
YKapKMu.

30HA 3

YpoBeHb Kon4yeHus
SLOROLLER™,
TeMnepatypa
[OJHKHA 6bITb He
Bbiwe 260 °C.




KPATKUM 0B30P TEMMEPATYPHbIX PEXXMMOB

|-|pl/16ﬂl/|3VITeJ'IbHaFI TeMmnepatypa onsa KXo 13 TeXHWK NPUroToBNEHNA.

YKAPKA 205-315 °C

NOAPYMAHMUBAHUE 260-400 °C

BbINEKAHUE 150-400 °C
3ANEKAHUE 150-230 °C
KOMYEHUE 105-135°C
OCTOPOXHO
BbIEPOC )KAPA

Ecnu Bbl rotoBuTe npu Temnepatype Boiwe 175 °C, oTkpbiBaliTe rpuib
(BbINyCKaiiTe >ap 13 rpuns), NofHUMas Kyros, 04eHb OCTOPOXHO BO
n3bexxaHue Boibpoca.

XXNAKOCTH
He nenTte XX1MAKOCTW BHYTPb MM Ha NOBEPXHOCTb Fopsyero rpus.

MUCKPbI
Mpw ycTaHoBKe rpus Ha TeppacHyto JoCKy NOMHUTE 06 nckpax u
TNEIOLLMX YIAsX.

BO BPEMAl UCIOJIb30BAHUSA PUNS
He ocTaBnsiiTe rpusb ¢ OTKpbITbIM KyrnoioM 6e3 npucMoTpa.

18
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KETTLE JOE™ AGARENS HANDBOK
KJ15040320

EN GUIDE FOR
KAMADO MATLAGNING

Bruksanvisningens kod: 9804190015 | 210305-GH



Innehallsforteckning

Varningar

Lista over delar och nodvandiga verktyg
Installationsinstruktioner for grillen
Monteringsanvisningar

Justering av gangjarn

Rengdring och skotsel
Snabbstartguide

Matlagningszon
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Grillen levereras inte med kol.



/\ VARNING

* Denna bruksanvisning innehaller viktig information som ar nédvéndig for en
korrekt montering och saker anvandning av utrustningen.

e | 3s och félj alla varningar och instruktioner innan montering och anvandning av
utrustningen.

* Behall denna bruksanvisning for framtida referens.

& Underlatenhet att folja dessa instruktioner kan resultera i brand, explosion eller
brinnskador, vilket kan orsaka skador pa egendom, personskador eller dodsfall.

/I, KOLMONOXIDFARA

 N&r man branner kol eller flis avger det kolmonoxid, som inte har nagon lukt och
kan orsaka dodsfall.
* Anvand endast utomhus dar det ar val ventilerat.



/. VARNINGAR OCH VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

LAS ALLA INSTRUKTIONER

 VARNING! Grillen blir mycket het. Flytta inte pa den under anvandning.

* VARNING! Anvand inte inomhus!

 VARNING! Anvand inte sprit eller bensin for tandning eller atertdndning! Anvand endast
brastandare som uppfyller kraven i EN 1860-3!

 VARNING! Hall barn och husdjur avldgsna fran grillen vid alla tillfallen. Lat INTE barn
anvanda grillen. Nara uppsyn kravs nar barn eller husdjur befinner sig i narheten av grillen.

A XX X8y v
ARAOAY
« EN STOR ORSAK FQR BRAND AR
ATT INTE HALLA NODVANDIGA
RENGORINGAR (LUFTUTRYMMEN]
TILL BRANNBARA MATERIAL.

DET AR VALDIGT VIKTIGT ATT
DENNA PRODUKT INSTALLERAS

ENDAST | ENHET MED DESSA
INSTRUKTIONER.

o Utrymme t.ex. hus, talt, husvagnar, husbilar, batar. Risk for kolmonoxidforgiftning som kan
orsaka dodsfall.

e Anvand alltid grillen i enlighet med alla tillampliga lokala, statliga och federala
eldningsbestammelser.

* Se till att samtliga muttrar, skruvar och bultar sitter ordentligt atdragna fore varje
anvandning.

e Anvand aldrig grillen under dverliggande konstruktioner som tak, garagedorr, markiser eller
overhang. .

e Grillen ar ENDAST FOR UTOMHUSBRUK.

* Hall ett avstand pa minst (304.8 CM] fran alla brannbara material, exempelvis tr, torra
vaxter, gras, borstar, papper eller kanvas.

HALL ETT MINSTA
AVSTAND PA 304.8 CM
FRAN OVERLIGGANDE
KONSTRUKTIONER,
VAGGAR, SKENOR ELLER
ANDRA STRUKTURER.




/' VARNINGAR OCH VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

e Anvand aldrig grillen fér annat an den avsedda anvandningen. Denna grill ar INTE
avsedd for kommersiellt bruk.

* Anviandning av alkohol, receptbelagda eller receptfria lakemedel kan paverka
anvandarens formdga att montera eller pa ett sakert satt anvanda grillen.

¢ Ha alltid en brandslackare till hands vid all anvandning av grillen.

¢ \id matlagning med olja eller fett, ska en brandslackare av typ BC eller ABC vara
tillganglig.

e Om olja eller fett borjar brinna ska du inte forsdka slacka elden med vatten.
Kontakta brandkaren omedelbart. En brandsléckare av typ BC eller ABC kan i vissa
fall begransa elden.

* Anvand grillen pa en plan, icke brannbar, stabil yta exempelvis jord, betong, tegel
eller sten. En asfaltyta (svart) kanske inte ar lampligt for detta syfte.

* Grillen maste sta pa marken. Placera inte grillen pa bord eller bankar. Flytta INTE
grillen dver ojamna ytor.

e Anvénd inte grillen pa tré eller brannbara ytor.

* Hall grillen ren och fri fran brannbara material som bensin och andra brandfarliga
angor och vatskor.

e [ dmna inte grillen obevakad.

* Se till att inte ndgon befinner sig néra grillen antingen under anvandning eller
innan den har svalnat.

e Anvand aldrig kéksredskap av glas, plast eller keramik i grillen. Placera aldrig
tomma kokkarl i grillen under anvandning.

* Flytta aldrig grillen medan den anvands. L&t grillen svalna helt (under 45 © C) innan
du flyttar eller forvarar den.

* Férvara aldrig grillen som innehaller het aska eller kol. Forvara endast nar grillen
ar helt slackt och alla ytor ar kalla.

o Anvand aldrig en grill som ett virmeelement. LAS KOLMONOXIDFARA.

e Grillen &r HET under anvandning och kommer att fortsatta att vara HET medan den
svalnar. Var FORSIKTIG. Bar skyddshandskar/-vantar.

* Knuffa eller sla INTE grillen for att férhindra personskador, skador pa grillen eller
att het vatska spiller eller stanker.

o Var forsiktig nar du tar mat fran grillen. Alla ytor &r HETA och kan
orsaka brannskador. Anvénd skyddshandskar/-vantar eller langa, stabila



/. VARNINGAR OCH VIKTIGA
SAKERHETSFORESKRIFTER

matlagningsverktyg for att skydda dig mot heta ytor eller stank fran
matlagningsvatskor.

Ror inte HETA ytor.

Grillen ar HET under anvandning. For att undvika bréannskador, hall ansiktet och

kroppen borta fran ventiler och nar du lyfter pa locket. Anga och varm luft kommer
ut under anvandning.

Vid tillagning dver 175 ° C, 6ppna grillen forsiktigt (eller tappa ut luft ur grillen)
varje gang du lyfter pa kupolen for att forhindra baktandning - en vag av vit, het
&nga orsakad av en plétslig tillfdrsel av syre. Oppna locket delvis 5-8 cm under ca 5

sekunder for att varmen ska kunna komma ut.

Spjallen ar HETA under anvandning och kommer att fortsatta att vara HETA medan
de svalnar. Det rekommenderas att bara skyddshandskar nar du justerar.

Grill har en 6ppen laga. Hall handerna, haret och ansiktet borta fran elden. Luta
dig INTE over grillen under tandning. Langt har och (st sittande klader kan bérja
brinna.

TAPP INTE flédena av forbranning och ventilation.

Tack inte matlagningsgallret med metallfolie. Detta kommer dra at sig vérme och
kan orsaka skador pa grillen.

Lamna aldrig GLODANDE kol eller aska obevakad.

Branslekallan ska vara glodhett i minst 30 minuter fore anvandning.

Laga inte mat innan branslet ar tackt med aska.

Avldgsna inte asklddan medan ask och kol ar HETT.

Anvand skyddshandskar vid hantering av denna grill eller nar du arbetar med eld.
Anvénd skyddshandskar eller langa, robusta verktyg nar du lagger i ved eller kol.

Maximal mangd kol for Kettle Joe is 2,72 kg. 2,7 kg. Fyll aldrig kolgallret for
mycket. Detta kan leda till allvarliga personskador samt skador pa grillen.

Kassera kall aska genom att placera den i aluminiumfolie och blotlagga i vatten,
slang sedan i en icke-brannbar behallare.
e SloRoller ska inte anvandas vid temperaturer 6ver 260°C.

SPARA DESSA ANVISNINGAR
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KONTROLLTORN™ TOPVENTIL (1)
HANDTAGSFASTE (1)
GRILLKUPOL (1)

LOCKHANDTAG (1)
HALVMANFORMADE MATLAGNINGSGALLER (2)
VARMEDEFLEKTOR (1)

KETTLE SLOROLLER ™ (1)
MULTI-PANEL ™ KERAMISK ELDBOX (6)
KOLKORG (1)

SLIDE-OUT™ ASKLADA (1)
UTDRAGBAR ASKLADEBAS (1)
GANGJARN/LOCKFASTE (1)
GANGJARN (1)
GANGJARNSFASTE (1)

VANSTER SIDOHYLLA (1)
GRILLBAS (1)

HOGER SIDOHYLLA (1)
GRILLBASBOTTEN (1)

BEN (4)

BOTTENPLATTA (1)

LASBARA HJUL (2)
IKKE-LASANDE HJUL (2)



Installation av grillen
UPPACKNING AV DIN GRILL

3 Oppna grillens kupol och avlidgsna féremalen inuti grillen. Var forsiktig nar

du hanterar interna keramiska delar.

KETTLE JOE

1 Né&r de inre komponenterna har avlagsnats fran grillen, ska du lyfta
ut grillen ur [ddan och stalla den at sidan. P& grund av grillens vikt,

rekommenderar vi att tva personer utfor den har uppgiften. Lyft INTE grillen

med hjalp av sidohyllorna. Ta tag i det bakre gangjéarnet och den framre

ventilationsoppningen nar du lyfter grillen.

Hardvara
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Gangjarnstap ~J
Handhjul

Dra ut tappen och rotera 90 °. Lossa handhjulet och  |Last _
skjut upp gangjarnet. Nar gangjarnet ar nara den position Oppen
ovre sakra punkten, vrid stiftet och Lt det gd in i position

det 6vre halet pa gangjarnet. Stang locket och se
till att det sitter ordentligt pd SLOROLLER™, dra at
handhjulet igen.

Ta bort 8 muttrar fran basen (inget behov av vidare anvéindning).
Behall skruvar och brickor i steg 2 och 3.

8



4mm

SPANN INTE HELT SKRUVOR.
LSt |
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IKKE-

FBAMRE
LASBARA
HJUL

HJUL

N
2\ Te <)

% I VAND GRILLEN OCH DRA AT HARDVARAN PA BENEN OCH HYLLAN. I
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Anvind SLOROLLER ™
endast fér rékning. Anvind

inte SLOROLLER ™ nar
temperaturen overstiger 500°F.

Lossa handhjulet och dra i gangjérnsstiftet for att justera gangjarnshdjden.

Satti SLOROLLER ™, viarmeavledare och kokgaller.
14



Med SLOROLLER™
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Rengoring och skatsel

Din Kamado Joe-grill dr tillverkad av material av hog kvalitet och sa skdtsel och
underhall blir minimala. Det bista sittet att skydda din Kamado Joe fran vider och vind
ar med ett grillskydd.

SJALVRENGORING

1 Tillsatt kol och tand det.

2 Montera matlagningsgallret.

3 Oppna de 6vre och nedre luftventilerna helt och (&t temperaturen inuti
grillen stiga till 500 ° F (260 ° C) med kupolen stangd.

4 Halltemperaturen vid cirka 340 ° C i - 3 15 minuter.

5  Stdng bottenventilen helt och vanta ytterligare 15-20 minuter for att stanga
den ovre ventilen.

Denna process kommer att branna bort odnskade rester inuti grillen. Nar du
ska laga mat nasta gang ska du borsta av grillgallret med en vanlig grillborste.
Anvand en mjuk borste pa keramikytan fér att avlagsna eventuella rester.

En eller tvd ganger om aret, bor du utfora en mer noggrann rengéring av
grillens insida. Avlagsna de inre delarna och ta bort eventuell aska eller skrap
som fastnat mellan grillens stomme och de inre delarna. Anvand en
plastborste for att rengora den keramiska insidan och plocka upp eller
dammsug skrap i botten av grillen innan du séatter tillbaka de inre delarna.

Snabbstartguide
UPPSTART
1 Tillsatt kol i eldstaden och tand med en eller tva eldstarter.
2 Lamna kupolen dppen i 10 minuter med bottenventilen helt Gppen.
3 Stang kupolen.
4 Borja stanga den dvre ventilen och den nedre ventilen nar kupolens
temperatur ligger inom 50 © F (10 © C) fran ditt mal.

HALLA TEMPERATUREN

For att sanka temperaturen, minskar du luftflodet genom grillen genom att
stanga ventilerna. Om du vill hdja temperaturen, 6ppnar du ventilerna.
Justering av ventilerna ar inte omedelbar, utan det tar 10-15 minuter for en
justering att trada i kraft. Eftersom din keramiska Kamado Joe haller varmen
sa effektivt, kan det ta en stund att varma upp den helt. Lat grillen sta i 20-40
minuter for att stabilisera temperaturen innan du borjar grilla.

NERKYLNING

1 Narduar klar med tillagningen, stang bottenventilen helt.

2 Nartemperaturen sjunker under 205 ° C stanger du den dvre ventilen nastan
helt, men [@mnar en liten spricka.

3 Tack inte over grillen férran kupolen ar sval vid berdring.

STANG VENTILERNA FOR ATT SANKA TEMPERATUREN.
OM DU VILL HOJA TEMPERATUREN, OPPNAR DU VENTILERNA.
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MATLAGNINGSZON

3 olika matlagningszoner.

Zon 1

».—4 Normal
Grillnings-
niva.

Zon 2

Nerfallande
Branning och
Kombinerad
Grillning
Niva.

Zon 3

SLOROLLER ™
Roékningsniva
Overstig inte
500°F.




SNABBTEMPERATURGUIDE

Ungefarliga temperaturer for olika matlagningstekniker.

GRILLNING 205-315°C
BRYNING 260-400 °C
BAKNING 150-400 °C

ROSTNING 150-230 °C

ROKNING 105-135 °C

VARNING

LUFTA

Vid tillagning 6ver 175 ° C, 6ppna grillen forsiktigt (eller tappa ut luft ur
grillen) varje gang du lyfter pa kupolen for att forhindra baktandning -
en vag av vit, het anga orsakad av en plotslig tillforsel av syre.

VATSKOR
Spill inte vatska i eller pa grillen ndr den ar varm.

GNISTOR

Var medveten om gnistor och glad nar du anvander grillen pa ett
tragolv.

UNDER OPERATIONEN
Lamna inte grillen utan uppsikt med grillkupolen 6ppen.
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