USER MANUAL / MANUAL DE INSTRUCCIONES

PREMIUM

LEVELLA.

4 BURNER ELECTRIC RANGE
ESTUFA ELECTRICA DE 4 QUEMADORES

Model #: PRE2025GW / PRE2027GB / PRE2425GW / PRE2427GB
BEFORE USE, PLEASE READ AND FOLLOW ALL SAFETY RULES AND OPERATING INSTRUCTIONS.




/'\ Important Safety Information
« \\READ AND FOLLOW ALL SAFETY INSTRUCTIONS

WARNING - TIP OVER HAZARD

A child or adult can tip the appliance and be killed.

Verify the anti-tip bracket has been properly installed to the floor.

Ensure the anti-tip bracket is re-engaged when the range is moved.

Do not operate the range without the anti-tip bracket in place and engaged.

Failure to follow these instructions can result in death or serious burns to children or adults.

ANTI-TIP DEVICE

To reduce the risk of the range tipping by abnormal usage or improper door loading, the range must
be slc—;‘cured by installing an anti-tip device. There are two difference anti-tip devices included with this
appliance.

Note: If the range is ever relocated the anti-tip bracket must be removed and installed at the new location.

BRACKET CHAIN

The anti-tip bracket can be installed on either the There are two anti-tip chains that should be installed
{;aﬁi or the right rear leg by following the instructions  on both sides of the appliance.
elow.
1. Screw the chains into the walls on either side of
1. Place the anti-tip bracket on the floor where the where the appliance will be located.
range will be installed. 2. Attach the other ends of the chains to the sides
Il;/\arkthe locations of the two holes in the anti-tip of the appliance using a screw and locking nut.
racket.
Use a 5/16” masonry drill bit to drill a hole in
the floor and insert the provided p|dstic anchor.
Secure the bracket to the floor using the
rovided screws.
g“de the range into position, ensuring that the
anti-tip bracket is positioned over the rear foot
of the appliance as per the below images.

1. Foot
2. Anti-tip bracket ;
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WARNING

SUFFOCATION AND RISK OF CHILD ENTRAPMENT

To avoid the possibility of child entrapment please take the following
precautions before throwing out the appliance:

* Remove the oven door completely
* Never allow children to operate, play with or crawl inside the electric range

SAVE THESE INSTRUCTIONS!
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A Important Safe
READ AND FOLLOW ALL SAFETY INSTRUCTIONS

NOTICE - BEFORE FIRST TIME USE DANGER - FIRE RISK

Before use of this range for the first time, the
heating elements have a protective coating, which
must be burned off before use. To do this:

® Open the oven door and set the temperature
control knob to 450°F.

 Turn the function selector to the bake
element and the broil element separately for
approximately 15 minutes.

* It is important fo ensure adequate ventilation
during this period.

The burners also have a protective coating which
must be burned off before use. To do this:

 Set the burner selector to the maximum sefting
for 5 minutes.

* It is important fo ensure adequate ventilation
during this period.

e Switch off the burners after 5 minutes and
allow to cool completely.

DANGER - GREASE FIRES

In the event of a fire, never pick up a flaming pot
or pan. Turn the burner off if it is safe to do so.
Extinguish the fire with a dry chemical or foam-
type extinguisher.

Do not use water on grease fires. Water will
spread the grease and will not extinguish the fire.
Smother the fire with a tight fiﬂing pot lid, cookie
sheet or flat tray or use dry chemical or foam-type
extinguisher.

If there is a fire in the oven during baking,
smother the fire by closing the oven door an
turning the oven off or use dry chemical or foam-
type extinguisher.

It is recommended that this appliance be
connected to a separate circuit that is not
shared with any other appliance.

Never clean appliance parts with flammable
fluids. These fumes can create a fire hazard

or explosion. Never use or store gasoline or
other flammable vapors or liquids inside or in
the proximity of this appliance, failing to do so
may result in a fire hazard or explosion.

Before cleaning or servicing this appliance,
unplug the appliance completely from the
electrical outlet. Failure to do so can result in
electrical shock or death.

Do not attempt to repair or rep|ace ch part
of your appliance unless it is specifically
recommended in this manual. All other
servicing should be referred to a qualified
service technician.

For your safety, this appliance should never be
usec? as a source of heat or as a space heater.
The stove top elements should not be operated
without proper cookware.

All openings in the wall behind the opi)|ionce
onoI fge floor under the appliance shall be
sealed.

Keep the area around the appliance clear and
ree from combustible materials, gasoline and
other flammable vapors.

Do not obstruct the flow of air around the
appliance.

Always disconnect the electrical supply to the
appliance before servicing.

Never use your appliance for warming or
heating the room.

Storage in or on the appliance: flammable
materials should not be stored in an oven or
near surface burners.

SAVE THESE INSTRUCTIONS!
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READ AND FOLLOW ALL SAFETY INSTRUCTIONS

GENERAL SAFETY REQUIREMENTS

Ensure the appliance is properly installed and
grounded by a qua|iﬁeor’rechnician.

Children should not be left alone or unattended in
the area where the appliance is in use. Children
should never be allowed to sit or stand on any part
of the appliance.

Do not store items of interest to children in cabinets
above a range or on the back guard of a range.
Children c|irr%3ing on the range to reach items could
be seriously injured.

To eliminate the risk of burns or fire by reaching
over heated surface units, cabinet storage space
located above the surface units should be avoided.
If cabinet storage is to be provided, the risk can be
reduced by installing a range hood that projects
horizon’rcﬂ?;/ a minimym ofg inches (12.7 cm)
beyond the bottom of the cabinets.

Loose fitting or hanging garments should never be
worn while using the appliance.

Use only dry pot holders. Moist or damp pot holders
on hot surfaces may result in burns from steam. Do
not let the pot holder touch hot heating elements. Do
not use a towel or other bulky cloth.

If power is lost to an electric cooktop while a surface
element is ON, the surface element will turn back on
as soon as power is restored. In the event of power
|oss, failure to turn all surface element knobs to the
OFF position may result in ignition of items on or
near the cooktop, leading to serious injury or death.

To avoid the possibility of a burn or an electric
shock, always be certain that the controls for alll
surface elements are at the OFF position, and that
all coils are cool before attempting to lift or remove
a coil cooking element.

This range is designed and manufactured solely
for the cooking of domestic (household) food and
is not suitable Tor any non domestic application
and therefore should not be used in a commercial
environment. The range warranty will be void if the
range is used within a non domestic environment.

DO NOT TOUCH HEATING ELEMENTS OR
AREAS NEAR THEM

Heating elements on the surface or in the inferior
of the appliance may be hot even though they are
dark in colour. Areas near the heating elements
may become hot enough to cause burns. During
angaﬂer use do not touch or let clothing or other
flammable materials contact the heating elements
or areas near them until they have had sufficient
time to cool. Surfaces of the appliance may
become hot enough to cause burns, among them
are the oven vent openings and surfaces near
these openings, oven doors and oven windows.

WARNING

To reduce the risk of burns, do not move this
appliance while it is hot. To reduce the risk of
injury due to tipping of the appliance, verify
the re-installation of this appliance into the
anti-tipping device provided after returning the
appliance to the original installed position.

The manufacturer declines all liability for injury to
persons or damage to property cause by incorrect
or improper use of the range.

SAVE THESE INSTRUCTIONS!
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COOK TOP SAFETY REQUIREMENTS

Use the proper pan size. This appliance is equipped
with founl?bulinerl'os of different sifgs. Select u’rgnsﬁsp
that have flat bottoms large enough to cover

the surface of the heating element. The use of
undersized utensils will expose a portion of the
heating element to direct contact and may result in
ignition of clothing. Proper relationship of utensil to
burner will also improve efficiency.

Never leave the appliance unattended while in use.
Boil over causes smoking and greasy spills can
ignite.

Never leave oil unattended while frying. If allowed
to heat beyond its smoking point, oil may ignite
resulting in fire that may spread to surrounging
cabinets. Use a deep fat thermometer whenever
possible to monitor oil temperature.

To avoid oil spillover and fire, use a minimum
amount of oil when shallow pan-frying and avoid
cooking frozen foods with excessive amounts of ice.

Ensure that reflector pans or drip bowls are in
place. Absence of these pans or bowls during
cooking may subject wiring or components
underneath to damage.

Only certain types of glass, ceramic, earthenware
or other g|aze<futensi s are suitable for range top
service without breaking due to sudd
temperature.

en change in

To reduce risk of burns, ignition of flammable
materials and spillage due to unintentional contact,
the handle of a utensil should be positioned so
that it is turned inward and does not extend over
adjacent burners.

Removable heating elements should never be
immersed in water.

Do not cook on broken cooktop. If the cooktop
should break, c|eaninq(so|utions and spill overs
may penetrate the broken cooktop onf create @
risk of electric shock. Contact a qualified technician
immediately.

OVEN SAFETY REQUIREMENTS

Use care when oEening the door. Allow hot air or
steam to escape before removing or replacing food.

Do not heat unopened food containers. Build up of
pressure may cause the container to burst and result
In injury.

Keep oven vents unobstructed.

Always place oven racks in the desired location
while the oven is cool. If the rack must be moved
while the oven is hot, do not let the pot holder
contact the hot heating element in the oven.

Do not use the oven if a hea’rinﬁ element develops
a glowing spot during use or shows other signs

of damage. A glowing spot indicates the heatin
element may fail and present a potential burn, fire,
or shock hazard. Turn the oven off immedia’relly and
have the heating element replaced by a qualified
service technician.

Do not line the oven wc1||s, racks or burner bowls
with aluminum foil.

Do not place shelves, pans, backing trays, broil
trays or other cooking utensils in the bottom of the
oven chamber. Always place on an oven shelf.

Never clean the oven with any high pressure steam
cleaning devices.

Do not leave anything on the top of the oven vent.
Never cover the oven vent opening with aluminum
foil or any other material.

SAVE THESE INSTRUCTIONS!
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BEFORE BEGINNING

Carefully unpack the appliance and ensure there

is no damage to the oven, cooktop or structure
and that the oven door opens and closes properly.
Remove all packing materials such as plastic bags,
polystyrene foam, packing straps, etc. Keep packing
materials out of reach of children at all times to
prevent possible serious injury. The range has been
thoroughly tested for safe and efficient operation.
However, as with any appliance, there are specific
installation and safety precautions that must be
followed to ensure safe and satisfactory operation.

Keep these instructions for future reference.

Installation of this appliance requires basic
mechanical skills and roughly 1'to 3 hours of time.

Proper installation is the responsibility of the
installer. Product failure due to improper installation
is nor covered under the warranty.

Before beginning the installation, switch power

off at the service panel and lock the service
disconnecting means to prevent power from being
switched on accidentally. If the service disconnecting
means cannot be locked, securely fasten a warning
device such as a tag to the service panel.

GROUNDING INSTRUCTIONS

This appliance must be grounded. Grounding
reduces the risk of electrical shock by providing an
escape wire for the electrical current.

This appliance has a power cord that has a
grounding wire with a 4-prong plug. The power
cord must be plugged into an outlet that is properly
grounded. If ’rﬁe outlet is a 2-prong wall outlet, it
must be replaced with a properly grounded 4-prong
wall outlet. The rating plate indicates the voltage
and frequency the appliance is designed for.

WARNING - Improper use of the grounding plug
can result in a risk of electric shock. Consuﬁ a
qualified electrician if the grounding instructions are
not completely understoooF,’ or if doubt exists as to
whether the appliance is properly grounded.

Do not connect the appliance to extension cords,
adapters or together with another appliance in the
same wall outlet.

Do not splice the power cord. Do not under any
circumstances cut or remove the ground prong from
the power cord.

If the power supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or
similar qualified person in order to avoid hazard.

Note: Turning the appliance off does not disconnect
the appliance from the power supply.

It is recommended that the power cord and ’rheciﬂug
be placed parallel with the floor so that the cor
runs para||e| with the floor.

SAVE THESE INSTRUCTIONS!




INSTALLATION INSTRUCTIONS

ACCESSORIES

1. Anti-tip bracket (1 set)

2. Anti-tip chain (2 sets)

3. Oven racks (x1)

4. Backguar

5. Screws (x7)

DIMENSIONS

This dimensions of this appliance are:

20inches 24inches

1. A:39.3in (999mm) 2. A:39.3in (999mm)
B:36.1in (916mm) B:36.1in (916mm)
C:25.2in (641mm) C:25.2in (641mm)
D:19.5in (495mm) D:23.4in (595mm)

It is the installer’s responsibility to comply with
installation clearances specified in the manual.

The minimum cabinet opening dimensions and
clearances must be used. The minimum spacings
must be maintained between the appliance cooking
surface and the horizontal surface above the
cooktop.

30 inches (65 c¢m) is the minimum clearance
between the top of the cooking surface and the
bottom of an unprotected wood or metal cabinet.

LEVELING INSTRUCTIONS

The apr)liance must be level to operate safely and
properly. There are four leveling legs located at
the corners of the bottom of the appliance. Adjust
the leveling legs until the appliance is level. Use a
carpenter’s level to confirm.




INSTALLATION INSTRUCTIONS

BACKGUARD INSTALLATION

The backguard acts as a heat vent for the oven and
must be installed before the appliance is used.

1. Install the backguard from the top. Ensure that
the holes are over the screws then push toward
the front of the appliance.

2. Install 4 screws in the back to secure the
backguard.




OPERATING INSTRUCTIONS

SURFACE COOKING CONTROLS

The surface heating elements of the appliance
are designed for a variety of heat settings. MAX
indicates the highest setting. MIN indicates the
lowest setting.

ChangLing to a higher heat setting will happen faster
than changing to a lower heat setting as it will take
time for the heat to dissipate.

To use the surface burner, push the control knob in
and turn to the desired setting. The knob only needs
to be pushed in when moving out of the “OFF”
position. When the knob is in any position other
than “OFF”, it can be turned without pushing in.

Ensure that the element is turned off when cooking
is finished. An indicator light will glow when any
heating element is turned on.

Use medium or heavyweight cookware. Aluminum
cookware conducts heat faster than other metals.
Cast-iron and coated cast-iron cookware is slow to
absorb heat, but generally cooks evenly at low or
medium heat settings. Steel pans may cook unevenly
if not combined with other metals.

Do not overfill cookware with fat that may spill over
when adding food. Frosty foods bubble vigorously.
Watch foods frying at high temperatures. Keep
range and hood c?ean from accumulated grease.

To conserve the most cooking energy, pans should
be flat on the bottom, have straight sicﬁas and tight-
fitting lids. Match the size of the saucepan to the
size of the surface element. A pan that extends more
than an inch beyond the edge of the drip pan traps
heat, which causes “crazing” (fine hairline cracks)
on porcelain, and discoloration ranging from blue
to dark gray on chrome drip pans.

Wipe spills off the elements with a damp cloth as
soon as they cool down. Be sure the control knob is
set to OFF.

Never leave an empty pot or one that has boiled
dry on a hot surface element. The pot could
overheat and damage the pot or the surface of the
appliance. Always be sure that all control knobs are
turned to OFF and that the indicator lights are off
when the appliance is not in use.

SURFACE COOKING KNOB

Never leave food unattended while cooking. Boil
?vers cause smoking. Greasy spill overs may catch
ire.

Note that the icon above the knob indicates which
burner the knob controls.

OVEN COOKING CONTROLS

The oven has three
available functions that
can be set using the
function selector knob.

@ oFF

@8 B

1. OFF
2. Light
3. Bake

4. Broil mle)

The oven knob is used to choose the oven
cooking temperature and is marked in 50 degree

increments, from 200°F to 450°F.

OFF

WARM

450 200

400 250

350 300

To use the oven, turn the function selector knob to
bake and turn the oven temperature knob to the
desired cooking temperature.



OPERATING INSTRUCTIONS

OVEN BAKING AND ROASTING

1.

Position the shelves in the oven. If cooking on
two shelves at the same time, stagger the pans
for the best heat circulation.

Close the oven door. Turn the function selector
knob to bake. Turn oven temperature knob to the
desired temperature.

Allow the oven to preheat if required.

Place the food on the center of the oven shelf.
Allow at least 2 inches between the end of the
pan and the oven wall or any adjacent pans.

Check the food regularly. Remove once done
and ensure the oven is turned off.

BAKING AND ROASTING TIPS

Follow a tested recipe and measure the
ingredients carefully. If you are using a package
mix, follow label directions.

Do not open the oven door while baking or
roasting. Heat will be lost and the cook time
might need to be extended. If you must open the
door, open it partially and close it as quickly as
possible.

Roasting is cooking by dry heat. Tender meat
or poultry can be roasted uncovered. Roastin
temperatures, which should be low and steady,
keep spattering to a minimum. When roastin

it is not necessary to sear, baste, cover, or ad%
water to the meat.

Frozen roasts of meat can be cooked without
thawing, but allow 10 to 25 minutes of
additional time per pound of meat (10 minutes
Fer pound for roasts under 5 pounds, more time
or larger roasts).

Thaw frozen pouliry before roasting to ensure
even cooking. Some commercial frozen poultry
can be cooked successfully without thawing.
Follow directions given on package label.

OVEN BROILING

Broiling involves cooking food by intense radiant
heat from the upper element in the oven. Most fish
and tender cuts of meat can be broiled. Follow these
steps to keep spattering and smoking to a minimum.

1. If the meat has fat or gristle around the edge,
cut vertical slashes through both about 2” apart.
If desired, fat may be trimmed, leaving a layer

about 1/8” thick.

2. Place the meat on a broiler grid in a broiler pan
designed for broiling. Always use the grid so
the fat drips into ’rhegbroﬂer pan; otherwise the
juices may become hot enough to catch fire.

3. Place the shelf in one of the top two positions for
most broiling.

4. Place the food in the oven and close the door.
Always broil with the door closed.

5. Turn the oven function selector knob to BROIL.

6. Turn the oven temperature knob to the desired
cooking temperature.

7. Food can be turned during broiling if necessary.
Be cautious of hot air or steam when opening
the oven door.

8. Make sure to turn the oven temperature knob to
OFF once broiling is complete.

BROILING TIPS

e |f desired, marinate meats or chicken before
broiling or brush with barbecue sauce in the last
5 - 10 minutes of cooking.

*  When arranging food on a pan, do not let fatty
edr?es hang over the sides as the dripping fat
will soil the oven as it cooks.



OPERATING INSTRUCTIONS

OVEN SHELVES SHELF POSITIONS
To remove the shelves from the oven, pull the shelf * Most baking is done on the second or third shelf
outward, tilt the front end upward and pull it out. position from the bottom of the oven.

To replace the shelves, place the shelf on the support ® When baking multiple items, use two shelves
with the stoia locks facing up and toward the back of positioned on the second and third shelf
t

the oven. Tilt up the front and push the shelf toward supports from the bottom of the oven.

the back of the oven until it goes past the bump on

the shelf support, then lower the front of the shelf e Bake angel food cakes on the first shelf position
and push it all the way into the oven. from theel)oh‘om of the oven.

The oven has three different shelf support positions @  Roasting is usually done on the bottom shelf
to accommodate different cooking requirements. position.

T

Temperature Conversions

Fahrenheit | 140 | 150 | 170|200 | 250 | 275|300 |325 [350 | 375 | 400 | 425 | 450|475 |500 | 525|550

Celsius 60 |65 [75 |95 |120(135]|150 |160 |175[190 |205|220 |230 |245 (260 |275 290
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CARE & MAINTENANCE

SURFACE ELEMENTS

To clean the surface heating elements, turn the
temperature control knob to the highest sefting for
one minute; this will burn off any food residue. Note
that this could cause smoke, it is advisable to open
a window or turn on a fan to avoid smoke build up.

Do not immerse the heating elements in liquids of
ang kind. Do not put any part of the appliance into
a dishwasher.

To remove the drip pans for cleaning, first remove
the heating elements. Make sure the elements are
cool before touching them.

Lift the element about 1” above the drip pan and
pu|| to remove. Do not lift the element more than
1” as this can bend internal components and the
element may not lie flat when it is replaced.

Remove the drip pan and clean as necessary.

Once c|eanin% is complete, replace the drip pan in
the recess in the cook top. Make sure the opening in
the pan lines up with the receptacle.

Insert the terminals on the heating element ’rhrough
the opening in the drip pan and into the receptacle.
Guide the element into place gently so that is rests
evenly.

Do not attempt to clean, adjust or repair the
receptacles in any way.

CLEANING
Porcelain enamel cook top

Theé)orcekxin enamel finish on the cook top is
sturdy but can be damaged if misused. Any acidic
foods such as fruit juices, tomato or vinegar, should
not be permitted to remain on the finish for any
length of time.

Lift up cook top

The cook top can be lifted so the area underneath
can be cleaned. Spills that over flow the drip pans,
especially grease, should be cleaned to avoideuiId
up and possible smoking or ignition.

Ensure the heating elements are turned off and cool
before lifting the cook top.

1. Lift the cooktop.

Pull the cooktop forward.

Lift the cooktop all the way and support with the
bars inside the cooktop.
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CARE & MAINTENANCE

Porcelain oven interior

With proper care, the porcelain enamel interior will
retain its finish for many years.

Soap and water can be used to clean the interior.
Heavy splattering or spills may require cleaning
with a mild abrasive cleaner.

Do not allow spills with high acid content such as
milk, tomatoes, fruit juices or pie filling, to remain
on the surface. They may cause dull spots even after
cleaning.

Household ammonia may make cleaning easier.

Place 1/2 cup of ammonia in a shallow glass pan
and leave in a cold oven over night. The ammonia
fumes will help loosen burned on grease and food.

Cautions about using spray-on oven cleaners

Do not spray oven cleaner on the electrical controls
and switches as it could cause a short circuit and
result in sparking or fire.

Do not spray oven cleaner directly onto the oven
heating elements.

Do not allow a film from the oven cleaner to remain
on the temperature sensor as it could cause the oven
to heat improperly. The sensor is located on the rear
of the oven. Carefully wipe the bulb clean after each
oven cleaning, being careful not to move the sensor
since a change in its position could affect how the

oven bakes.

Do not spray oven cleaner on the outside of the
oven door, handles or any exterior surface of the
oven, cabinet or painted surfaces. The cleaner can
damage these surfaces.

Oven shelves

Clean the shelves with an abrasive cleaner or steel
wool. After cleaning, rinse the shelves with clean
water and dry with a clean cloth.

Oven heating elements

Do not clean the bake element or the broil element.
Any food residue will burn off when the elements
are heated.

Control knobs

The control knobs may be removed for easier
cleaning. Make sure tﬁe knobs are in the “OFF”
position and then pull straight off the stems for
cleaning.

The knobs can be cleaned by hand. Make sure the
insides of the knobs are dry before replacing on the
appliance.

Painted surfaces

The painted surfaces include the sides, the control
panel and the door. Clean these with soap and
water or a vinegar and water solution.

Do not use commercial oven cleaners, cleansing
powders, steel wool or harsh abrasives on any
painted surface.

12




CARE & MAINTENANCE

REMOVABLE OVEN DOOR

The oven door is removable but it is heavy. It
is recommended that at least two people work
together to remove it.

To remove the door:

1. Open the door to the full open position.

2. Pull the hinge locks up over the hinge hooks on
both sides.

3. Grasp the door firmly on both sides, lift slightly
and pu|| it sfraighf out and away from the oven.

To replace the door:
1. Firmly grasp both sides of the door at the top.

2. Insert and seat the upper and lower hinge arms
into the oven slofs.

3. Push the hinge locks down from the hinge hooks.

4. Close the oven door and make sure it is working
properly. If it seems uneven or does not close
completely, remove it again and repeat the steps
to replace it.

Note: Do not attempt to close the door until it is
properly installed. The hinges could be damaged.

REMOVABLE STORAGE DRAWER

To clean the lower storage drawer, pull it out until it
cannot be pulled any further and then lift upwards.

To replace the storage drawer in the apﬁhance,
place the shelf on the side rails and push inward.

OVEN LIGHT REPLACEMENT

Important: Before replacing the oven light bulb
make sure the electrical power is disconnected from
the appliance. Failure to do so may result in electric
shock or burn.

Be sure to let the light cover and bulb cool
completely before replacing.

Removing the oven door can make this process
easier.

To replace the light bulb:

1. Remove the protective light cover. Do not remove
any screws to remove the light cover.

2. Do not touch the light bulb with a wet cloth.
Eeﬁidce the |i?h’r bulb with an app|iance |ight
U

suitable for high temperature and havin
the same specifications: 230V, 60Hz, 25W, G9.

3. Replace the protective cover.

Important note: It is normal for the interior light to
be on during operation of the oven.

GLASS DOOR WINDOW

To clean the outside of the gf|oss door window, use a
glass cleaner. Rinse and polish with a dry cloth.

Avoid scratching or impacting the glass window.
Doing so may cause the glass to break.

13



TROUBLESHOOTING

No power * A fuse may be blown or the circuit breaker tripped

 Plug not fully inserted into the wall outlet

Surface elements not working properly | ¢ The elements are not properly installed
* The controls are not set correctly

* The drip pans are not set securely in the cook top

Food does not broil properly e Oven temperature is not properly set
o Shelf position is too low
e Cookware is not suited for broiling

e Aluminum foil is being used and is blocking air flow

Food does not bake or roast properly | ®  Oven temperature is not properly set
o Shelf position is incorrect
e Oven was not pre-heated

e Cookware is not suited for baking or roasting

Oven light does not work e Light bulb is loose

* Light switch is not operating correctly

14



& Importantes Instrucciones de Sequridad
LEA Y SIGA TODAS LAS INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

ADVERTENCIA - PELIGRO DE VUELCO

Un nifio o un adulto puede volcar el aparato y matarlo.

Verifique que el soporte antivuelco se Eoyo instalado correctamente en el piso.

Asegurese de que el soporte antivuelco se vuelva a enganchar cuando se mueva el rango.

No opere la estufa sin el soporte antivuelco colocado y enganchado.

E|din|cump|imienfo de estas instrucciones puede provocar la muerte o quemaduras graves en nifios o
adultos.

SOPORTE ANTIVUELCO

Para reducir el riesgo de que la estufa se vuelque por el uso anormal o la carga inadecuada de la puerta,
la estufa debe asegurarse instalando un dispositivo antivuelco. Hay dos dispositivos antivuelco diferentes
incluidos con este dispositivo.

th))ta: Si alguna vez se reubica el rango, se debe quitar e instalar el soporte antivuelco en la nueva
ubicacion.

SOPORTE CADENA
El soporte antivuelco se puede instalar en la Hay dos cadenas antivuelco que deben instalarse
pata trasera izquierda o derecha siguiendo las en ambos lados del aparato.

Instrucciones a continuacioén.
1. Atornille las cadenas en las paredes a ambos

1. Coloque el soporte antivuelco en el piso donde lados de donde se ubicard el aparato.
se instalard la estufa. 2. Fije los ofros extremos de las cadenas a los

2. Marque las ubicaciones de los dos agujeros en lados del aparato con un tornillo y una tuerca
el soporte antivuelco. de seguridad.

3. Use una broca de mamposteria de 5/16 "para
perforar un agujero en el piso e inserte el ancla
de pldstico provista.

4. Asegure el soporte al piso con los tornillos

rovistos.

5. Deslice la estufa a su posicién, aseguréndose de
que el soporte antivuelco esté colocado sobre
el pie trasero del aparato segin las imagenes a
continuacion.

1. Foot
2. Anti-tip bracket
ADVERTENCIA

ASFIXIA'Y RIESGO DE ATRAPAMIENTO INFANTIL

Para evitar la posibilidad de que un nifio quede atrapado, tome las siguientes precauciones antes de
tirar el aparato:

® Retire la puerta del horno por completo
* Nunca permita que los nifios operen, jueguen o gateen dentro del rango eléctrico

iGUARDE ESTAS INSTRUCCIONES!
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AVISO: ANTES DEL USO POR PRIMERA VEZ PELIGRO - RIESGO DE INCENDIO

Antes de usar esta gama por primera vez, los
elementos calefactores tienen una capa protectora
que debe quemarse antes de su uso. Para hacer
estfo:

o Abrala

verta del horno y cguste la perilla de
control 450°F.

e temperatura a

e Gire el selector de funciones al elemento
de horneado y al elemento de asado |]oor
separado durante aproximadamente 15
minutos.

 Es importante garantizar una ventilacién
adecuada durante este periodo.

Los quemadores también tienen una capa
rotectora que debe quemarse antes de su uso.
ara hacer esto:

* Ajuste el selector del quemador a la
configuracién méxima durante 5 minutos.

 Es importante garantizar una ventilacién
adecuada durante este periodo.

® Apague los quemadores después de 5 minutos
y deje que se enfrien por completo.

PELIGRO - INCENDIOS DE GRASA

En caso de incendio, nunca levante una olla

o sartén en llamas. Apague el quemador si es
seguro hacerlo. Extinga el fuego con un quimico
seco o un extintor tipo espuma.

No use agua en incendios de grasa. El agua
extenderd la grasa y no extinguird el fuego.
Apague el fue%o con una tapa hermética, una
bandeja para hornear galletas o una bandeja
plana o use un quimico seco o un extintor de
espuma.

Si hay un incendio en el horno durante el
horneado, apague el fuego cerrando la puerta
del horno y apagdndolo o use un quimico seco o
un extintor de espuma.

Se recomienda que este dispositivo se conecte
a un circuito separado que no se comparta con
ningUn otro dispositivo.

Nunca limpie las partes del electrodoméstico con
fluidos inflamables. Estos humos pueden crear
un peligro de incendio o explosion. Nunca use
ni almacene gasolina u otros vapores o liquidos
inflamables dentro o cerca de este artefacto, de
lo contrario, podria ocasionar un incendio o una
explosién.

Antes de limpiar o reparar este electrodoméstico,
desenchifelo completamente del tomacorriente.
No hacerlo puede provocar descargas eléctricas
o la muerte.

No intente reparar o reemp|czc|r ninguna
parte de su electrodoméstico a menos que se
recomiende especificamente en este manual.
Todos los demés servicios deben remitirse a un
técnico de servicio calificado.

Por su seguridad, este electrodoméstico nunca

ebe usarse como fuente de calor o como un
calentador ambiental. Los elementos superiores
de la estufa no deben funcionar sin los utensilios
de cocina adecuados.

Todas las aberturas en la pared detrds
del electrodoméstico y el piso debajo del
electrodoméstico deben estar selladas.

Mantenga el drea alrededor del aparato limpia y
libre de materiales combustibles, gasolina y otros
vapores inflamables.

No obstruya el flujo de aire alrededor del
aparato.

Siempre desconecte el suministro eléctrico al
electrodoméstico antes de dar servicio.

Nunca use su aparato para calentar o calentar la
habitacién.

Almacenamiento dentro o sobre el aparato: los
materiales inflamables no deben almacenarse en
un horno o cerca de quemadores de superficie.

iGUARDE ESTAS INSTRUCCIONES!
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GENERAL SAFETY REQUIREMENTS

Asegurese de que el electrodoméstico esté
correctamente instalado y conectado a tierra por un
técnico calificado.

No se debe dejar a los nifios solos o desatendidos
en el drea donde se usa el electrodoméstico. Nunca
se debe permitir a los nifios sentarse o pararse en
ninguna parte del aparato.

No almacene articulos de interés para nifios

en gabinetes por encima de un rango o en la
proteccién trasera de un rango. Los nifios que se
suben al campo para alcanzar objetos podrian
lesionarse gravemente.

Para eliminar el riesgo de quemaduras o incendios
al alcanzar las unidades de superficie calentadas,
se debe evitar el espacio de almacenamiento del
abinete ubicado sobre las unidades de superficie.
gi se va a proporcionar almacenamiento en el
gabinete, el riesgo puede reducirse instalando
una campana extractora que se proyecte
horizontalmente a un minimo de 5 pulgadas (12,7
cm) més alléd de la parte inferior de los gabinetes.

Las prendas sueltas o colgantes nunca deben usarse
mientras se usa el aparato.

Use solo recipientes secos. Los soportes para ollas
himedos o himedos en superficies calientes pueden
provocar quemaduras por el vapor. No permita que
el soporte de la olla toque elementos calefactores
calientes. No use una toalla u otra tela voluminosa.

Si se pierde energia en una estufa eléctrica mientras
un elemento de superficie estd ENCENDIDO, el
elemento de superficie se volver& a encender tan
pronto como se restablezca la energia. En caso de
Férdida de potencia, el hecho de no girar todas

as perillas de los elementos de la superficie a la
posicién de APAGADO puede provocar la ignicién
de los articulos sobre o cerca de la estufa, lo que
puede provocar lesiones graves o la muerte.

Para evitar la posibilidad de una quemadura o una
descarga eléctrica, asegirese siempre de que los
controles de todos los elementos de la superficie
estén en la posicién OFF, y que todas las bobinas
estén frias antes de intentar levantar o retirar un
elemento de coccién de la bobina.

Esta gama estd disefiada y fabricada Gnicamente
para cocinar alimentos domésticos (domésticos)

y no es adecuada para ninguna aplicacién no
doméstica y, por lo tanto, no debe utilizarse en

un entorno comercial. La garantia del rango seré
nula si el rango se utiliza dentro de un enforno no
doméstico.

NO TOQUE LOS ELEMENTOS DE
CALEFACCION O AREAS CERCA DE ELLOS

Los elementos de calentamiento en la superficie o
en el interior del aparato pueden estar calientes
aunque sean de color oscuro. Las dreas cercanas
a los elementos calefactores pueden calentarse

lo suficiente como para causar quemaduras.
Durante y después del uso, no togue ni |oermi’ra
que la ropa u otros materiales inflamables entren
en contacto con los elementos calefactores o las
éreas cercanas hasta que hayan tenido tiempo
suficiente para enfriarse. Las ‘superficies del
electrodoméstico pueden calentarse lo suficiente
como para causar quemaduras, entre ellas estdn
las aberturas de ventilacién del horno y las
superficies cercanas a estas aberturas, puertas y
ventanas del horno.

ADVERTENCIA

Para reducir el riesgo de quemaduras, no mueva

este aparato mientras esté caliente. Para reducir

el riesgo de lesiones debido a la inclinacién del

electrodoméstico, verifique la reinstalacién de

este electrodoméstico en el dispositivo antivuelco
rovisto después de devolver el electrodoméstico a
a posicién original instalada.

ADVERTENCIA

El fabricante declina toda responsabilidad por
lesiones a personas o dafios a la propieda
causados por el uso incorrecto o incorrecto de la
estufa.

iGUARDE ESTAS INSTRUCCIONES!
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REQUISITOS DE SEGURIDAD PARA LA
COCINA SUPERIOR

Use el tamafio de sartén adecuado. Este aparato
estd equipado con cuatro quemadores de diferentes
tamafios. Seleccione utensilios que tengan fondos
planos lo suficientemente grandes como para
cubrir la superficie del elemento calefactor. El uso
de utensilios de tamafio insuficiente expondrd una
parte del elemento calefactor al contacto directo y
puede provocar la ignicién de la ropa. La relacién
adecuada del utensilio con el quemador también
mejorard la eficiencia.

Nunca deje el aparato desatendido mientras esté
en uso. Si se hierve, se pueden fumar y se pueden
encender derrames de grasa.

Nunca deje el aceite desatendido mientras frie. Si
se deja calentar mds allé de su punto de ahumado,
el aceite se puede encender y provocar un incendio
que puede extenderse a los gabinetes circundantes.
Use un termémetro de grasa profunda siempre

que sea posible para controlar la temperatura del
aceite.

Para evitar derrames de aceite y fuego, use una
cantidad minima de aceite cuando frie en una
sartén poco profunda y evite cocinar alimentos
congelados con cantidades excesivas de hielo.

Asegurese de que las bandejas reflectoras o
cuencos de goteo estén en su lugar. La ausencia

de estos recipientes o tazones durante la coccién
puede dafiar el cableado o los componentes que se
encuentran debajo.

Solo ciertos tipos de vidrio, cerémica, loza u otros
utensilios vidriados son adecuados para un servicio
de alta gama sin romperse debido a un cambio
repentino de temperatura.

Para reducir el riesgo de quemaduras, ignicién

de materiales inflamables y derrames debido al
contacto involuntario, el mango de un utensilio debe
colocarse de manera que se gire hacia adentro y
no se extienda sobre los quemadores adyacentes.

Los elementos calefactores extraibles nunca deben
sumergirse en agua.

No cocine en la estufa rota. Si la cubierta se rompe,
las soluciones de limpieza y los derrames pueden
penetrar en la cubierta rota y crear un riesgo de
descarga eléctrica. Péngase ‘en contacto con un
técnico calificado de inmediato.

REQUERIMIENTOS DE SEGURIDAD DEL
HORNO

Tenga cuidado al abrir la puerta. Deje escapar
el aire caliente o el vapor antes de retirar o
reemplazar los alimentos.

No caliente recipientes de comida sin abrir. La
acumulacién de presién puede hacer que el
recipiente explote y provocar lesiones.

Mantenga los respiraderos del horno sin
obstrucciones.

Coloque siempre las parrillas del horno en el lugar
deseado mientras el horno esté frio. Si la parrilla
debe moverse mientras el horno estd caliente, no
permita que el soporte de la olla entre en contacto
con el elemento calefactor caliente en el horno.

No use el horno si un elemento calefactor
desarrolla un punto brillante durante el uso o
muestra ofros signos de dafio. Un punto brillante
indica que el elemento calefactor puede fallar y
presentar un riesgo potencial de quemaduras,
incendios o descargas eléctricas. Apague el horno
inmediatamente y haga que un técnico de servicio
calificado reemplace el elemento calefactor.

No forre las paredes del horno, las parrillas o las
hornillas con papel de aluminio.

No coloque estantes, sartenes, bandejas de
respaldo, bandejas para asar u otros utensilios
de cocina en el fondo de la cémara del horno.
Siempre coléquelo en la parrilla del horno.

Nunca limpie el horno con dispositivos de limpieza
a vapor a alta presién.

No deje nada en la parte superior de la ventilacién
del horno. Nunca cubra la abertura de ventilacién
del horno con papel de aluminio o cualquier otro
material.

iGUARDE ESTAS INSTRUCCIONES!
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ANTES DE COMENZAR

Desembale cuidadosamente el aparato y asegirese
de que no haya dafios en el horno, la cubierta o
la estructura y que la puerta del horno se abra y
cierre correctamente. Ee’rire todos los materiales
de embalaje, como bolsas de pléstico, espuma de
oliestireno, correas de emloaf:ie, etc. Mantenga
I%s materiales de embalaje fuera del alcance de los
nifios en todo momento para evitar posibles lesiones
graves. La gama ha sido probada exhaustivamente
para garantizar un funcionamiento seguro y
eficiente. Sin embargo, como con cualquier
electrodoméstico, existen precauciones especificas
de instalacién ?/ seguridad que deben seguirse para
garantizar un funcionamiento seguro y satisfactorio.

Guarde estas instrucciones para referencia futura.

La instalacién de este aparato requiere habilidades
mecdnicas bdsicas y aproximadamente de 1 a 3
horas de tiempo.

La instalacién correcta es responsabilidad del
instalador. La falla del producto debido a una
instalacién incorrecta no esté cubierta por la
garantia.

Antes de comenzar la instalacién, apague la
alimentacién en el panel de servicio y g|oquee los
medios de desconexién del servicio para evitar que
la alimentacién se encienda accidentalmente. Sﬂos
medios de desconexién del servicio no se pueden
bloquear, fije de forma segura un dispositivo

de advertencia, como una etiqueta, al panel de
servicio.

INSTRUCCIONES DE CONEXION A TIERRA

Este aparato debe estar conectado a tierra. La
conexién a tierra reduce el riesgo de descarga
eléctrica al proporcionar un cable de escape para
a corriente eléctrica.

Este electrodoméstico tiene un cable de alimentacién
que tiene un cable de conexién a tierra con un
enchufe de 4 clavijas. El cable de alimentacién
debe estar enchufado a un tomacorriente que esté
debidamente conectado a tierra. Si el tomacorriente
es un tomacorriente de pared de 2 clavijas, debe
reemplazarse con un tomacorriente de pared de 4
clavijas debidamente conectado a tierra. La placa
de caracteristicas indica el voltaje y la frecuencia
para los que estd disefiado el aparato.

ADVERTENCIA - El uso incorrecto del enchufe
de conexién a tierra puede provocar un riesgo

e descarga eléctrica. Consulte a un electricista
calificado si las instrucciones de conexién a tierra
no se entienden completamente o si existen dudas
sobre si el aparato estd correctamente conectado a
tierra.

No conecte el aparato a cables de extension,
adaptadores o junto con otro aparato en el mismo
tomacorriente de pared.

No empalme el cable de alimentacién. Bajo
ninguna circunstancia corte ni retire la punta de
tierra del cable de alimentacién.

Si el cable de alimentacién estd dafiado, debe

ser reemplazado por el fabricante, su agente de
servicio o una persona calificada similar para evitar
riesgos.

Nota: Apagar el aparato no lo desconecta de la
fuente de alimentacién.

Se recomienda que el cable de alimentacion y el
enchufe se coloquen paralelos al piso para que el
cable corra paralelo al piso.

iGUARDE ESTAS INSTRUCCIONES!
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INSTRUCCIONES DE INSTALACION

ACCESORIOS r
o |
;. ?:o%or’re antivue||co ((12 'luego)) T g
. Cadena antivuelco (2 juegos %\‘
3. Rejillas de horno (x2) \@‘&
4. Guardia trasera
5. Tornillos (x7) .
0®
I\

DIMENSIONES
Estas dimensiones de este aparato son:

A. 40.9 ~ 41.3 pulgadas (104 ~ 105 cm) desde el
iso hasta la parte superior del respaldo
B. 56 ~ 36.4 pulgadas (91.5 ~ 92.5 cm) desde el
piso hasta la estufa
C. 19,3 pulgadas (49 cm) de profundidad
D. 23.4 pulgadas (59.5 cm) de ancho

Es responsabilidad del instalador cumplir con las
autorizaciones de instalacién especificadas en el
manual. Se deben usar las dimensiones minimas
de apertura del gabinete y los espacios libres.
Los espacios minimos deben mantenerse entre la
superticie de coccién del aparato y la superficie
horizontal sobre la estufa.

30 pulgadas (65 cm) es el espacio libre minimo
entre la parte superior de la superficie de coccién
la parte inferior de un gabinete de madera o meta
sin proteccioén.

INSTRUCCIONES DE NIVELACION —

El aparato debe estar nivelado para funcionar
de manera segura y adecuada. Hay cuatro patas
niveladoras ubicadas en las esquinas de la parte
inferior del aparato. Ajuste las patas niveladoras —
hasta que el aparato esté nivelado. Use el nivel de -

un carpintero para confirmar.
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INSTRUCCIONES DE OPERACION

INSTALACION DE PROTECCION TRASERA

La proteccién trasera actéa como ventilacién de
calor para el horno y debe instalarse antes de usar
el aparato.

1. Instale el respaldo desde la parte superior.
Asegurese de que los agujeros estén sobre los
fornﬂlos y luego empuje hacia la parte frontal

del aparato.

2. Instale 4 tornillos en la parte posterior para
asegurar la proteccién trasera.
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INSTRUCCIONES DE OPERACION

CONTROLES DE COCINA SUPERFICIAL

Los elementos de calentamiento de la superficie
del aparato estan disefiados para una variedad

e configuraciones de calor. indica lg
configuracién més alta. MIN indica la configuracién
mds baja.

Cambiar a una configuracién de calor mds

alta ocurrird mas rapido que cambiar a una
configuracién de calor mds baja, ya que tomaré
tiempo para que el calor se disipe.

Parg usar el q'uemadpr de superficie, presione la

[)erlllo_de control y gire a la configuracién deseada.

a perilla solo necesita ser empujada hacia adentro

cuando se mueye fuera de la posicion “OFF”.

Cuando la perilla estd en cualquier posicién que no
" " M M M

sea “OFF”, 'se puede girar sin presionar.

Asegurese de que el elemento esté apagado
cuando termine la coccién. Se encenderd una luz
indicadora cuando se encienda cualquier elemento
caleractor.

Use utensilios de cocina medianos o pesados.

Los utensilios de cocina de aluminio conducen el
calor més rdpido que ofros metales. Los utensilios
de cocina de hierro fundido y hierro fundido
recubierto son lentos para absorber el calor, pero
generalmente se cocinan de manera uniforme a
femperaturas bajas o medias. Las cacerolas de
acero pueden cocinar de manera desigual si no se
combinan con ofros metales.

No sobrecargue los utensilios de cocina con grasa
que pueda derramarse al agregar alimentos.

Los alimentos helados burbujean vigorosamente.
Observe los alimentos que se frien a altas
temperaturas. Mantenga la estufa y la campana
limpias de grasa acumulada.

Para conservar la mayor energia de coccién,

las sartenes deben ser planas en el fondo, tener
lados rectos y tapas ajustadas. Haga coincidir el
tamario de la cacerola con el tamario del elemento
de superficie. Una sartén que se extiende mas de
una pulgada mas allg del borde de la bandeja

de goteo atrapa el calor, lo que provoca “grietas”
(grietas finas) en la porcelana y decoloracion que
va del azul al gris oscuro en las bandejas de goteo
cromadas.

Limpie los elementos derramados con un pafio
homedo tan pronto como se enfrien. Asegirese de
que la perilla de control esté en OFF.

Nunca deje una olla vacia o una que haya hervido
en seco sobre un elemento de superficie caliente.

La olla podria sobrecalentarse y dafiar la olla o la
superficie del aparato. Asegurese siempre de que
todas las perillas de control estén APAGADAS y
que las luces indicadoras estén apagadas cuando el
aparato no esté en uso.

MANDO DE COCINA SUPERFICIAL

Nunca deje comida desatendida mientras cocina.
Los desbordamientos causan fumar. Los derrames
de grasa pueden incendiarse.

Tenga en cuenta que el icono sobre la perilla indica
qué quemador controla la perilla.

°
MED

CONTROLES DE COCINA AL HORNO

El horno tiene tres
funciones disponibles que
se pueden configurar con
la perilla selectora de
funciones.

@ oFF

@ E:3102

1. Apagado
2. Lligero
3. Hornear

4. Asar =59

La perilla del horno se usa para elegir la

temperatura de coccién del horno y estd marcada
en incrementos de 50 grados, de 200 ° F a 450 ° F.

OFF

WARM

450 200

400 250

350 300

Para usar el horno, gire la perilla selectora

de funciones para hornear y gire la perilla de

temperatura del horno a la temperatura de coccién
eseada.
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INSTRUCCIONES DE OPERACION

HORNEADO Y ASADO

1.

Coloque los estantes en el horno. Si cocina
en dos estantes al mismo tiempo, escalone las
sall'tenes para obtener la mejor circulacién de
calor.

. Cierra la puerta del horno. Gire la perilla

selectora de funciones para hornear. Gire
la perilla de temperatura del horno a la
temperatura deseada.

Deje que el horno se precaliente si es necesario.

Coloque la comida en el centro del estante
del horno. Deje al menos 2 pulgadas entre el
extremo de la sartén y la pared del horno o
cualquier sartén adyacente.

Revise la comida regularmente. Retire una
vez hecho y asegurese de que el horno esté
apagado.

CONSEJOS PARA HORNEAR Y ASAR

Siga una receta probada y mida los
ingredientes con cuidado. Si estd utilizando una
mezcla de paquete, siga las instrucciones de la
efiqueta.

No abra la puerta del horno mientras hornea
o asa. Se perderd calor y es posible que sea
necesario extender el tiempo de coccién. Si
debe abrir la puerta, ébrala parcialmente y
ciérrela lo mas répido posible.

Asar es cocinar con calor seco. Las carnes

o aves tiernas se pueden asar sin cubrir. Las
temperaturas de tostado, que deben ser bajas
y constantes, mantienen las salpicaduras al
minimo. Al asar, no es necesario dorar, rociar,
cubrir o agregar agua a la carne.

Los asados de carne congelados se pueden
cocinar sin descongelar, pero permita de 10

a 25 minutos de tiempo adicional por libra de
carne (10 minutos por libra para asados de
menos de 5 libras, mds tiempo para asados mds
grandes).

Descongele las aves congeladas antes de
asarlas para garantizar una coccién uniforme.
Algunas aves congeladas comerciales se pueden
cocinar con éxito sin descongelar. Siga las
instrucciones dadas en la etiqueta del paquete.

HORNO A LA PARRILLA

Asar a la parrilla implica cocinar alimentos
mediante un intenso calor radiante del elemento
superior del horno. La mayoria de los pescados y
cortes tiernos de carne se pueden asar. Siga estos
pasos para mantener las salpicaduras y fumar al

minimo.

1.

Si la carne tiene grasa o cartilago alrededor del
borde, corte las barras verticales a lo largo de
aproximadamente 2 “de distancia. Si lo desea,
puede recortar la grasa, dejando una capa de
aproximadamente 1/8 “de espesor.

Coloque la carne en una parrilla para asar en
una asadera disefiada para asar. Siempre use
la rejilla para que la grasa gotee en la asadera;

e lo contrario, los jugos pueden calentarse lo
suficiente como para incendiarse.

Coloque el estante en una de las dos primeras
posiciones para la mayoria de los asados.

Coloque la comida en el horno y cierre la
puerta. Ase siempre con la puerta cerrada.

Gire la perilla selectora de funciones del horno
a BROIL.

Gire la perilla de temperatura del horno a la
temperatura de coccién deseada.

Los alimentos se pueden voltear durante el
asado si es necesario. Tenga cuidado con el aire
caliente o el vapor cuando abra la puerta del
horno.

Asegurese de girar la perilla de temperatura del
horr(;lo a APAGADO una vez que se complete el
asado.

CONSEJOS PARA ASAR
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Si lo desea, marine las carnes o el pollo antes
de asarlos o unte con salsa de barbacoa en los
dltimos 5 a 10 minutos de coccién.

Al colocar los alimentos en una sartén, no
permita que los bordes grasos cuelguen de los
costados, ya que la grasa que gotea ensuciaré
el horno mientras se cocina.



INSTRUCCIONES DE OPERACION

ESTANTES DEL HORNO

Para retirar los estantes del horno, tire del estante

POSICIONES DE ESTANTE

acia afuera, incline el extremo frontal hacia arriba

y extrdigalo.

Para reemplazar los estantes, coloque el estante

en el soporte con los topes hacia arriba y hacia la

arte posterior del horno. Incline hacia arriba el

E’ente y empuje el estante hacia la parte posterior

el horno hasta que pase la protuberancia en el
soporte del estante

y empUjelo hasta e

El horno tiene tres posiciones de soporte de estante

vego baie el frente del estante
ondo.

diferentes para adaptarse a los diferentes requisitos
e coccion.

La mayor parte de la coccién se realiza en la
segunda o tercera posicién del estante desde la
parte inferior del horno.

Cuando hornee varios articulos, use dos estantes
colocados en el segundo y tercero soportes del
estante desde la parte inferior del horno.

Hornee pasteles de dngel en la primera posicién
del estante desde la parte inferior del horno.

El asado generalmente se realiza en la posicion
inferior del estante.

Conversiones de temperatura

Fahrenheit

140

150

170

200

250

275

300

325

350|375 [ 400 [425 | 450 (475|500 | 525 | 550

Celsius

60

65

75

95

120

135

150

160

1751190 | 205|220 | 230|245 | 260 | 275 | 290
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INSTRUCCIONES DE OPERACION

ELEMENTOS DE SUPERFICIE

Para limpiar los elementos de calentamiento de la
superficie, gire la perilla de control de temperatura
a la configuracién més alta durante un minuto;
esto quemard cualquier residyo de comida.

Tenga en cuenta que esto podria causar humo,

es aconsejable abrir una ventana o encender un
ventilador para evitar la formacién de humo.

No sumerja los elementos calefactores en ||'3uio|os
de ningun tipo. No coloque ninguna parte del
aparato en el lavavaiillas.

Para quitar las bandejas de go’reo para la limpieza,
primero quite los elementos de calentamiento.
Asegurese de que los elementos estén frios antes de
tocarlos.

Levante el elemento aproximadamente 1 por
encima de la bandeja de goteo y tire para
extraerlo. No levante el elemento més de 1” ya
que esto puede doblar los componentes infernos y
el elemento puede no quedar plano cuando se lo
reemplaza.

Retire la bandeja de goteo y limpie segin sea
necesario.

Una vez que se haya completado la limpieza,
vuelva a colocar la bandeja de goteo en el hueco
e la parte superior de la cocina. Asegurese de
que la abertura en la bandeja se alinee con el

receptaculo.

Inserte los terminales en el elemento de

calentamiento a través de la abertura en la bandeja
e goteo y en el receptdculo. Guie el elemento

en su lugar suavemente para que descanse

uniformemente.

No intente limpiar, ajustar o reparar los
receptéculos de ninguna manera.

LIMPIEZA
Encimera de porcelana esmaltada

El acabado de esmalte de porcelana en la

encimera es resistente pero puede dafiarse si se usa

incorrectamente. No se debe permitir que ningin

alimento écido, como jugos de frutas, tomate o

vinagre, permanezca en el acabado por un periodo
e tiempo prolongado.

Levante la estufa

La superficie de coccién se puede levantar para que
se pueda limpiar el drea debajo. Los derrames que
desborden las bandejas de goteo, especialmente la
grasa, deben limpiarse para evitar la acumulacién
y el posible humo o ignicién.

Asegurese de que los elementos calefactores estén
apagados y frios antes de levantar la estufa.

1. Levante la estufa.

2. Tire de la estufa hacia adelante.

3. Levante la estufa completamente y sosténgala
con las barras dentro de la estufa.
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CUIDADO Y MANTENIMIENTO

Interior del horno de porcelana

Con el cuidado adecuado, el interior de esmalte
de porcelana conservaré su acabado por muchos
afios.

Se puede usar jabén y agua para limpiar el interior.
Las salpicaduras o derrames infensos pueden
requerir limpieza con un limpiador abrasivo suave.

No permita que los derrames con alto contenido

e acido, como leche, tomates, jugos de frutas o
relleno de pastel, permanezcan en la superficie.
Pueden causar manchas opacas incluso después de
la limpieza.

El amoniaco doméstico puede facilitar la limpieza.
Coloque 1/2 taza de amonjaco en un recipiente
de viario poco profundo y déjelo en un horno

frio durante la noche. Los humos de amoniaco
ayudardén a aflojar la grasa y los alimentos
quemados.

Precauciones sobre el uso de limpiadores de horno
rociadores

No rocie el |impiador del horno sobre los controles
eléctricos y los interruptores ya que podria provocar
un corfocircuito y provocar chispas o incendios.

No rocie el limpiador del horno directamente sobre
los elementos calefactores del horno.

No permita que una pelicula del limpiador del
orno permanezca en el sensor de temperatura
ya que podria causar que el horno se caliente de
manera incorrecta. El sensor estd ubicado en la
arte superior del horno. Limpie cuidadosamente
EJ bombilla después de cada limpieza del horno,
teniendo cuidado de no mover el sensor, ya que un
cambio en su posicién podria afectar la forma en
que hornea el horno.

No rocie el limpiador del horno en la parte exterior
de la Fuer’ra del horno, las manijas o cualquier
superticie exterior del horno, el gabinete o las
superficies pintadas. El limpiador puede dafiar
estas superticies.

Estantes del horno

Limpie los estantes con un limpiador abrasivo o
lana de acero. Después de la limpieza, enjuague
los estantes con agua limpia y seque con un pafio
limpio.

Elementos de calentamiento del horno

No limpie el elemento para hornear ni el elemento
para asar. Cualquier residuo de comida se
quemard cuando los elementos se calienten.

Perillas de control

Las perillas de control se pueden quitar para

facilitar la limpieza. Asegirese de gue las perillas
estén en la posicién “OFF” (apagado) y luego
retirelas de los tallos para limpiarlas.

Las perillas se pueden limpiar en el lavavaiillas o a
mano. Asegurese de que el interior de las perillas
esté seco antes de volver a colocarlo en el aparato.

Superficies pintadas

Las superficies pintadas incluyen los lados, el panel
de control, la puerta y la placa de opcglo. Limpielos
con agua y jabdn o con una solucién de vinagre y

agua.

No use limpiadores comerciales para hornos,

Fo|vos limpiadores, lana de acero o abrasivos
vertes sobre cualquier superficie pintada.
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CUIDADO Y MANTENIMIENTO

PUERTA DE HORNO EXTRAIBLE

La puerta del horno es extraible pero es pesada. Se
recomienda ciue al menos dos personas trabajen
juntas para eliminarlo.

Para quitar la puerta:

1. Abra la puerta a la posicién completamente
abierta.

2. Tire de los bloqueos de la bisagra hacia arriba
Isool:|>re los ganchos de la bisagra en ambos
ados.

3. Sujete firmemente la puerta por ambos lados,
levéntela levemente y tire de ella hacia afuera y
lejos del horno.

Para reemplazar la puerta:

1. Sujete firmemente ambos lados de la puerta en
la parte superior.

2. Inserte y cologue los brazos de la bisagra
superior e inferior en las ranuras del horno.

3. Empuie los cierres de la bisagra hacia abajo
desde los ganchos de la bisagra.

4. Cierre la puerta del horno y asegurese de que
esté funcionando correctamente. Si parece
esigual o no se cierra completamente, quitelo
de nuevo y repita los pasos para reemplazarlo.

Nota: No intente cerrar la puerta hasta que esté
instalada correctamente. Las bisagras podrian
dafiarse.

CAJON DE ALMACENAMIENTO
DESMONTABLE

Para |im[)iar el cajén de a|macenqmiento inferior,
extrdigalo hasta que no se pueda jalar més y luego
levantelo.

Para reemplazar el cajén de almacenamiento en el
aparato, coloque el estante en los rieles laterales y
empuje hacia adentro.

REEMPLAZO DE LUZ DEL HORNO

Importante: Antes de reemplazar la bombilla
derhorno, asegurese de que la energia eléctrica
esté desconectada del aparato. De lo contrario,
se pueden producir descargas eléctricas o
quemaduras.

Asegurese de dejar que la cubierta de la luz y
la bombilla se enfrien completamente antes de
reemplazarlas.

Quitar la puerta del horno puede facilitar este
proceso.

Para reemplazar la bombilla:

1. Retire la cubierta protectora de la luz. No quite
ningun tornillo para quitar la cubierta de la luz.

2. No toque la bombilla con un pafio htmedo.
Reemplace la bombilla con una bombilla
de electrodomésticos adecuada para altas
temperaturas y que tenga las mismas
especificaciones: 240V, 60Hz, 15W, E14.

3. Vuelva a colocar la cubierta protectora.

Nota importante: es normal que la luz interior esté
encendida durante el funcionamiento del horno.

VENTANA DE LA PUERTA DE CRISTAL

Para limpiar el exterior de la ventana de la puerta
e vidrio, use un limpiacristales. Enjuague y pula
con un pano seco.

Evite rayar o impactar la ventana de vidrio. Hacerlo
puede hacer que el vidrio se rompa.

27



SOLUCION DE PROBLEMAS

Ninguna energia * Se puede fundir un fusible o se disparé el disyuntor

* El enchufe no estd completamente insertado en el
tomacorriente de la pared

Los elementos de la superficie no * Los elementos no estdn instalados correctamente
funcionan correctamente
* Los controles no estén conﬁgurados correctamente

* Las bandejas de goteo no estén fijadas de forma segura
en la parte superior de la cocina

La comida no se asa bien * La temperatura del horno no esté ajustada correctamente
* La posicién del estante es demasiado baja
* Los utensilios de cocina no son adecuados para asar

* Se estd utilizando papel de aluminio y esté bloqueando el

flujo de aire
La comida no se hornea o asa * La temperatura del horno no estd ajustada correctamente
adecuadamente - _
* La posicién del estante es incorrecta
 El horno no fue precalentado
* Los utensilios de cocina no son adecuados para hornear
o asar
La luz del horno no funciona * La bombilla estd suelta

* El interruptor de luz no funciona correctamente
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